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English

KLASEN charcoal barbecue

A WARNING

A Failure to read and follow this manual and the
safety warnings herein may result in serious
bodily injury or death, or in a fire or an explosion

causing damage to property. Safety symbols (A)
will alert you to important safety information.

A This product is for OUTDOOR USE ONLY. NEVER
use in an enclosed space such as a carport,
garage, veranda, covered patio, or under an
overhead structure of any kind.

A Do not overfill charcoal tray with charcoal or allow
charcoal to touch barbecue body.

A This barbecue has to be installed on a secure level
base prior to use.

A Never handle hot parts with unprotected hands.
A Do not use indoors.

A If used indoors, toxic fumes can build up and
cause bodily injury or death.

A Only use outdoors in a well-ventilated area. Do
not use in a garage, building, breezeway or any
enclosed area.

A ATTENTION! This barbecue should not be used
under overhead combustible construction.

A WARNING! This barbecue will become very hot, do
not move it during operation.

A WARNING! Keep children and pets away.

A Any modification of this barbecue may be
dangerous.

A Do not leave this barbecue unattended when in
use.

A Always follow care and maintenance instructions -
and regularly maintain your barbecue.

A When positioning, ensure the barbecue is a
minimum of 1 metre / 39" from flammable items
or structures.

A Do not add starter fluid or charcoal impregnated
with starter fluid to warm or hot charcoal.

A Do not remove ashes until all charcoal is
completely burnt out and the barbecue is fully
cooled.

A Do not use clothing with long or loose sleeves
when operating the barbecue.

A Do not use the barbecue in high winds.

A Do not touch the barbecue with your hands to
check ifitis hot.

A Do not use water to control flare-ups or extinguish
charcoal.

A Always extinguish charcoal when you are finished
cooking.

A Barbecue mitts should always be used while
cooking, lighting or adjusting barbecue vents and
handling the barbecue.

A Use proper barbecue tools when cooking.

A Do not dump hot charcoal where they may cause
a fire hazard.

A Do not store away or cover the barbecue until the
charcoal are extinguished and removed, and the
barbecue is fully cooled.

A This barbecue is not intended to be used in
recreational vehicles or boats.

A This barbecue should never be used as a heater.

A WARNING! Do not use spirit or petrol for lighting
or re-lighting! Use only firelighters complying to
EN 1860-3 (Europe)

A WARNING! Do not use spirit or petrol for lighting
or re-lighting! Use only firelighters complying to
local national standards (outside Europe).

A Do not allow grease, fat or food residue to build
up in or on the barbecue - RISK OF FIRE.

A Do not hang any combustible materials from the
handrails of this barbecue.

A Always replace worn parts - do not use if damage
is found.

A Never overload the cooking grill with food -
evenly space food over the cooking grill surface.

IMPORTANT! Ensure the barbecue is positioned on
flat, level ground to aid with fat/grease run off.

A Ensure the barbecue is correctly assembled
according to the accompanying instructions.

A Open the lid while lighting and getting the
barbecue started.
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Do not use the barbecue in a confined and/or
habitable space e.g. houses, tents, caravans, motor

homes, boats. Danger of carbon monoxide poisoning
fatality.

LIST OF FEATURES
The numbering of the product features shown refers

to the illustration of the barbecue on the graphic page.

1. Handle

2. Hood

3. Cooking grill
4. Charcoal tray
5. Ash tray

USER INSTRUCTIONS

Before proceeding, make certain that you understand
the WARNING statements in this manual.

Never use any abrasive cooking tools on the cooking
grill (3) surface to avoid that the surface gets
damaged.

Preparation before cooking - To prevent foods from
sticking to the cooking grill, use a long handled brush
to apply a light coat of cooking or vegetable oil before
each barbecuing session.

Note: When cooking with your barbecue for the

first time, the paint on the outside of the barbecue
may change colour slightly as a result of high
temperatures. This is normal and should be expected.

Lighting the Barbecue

Open the hood (2).

Place an even layer of charcoal about 4-5 cm /1.6-1.9"
deep on the charcoal tray (4).
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Carefully apply lighting gel to the charcoal.

Light the charcoal with a long taper or match.

When the flames die down, check that the charcoal
begin to glow red.

It is recommended that the charcoal be kept red hot
for at least 30-40 minutes prior to cooking on the
barbecue.

Do not cook before the fuel has a coating of ash.

End of Cooking Session

Use a damp cloth with warm water and washing-up
liquid to clean the barbecue. Do not use any abrasive
materials.

Using abrasive cleaners or sharp objects to clean the
barbecue will damage the barbecue.

Food Safety
Please read and follow this advice when cooking on
your barbecue:

Always wash your hands before and after handling
uncooked meat and before eating.

Always keep raw meat away from cooked meat and
other foods.

Before cooking, ensure barbecue grill surfaces and
tools are clean and free of old food residue.

Do not use the same utensils to handle cooked and
uncooked foods.

Ensure all meat is cooked thoroughly before
eating.

To reduce the risk of undercooked meat, cut

open to ensure it is cooked all the way through
internally.

Pre-cooking of larger meat or joints is
recommended before finally cooking on your
barbecue.

After cooking on your barbecue always clean the
grill cooking surfaces and utensils.

Care, Maintenance and Storage

Regularly clean your barbecue between uses and
especially after extended periods of storage.
Ensure the barbecue and its components are
sufficiently cool before cleaning.

Never douse the barbecue with water when its
surfaces are hot.

Never handle hot parts with unprotected hands.
Do not leave your barbecue uncovered when not in
use. Store your barbecue in a shed or garage when
not in use to protect against the effects of extreme
weather conditions, particularly if you live near
coastal areas.

Prolonged exposure to sunlight, standing water,
sea air/saltwater can all cause damage to your
barbecue. (A cover may not be sufficient to protect
your barbecue in some of these situations).

In order to extend the life and maintain the
condition of your barbecue, we strongly
recommend that the unit is covered when left
outside for any length of time, especially during
the winter months.

Before storing the barbeque, ensure that all
remaining ash or charcoal is removed.



Deutsch
KLASEN Holzkohlegrill

A WARNHINWEIS

A Ein Nichtbeachten der in diesem Handbuch
aufgefuhrten Gefahrenhinweise, Warnungen
und VorsichtsmaBnahmen kann zu schweren
oder gar tédlichen Verletzungen oder zu
Sachschaden durch Brand oder Explosion fihren.

Sicherheitssymbole (A) markieren wichtige
Sicherheitsinformationen.

A Dieses Produkt ist AUSSCHLIESSLICH ZUM
GEBRAUCH IM FREIEN bestimmt. NIEMALS in
Innenrdumen, geschlossenen Bereichen wie
Carports, Garagen, Veranden, Uberdachten
Héfen oder sonstigen Gberdachten Ortlichkeiten
benutzen.

A Nicht zu viel Kohle in den Kohlebehélter fullen
und darauf achten, dass die Kohle nicht mit dem
Grillkérper in Kontakt kommt.

A Dieser Grill muss auf einem sicheren, stabilen
Untergrund installiert werden, bevor er benutzt
wird.

A HeiRRe Bauteile nie mit ungeschitzten Handen
berthren.

A Nicht in geschlossenen Rdumen nutzen.

A Bei Benutzung im Haus kdnnen sich giftige
Dampfe bilden, die zu schweren oder gar
tédlichen Verletzungen fihren kénnen.

A Ausschlief3lich im Freien an einem gut bellfteten
Ort verwenden. Nicht in einer Garage, in einem
Gebaude, in Verbindungsgangen zwischen
Gebauden oder an anderweitig umbauten Orten
nutzen.

A VORSICHT! Den Grill niemals unter brennbaren
Dachern, Unterstanden usw. betreiben.

A ACHTUNG! Dieses Grillgerat wird sehr heifd und

darf wahrend des Betriebes nicht bewegt werden.

A ACHTUNG! Kinder und Haustiere fernhalten.

A Jegliche bauliche Verédnderung des Grills
verursacht Gefahren.

A Den Grill wahrend der Verwendung nie
unbeaufsichtigt lassen.

A Die Pflege- und Wartungsanweisungen immer
beachten - den Grill regelmaRig warten.

A Bei der Aufstellung des Grills einen
Mindestabstand von 1 Meter zu brennbaren
Gegenstanden oder Gebauden einhalten.

A Niemals Zindflussigkeit oder in Zundflissigkeit
getrankte Briketts auf glihende oder warme
Holzkohle geben.

A Asche nicht entfernen, bevor die Kohlen
vollstandig vergliht sind und der Grill abgekuhlt
ist.

A Keine Kleidung mit langen oder weiten Armeln
beim Grillen tragen.

A Den Grill nicht bei starkem Wind benutzen.

A Den Grill nicht mit den Handen berthren um
festzustellen, ob er heild ist.

A Niemals Wasser verwenden, um
Wiederaufflammen vorzubeugen oder um
Flammen zu I6schen.

A Kohle immer nach Abschluss des Garens l6schen.

A Beim Zubereiten von Speisen, Anzlinden,
Einstellen der Luftéffnungen und beim Umgang
mit dem Grill immer Grillhandschuhe tragen.

A Geeignetes Grillbesteck verwenden.

A HeiRRe Asche oder noch glihende Kohlen niemals
so entsorgen, dass Brandgefahr entstehen kann.

A Den Grill nicht verstauen oder abdecken, bevor
die Kohle geléscht und entfernt und der Grill
vollstandig abgekihlt ist.

A Dieser Grill ist nicht fur die Verwendung in
oder auf Booten bzw. Wohnwagen resp.
Campingbussen vorgesehen.

A Dieser Grill darf niemals als Heizung verwendet
werden.

A ACHTUNG! Zum Anziinden oder Wiederanziinden
keinen Spiritus oder Benzin verwenden! Nur
Anzindhilfen entsprechend EN 1860-3 verwenden!
(Europa).

A ACHTUNG! Zum Anziinden oder Wiederanziinden
keinen Spiritus oder Benzin verwenden! Nur
Anzindhilfen entsprechend den oértlichen
(nationalen) Normen verwenden! (in Landern
auflerhalb Europas).

A Die Ansammlung von OlI- oder Fettriickstanden im
und auf dem Grill vermeiden - BRANDGEFAHR.

A Keine Gegenstande aus brennbaren Materialien
an die Griffe des Grills hangen.



A Abgenutzte Teile ersetzen - den Grill bei
Anzeichen von Abnutzung oder Beschadigung
nicht benutzen.

A Den Grill nicht Gberladen - das Grillgut
gleichmaRig Uber die Grillflache verteilen.

A WICHTIG! Sicherstellen, dass der Grill ebenerdig
steht, um den Ablauf von Fett/Ol zu ermdglichen.

A Sicherstellen, dass der Grill gem. der
beigepackten Montageanleitung korrekt montiert
ist.

A Zum Anzunden des Grills den Deckel abnehmen.
A
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Den Grill nicht in geschlossenen und/oder
bewohnbaren Raumen betreiben, z.B.: Gebauden,
Zelten, Wohnwagen, Wohnmobilen, Booten. Es

besteht Lebensgefahr durch Kohlenmonoxid-
Vergiftung.

UBERSICHT UBER DIE FUNKTIONEN
Die Nummerierung bezieht sich auf die Abbildung des
Grills auf der Grafikseite.

1. Griff

2. Haube

3. Grillrost

4. Holzkohlerost
5. Ascheschale

GEBRAUCHSANLEITUNG

Sicherstellen, dass die WARNHINWEISE in diesem
Handbuch verstanden wurden.

Keine scheuernden/aggressiven Kochutensilien auf
dem Grillrost (3) benutzen, damit die Oberflache nicht
beschadigt wird.

Vorbereitung - Vor jedem Grillen mit einem
langstieligen Pinsel eine diinne Schicht Speisedl

oder Pflanzendl auftragen, um zu verhindern, dass
Nahrungsmittel am Grillrost kleben bleiben. Hinweis:
Beim ersten Grillen kdnnen sich die Lacke an der
GrillauBenseite aufgrund der hohen Temperaturen
verfarben. Das ist normal und sollte erwartet werden.

Anzinden des Grills

Grillhaube (2) 6ffnen.

Holzkohle gleichmaRig ca. 4-5 ¢cm (1,6-1,9") hoch in den
Holzkohlerost (4) schichten.

Vorsichtig etwas Brandgel auf die Kohlen auftragen.
Die Kohlen mit einem langen Span oder Streichholz
anzinden.

Nach Erléschen der Flammen priifen, ob die Kohlen
rotglihend sind.

Holzkohle sollte mindestens 30-40 Minuten
rotglihend sein, bevor mit dem Grillen begonnen
wird.

Grillgut erst auflegen, wenn der Brennstoff mit einer
Ascheschicht bedeckt ist.

Nach dem Grillen

Den Grill mit einem feuchten Tuch, warmem Wasser
und einem milden Reinigungsmittel saubern.

Keine Scheuermittel verwenden. Die Reinigung mit
Scheuermitteln oder scharfen Gegenstanden kann
den Grill beschadigen.

Lebensmittelsicherheit

Beim Grillen immer folgende Hinweise beachten:

+  Vor und nach dem Hantieren mit rohem Fleisch
und vor dem Essen immer die Hande waschen.

* Rohes Fleisch immer von fertig zubereiteten
Speisen fernhalten.

* Vor dem Grillen Grilloberflache und -werkzeug von
alten Speiseresten reinigen.

* Unterschiedliche Utensilien fiir rohes und fertiges
Grillgut verwenden.

+ Sichergehen, dass Fleisch vor dem Verzehr
vollstandig durchgegrillt ist.

+ Um sicherzugehen, dass Fleisch gar ist,
anschneiden und nachsehen.

+ Es empfiehlt sich, gréBere Fleisch- oder
Knochenstticke vor dem Grillen vorzugaren.

* Nach dem Grillen Oberflachen und Grillutensilien
stets grandlich reinigen.



Pflegehinweise, Wartung und Lagerung

Den Grill regelmaRig nach jedem Gebrauch und
besonders nach langerer lagerung reinigen.
Sicherstellen, dass der Grill und seine Bauteile vor
der Reinigung ausreichend abgekuhlt sind.

Den Grill niemals bei noch heil3en Oberflachen mit
Wasser abspritzen.

Heil3e Bauteile nie mit ungeschitzten Handen
berihren.

Bei Nichtgebrauch den Grill immer abdecken.

Den Grill bei Nichtbenutzung in einem Schuppen
oder einer Garage trocken lagern, um ihn vor
starken Wettereinfllissen zu schitzen (vor allem in
Kustennahe).

Wird der Grill ldangere Zeit Sonnenlicht, stehendem
Wasser, Seeluft/Salzwasser ausgesetzt, kann dies
zu Schéden fuhren. (Eine Hille oder Abdeckung ist
hier méglicherweise kein ausreichender Schutz).
Um die Lebensdauer und den guten Zustand des
Grills zu erhalten, wird empfohlen das Gerat bei
langerer AulRenlagerung abzudecken; vor allem
wahrend der Wintermonate.

Vor dem Einlagern des Grills sicherstellen, dass
verbliebene Asche oder Kohle restlos entfernt ist.



Francais

KLASEN barbecue au charbon

A ATTENTION

Le non-respect des instructions de sécurité
contenues dans ce manuel pourrait entrainer
des dommages matériels ou corporels graves,
voire mortels, un incendie ou une explosion. Les

symboles de sécurité (A) attirent votre attention
sur d'importantes informations relatives a la
sécurité.

A Ce produit est destiné & un USAGE EN EXTERIEUR
UNIQUEMENT. NE JAMAIS l'utiliser dans un espace
clos ou semi-clos de tout type (abri pour voitures,
garage, véranda, cour intérieure couverte...) ni
sous aucun type de couverture ou toiture.

A Ne pas surcharger le plateau de charbon ou
laisser le charbon en contact avec le corps du
barbecue.

A Ce barbecue doit étre installé sur une surface sdre
et stable avant utilisation.

A Portez toujours des gants de protection avant
toute manipulation des parties chaudes du
barbecue.

A Ne pas utiliser dans des locaux fermés !

A En effet, des fumées toxiques pourraient
s'accumuler et occasionner des blessures graves
voire mortelles.

A Utilisez uniqguement le barbecue a I'extérieur, dans
une zone bien ventilée. Ne l'utilisez pas dans un
garage, un batiment, sous une tonnelle ou dans
tout endroit fermé.

A ATTENTION! Ce barbecue ne doit pas étre utilisé
sous une structure en matériau combustible.

A ATTENTION! Ce barbecue va devenir trés chaud.
Ne pas le déplacer pendant son utilisation.

A ATTENTION! Ne pas laisser le barbecue a la portée
des enfants et des animaux domestiques.

A Toute modification de ce barbecue peut étre
dangereuse.

A Ne laissez jamais le barbecue sans surveillance
pendant son utilisation.

A Suivez toujours les instructions d'entretien et de
nettoyage. Entretenez régulierement le barbecue.

A Lors de l'installation, assurez-vous que le
barbecue est a au moins 1 métre / 39" de tout
élément inflammable.

A N'ajoutez ni liquide d'allumage ni charbon
imprégné de liquide d'allumage pour embraser ou
réchauffer le charbon.

A Ne retirez pas les cendres avant que tout le
charbon ne se soit consumé et que le barbecue
n'‘ait complétement refroidi.

A tiiter de porter des vétements & manches
longues ou amples lorsque vous utilisez le
barbecue.

A N'utilisez pas le barbecue par vent fort.

A Ne touchez jamais le barbecue pour vérifier s'il est
chaud.

A N'essayez pas de limiter les flambées ni d’éteindre
le charbon avec de l'eau.

A Eteignez toujours le charbon une fois la cuisson
terminée.

A Portez toujours des gants de protection lorsque
vous allumez le barbecue et que vous cuisinez,
ou lorsque vous ajustez les clapets d'aération et
manipulez le barbecue.

A Utilisez des ustensiles appropriés pour cuisiner.

A Ne déposez jamais de charbon chaud a un
emplacement dangereux ou il pourrait provoquer
un incendie.

A Ne rangez pas le barbecue et ne le couvrez pas
avant que le charbon ne soit complétement éteint
et que vous l'ayez retiré. Le barbecue doit étre
complétement refroidi.

A Ce barbecue n'est pas destiné a une utilisation sur
un bateau, ni sur tout type de véhicule de loisir.

A Ce barbecue ne doit jamais étre utilisé comme
appareil de chauffage.

A ATTENTION! Ne pas utiliser d'alcool ou d'essence
pour allumer ou réactiver le feu ! Utilisez
uniquement des allume-feu conformes a la norme
EN 1860-3 !(Europe)

A ATTENTION! Ne pas utiliser d'alcool ou d'essence
pour allumer ou réactiver le feu ! Utilisez
uniquement des allume-feu conformes aux
normes locales en vigueur (hors Europe).

A Veillez a ne pas laisser s'accumuler de la graisse,
de I'huile ou des résidus alimentaires a l'intérieur
ou sur le barbecue : RISQUE D’'INCENDIE.



A N'accrochez pas de matériaux combustibles aux
poignées du barbecue.

A Remplacez toujours les piéces usées - n'utilisez
pas le barbecue s'il présente un dégat
quelconque.

A Ne surchargez jamais la grille de nourriture -
répartissez régulierement sur toute la surface.

A IMPORTANT ! Installez impérativement le
barbecue sur une surface plane et horizontale
pour faciliter I'évacuation des graisses.

A Assurez-vous de monter le barbecue en
respectant la notice de montage incluse.

A Ouvrez le couvercle lorsque vous commencez a
allumer le barbecue.

a
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Ne pas utiliser le barbecue dans un espace confiné
et/ou habitable par exemple des maisons, tentes,

caravanes, camping-cars, bateaux. Risque de déces
par empoisonnement au monoxyde de carbone.

LISTE DES COMPOSANTS
La numérotation des éléments correspond a
I'illustration du barbecue sur la page graphique.

1. Poignée

2. Couvercle

3. Grille de cuisson
4. Plateau a charbon
5. Plateau a cendres

INSTRUCTIONS D'UTILISATION

Avant toute chose, prenez entiérement connaissance
des AVERTISSEMENTS du présent manuel.

N'utilisez jamais d'ustensiles de cuisson pointus sur
la surface de la grille de cuisson (3) pour éviter de
lendommager.

Préparatifs avant cuisson - Pour éviter que les
aliments ne collent a la grille, appliquez une mince
couche d'huile alimentaire a l'aide d'un pinceau a
manche long avant chaque séance de cuisson.

Note : lors de la premiére utilisation du barbecue, sa
peinture extérieure peut changer Iégérement de teinte
sous l'effet des hautes températures. Ce phénoméne
est tout a fait normal.
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Allumer le barbecue

Soulevez le couvercle (2).

Répartissez une couche homogene de charbon,
sur 4-5 cm/1.6-1.9" de profondeur, sur le plateau de
charbon (4).

Appliquez soigneusement du gel d'allumage sur le
charbon.

Embrasez le charbon a l'aide d’'un allume-feu ou d'une
allumette.

Une fois les flammes éteintes, vérifiez que le charbon
se transforme bien en braises.

Il est conseillé de laisser les braises se consumer
pendant au moins 30-40 minutes avant de commencer
la cuisson sur le barbecue.

Avant de commencer la cuisson, attendre qu'une
couche de cendres recouvre le combustible.

Fin de la cuisson sur barbecue

Nettoyez votre barbecue a l'aide d'un chiffon imprégné
d'eau chaude et de liquide vaisselle. N'utilisez pas de
matériaux abrasifs.

L'utilisation de nettoyants abrasifs ou d'objets pointus
pour nettoyer le barbecue risque dendommager ce
dernier.

Sécurité alimentaire

Veuillez lire et suivre les conseils suivants lorsque vous

faites cuire des aliments sur votre barbecue :

+ Lavez-vous toujours les mains avant et apres
manipulation d’'une viande crue et avant de
manger.

* Gardez toujours la viande crue a I'écart des viandes
cuites et des autres aliments.

+ Avant cuisson, assurez-vous que la grille du
barbecue et les ustensiles sont propres et exempts
de résidus d'aliments.

* Ne manipulez pas d'aliments crus et d'aliments
cuits avec les mémes ustensiles.

+ Veillez a bien cuire la viande avant de la
consommer.

+ Pour assurer une bonne cuisson de la viande,
pratiquez une incision tout le long de la piéce de
viande.

+ Une pré-cuisson des piéces de grande taille est
recommandée avant cuisson au barbecue.

+ Aprés cuisson au barbecue, nettoyez toujours les
surfaces de cuisson et les ustensiles.



Nettoyage, entretien et rangement

Nettoyez régulierement votre barbecue entre
chaque utilisation, surtout s'il n'a pas été utilisé
depuis longtemps.

Vérifiez que le barbecue et ses composants ont
suffisamment refroidi avant de procéder a leur
nettoyage.

N'aspergez jamais d'eau le barbecue lorsqu'il est
chaud.

Portez toujours des gants de protection avant
toute manipulation des parties chaudes du
barbecue.

Ne laissez pas le barbecue a l'air libre entre deux
utilisations. Rangez-le dans un lieu frais et sec
de type appentis ou garage pour le protéger des
éléments, tout particulierement si vous vivez en
région cotiére.

Une exposition prolongée au soleil, a des eaux
stagnantes, a un air salin ou a des eaux marines

peut 'endommager. (Dans certains cas, une housse

ne suffira pas a le protéger.)

Pour prolonger la durée de vie de votre

barbecue et le conserver en bon état, nous vous
recommandons fortement de le couvrir d'une
protection lorsqu'il est laissé a l'extérieur pour une
durée indéterminée, surtout I'hiver.

Avant de ranger votre barbecue, assurez-vous qu'il
ne reste aucune cendre ni charbon.

1



Nederlands

KLASEN houtskoolbarbecue

A WAARSCHUWING

A Het niet lezen en volgen van deze handleiding
en de veiligheidsvoorschriften daarin kan leiden
tot ernstig lichamelijk letsel of de dood, brand
of een explosie die schade kan veroorzaken
aan eigendommen. De veiligheidssymbolen

(A) waarschuwen je voor belangrijke
veiligheidsinformatie.

A Dit product mag UITSLUITEND BUITENSHUIS
worden gebruikt. Gebruik het NOOIT in een
omsloten ruimte als een carport, garage, veranda,
overdekt terras of onder enige dakconstructie.

A Vul de bak voor houtskool niet helemaal met
houtskool en zorg ervoor dat de kooltjes niet in
contact komen met de body van de barbecue.

A Plaats de barbecue voor gebruik op een viakke,
gelijkmatige en brandveilige ondergrond.

Raak hete gedeeltes nooit met de blote handen
aan.

A Niet binnenshuis gebruiken.

A Als deze binnenshuis wordt gebruikt, kan er
giftige rook ontstaan die lichamelijk letsel kan
veroorzaken of de dood tot gevolg kan hebben.

A Uitsluitend buitenshuis gebruiken in goed
geventileerde ruimtes. Niet te gebruiken in een
garage, gebouw, overdekte gang of een andere
omsloten ruimte.

A Let op! Gebruik deze barbecue niet onder
dakconstructies van brandbare materialen.

A WAARSCHUWING! Deze barbecue wordt erg heet,
niet verplaatsen tijdens het gebruik.

A WAARSCHUWING! Houdt kinderen en huisdieren
uit de buurt van de barbecue.

A Alle veranderingen aan deze barbecue kunnen
gevaarlijk zijn.

A Laat de barbecue niet zonder toezicht achter
wanneer hij wordt gebruikt.

A Volg altijd de instructies voor het onderhoud en
maak de barbecue regelmatig schoon.

A Zorg dat je de barbecue op minstens 1 meter
afstand van brandbare stoffen en constructies
plaatst.

A Gebruik geen aanmaakvloeistof of houtskool
geimpregneerd met aanmaakvloeistof op reeds
warme of hete houtskool.

12

A Verwijder de as pas als alle houtskool volledig is
opgebrand en de barbecue volledig koud is.

A Draag geen kleding met lange of wijde mouwen
als je de barbecue gebruikt.

A Gebruik de barbecue niet als het hard waait.

A Raak de barbecue niet met de blote handen aan
om te controleren of hij heet is.

A Gebruik geen water om de vlammen onder
controle te houden of om de houtskool te doven.

A Doof de houtskool altijd wanneer je klaar bent
met barbecuen.

A Draag altijd ovenwanten tijdens het barbecueén,
als je de barbecue aansteekt, de ventilatieroosters
afstelt of de barbecue op andere wijze vastpakt.

A Gebruik geschikt barbecuegerei tijdens het
barbecueén.

A Gooi nooit warme houtskool weg - dat kan brand
veroorzaken.

A Zet de barbecue pas weg en dek hem pas al als
de kooltjes zijn gedoofd en verwijderd, en als de
barbecue volledig is afgekoeld.

A Deze barbecue mag niet worden gebruikt in een
camper, caravan of boot.

A Deze barbecue mag nooit worden gebruikt als
verwarmingselement.

A WAARSCHUWING! Gebruik geen spiritus,
benzine of andere brandbare vloeistoffen om
aan te steken of te herontsteken. Gebruik alleen
ontstekers die voldoen aan de EN 1860-3!

A WAARSCHUWING! Gebruik geen spiritus,
benzine of andere brandbare vloeistoffen om
aan te steken of te herontsteken. Gebruik alleen
ontstekers die zijn goedgekeurd volgens de lokale
nationale standaard (in landen buiten Europa).

A Laat geen vet of etensresten in of op de barbecue
achter - BRANDGEVAAR.

A Hang geen brandbare materialen aan de
handgrepen van de barbecue.

A Vervang versleten onderdelen altijd - gebruik de
barbecue niet wanneer deze kapot is.

A Leg het rooster niet vol voedsel - verdeel het
voedsel gelijkmatig over het rooster.

A BELANGRIUK! Zorg dat de barbecue op een
vlakke ondergrond staat zodat het vet goed kan
afdruipen.



A Verzeker je ervan dat de barbecue correct
gemonteerd is volgens de meegeleverde
montageaanwijzingen.

A Verwijder de deksel als je de barbecue aansteekt.
A

|! XI & AX[8sv
Gebruik de barbecue niet in een beperkte en/
of bewoonde ruimte, bv. in huizen, tenten,

caravans, campers of op boten. Gevaar voor
koolmonoxidevergiftiging met dodelijke afloop.

LIJST VAN ONDERDELEN
De nummering van de onderdelen verwijst naar de
afbeelding van de barbecue op de grafische pagina.

Handgreep

Deksel

Grillrooster

Bak voor houtskool
5. Asschaal

rwne

GEBRUIKSINSTRUCTIES

Zorg - voordat je verdergaat - dat je de
WAARSCHUWINGEN in deze handleiding begrijpt.
Gebruik geen scherp barbecuegerei op het grillrooster
(3) om te voorkomen dat het oppervlak beschadigt.
Voorbereidingen voor barbecueén - Om te voorkomen
dat het voedsel aan het grillrooster blijft plakken,
telkens voordat je begint het rooster invetten met een
dun laagje olie. Gebruik hiervoor een kwastje met een
lange steel.

Let op: als je de barbecue voor het eerst gebruikt, kan
de verf aan de buitenkant van de barbecue door de
hoge temperatuur wat van kleur veranderen. Dat is
normaal en valt te verwachten.

De barbecue aansteken

Open de deksel (2).

Leg een ca. 4-5 cm dikke, gelijkmatige laag houtskool
in de bak voor houtskool (4).

Breng voorzichtig aanmaakgel op de houtskool aan.
Steek de houtskool aan met een gasaansteker of
lucifers.

Als de vlammen doven, controleer of de kooltjes gaan
gloeien.

Het is het beste de kooltjes 30-40 minuten te laten
gloeien voordat je met barbecueén begint.

Begin met het barbecuen pas nadat zich op de
kooltjes een laagje as heeft gevormd.

Na het barbecueén

Gebruik een vochtig doekje met warm water en
schoonmaakmiddel om de barbecue schoon te
maken. Gebruik geen schurende materialen.
Het gebruik van schoonmaakmiddelen met een
schurend effect of scherpe voorwerpen bij het
schoonmaken kan de barbecue beschadigen.

Voedselveiligheid

Lees en volg deze adviezen bij het bereiden van

voedsel op de barbecue:

+ Was altijd je handen voor en na het hanteren van
rauw vlees en voordat je gaat eten.

+ Zorg dat rauw vlees niet in contact kan komen met
bereid vlees en ander voedsel.

+ Zorg voordat je begint met barbecueén dat de
grilloppervlakken en het barbecuegerei schoon zijn
en er geen oude voedselresten meer op/aan zitten.

+  Gebruik niet hetzelfde barbecuegerei voor gegrild
voedsel en rauw voedsel.

+ Zorg ervoor dat het voedsel door en door gaar is
voordat het wordt gegeten.

+  Om hetrisico te verkleinen vlees te serveren dat
niet gaar is, er even een sneetje in maken om er
zeker van te zijn dat het door en door gegrild is.

* Hetis aan te bevelen grotere stukken vlees of
steaks voor te bakken voordat je ze op de barbecue
verder afbakt.

* Maak de grilloppervlakken en het barbecuegerei
na gebruik altijd schoon.

Schoonmaken, onderhoud en opbergen

*  Maak de barbecue na elk gebruik schoon en vooral
als hij langere tijd niet is gebruikt.

« Zorg ervoor dat de barbecue en de onderdelen
voldoende zijn afgekoeld voordat je ze
schoonmaakt.

+  Gooi nooit water op de barbecue als de
oppervlakken heet zijn.

+ Pak hete delen nooit met de blote handen vast.

+ Laat de barbecue niet zonder deksel staan als je
hem niet gebruikt. Bewaar de barbecue als je hem
niet gebruikt in een schuur of garage om hem
te beschermen tegen de effecten van extreme
weersomstandigheden, zeker als je in de buurt van
de kust woont.

+ Als de barbecue gedurende lange tijd wordt
blootgesteld aan zonneschijn, stilstaand water,
zeelucht en/of zout water kan deze beschadigen.
(Een hoes biedt in deze situaties niet altijd
voldoende bescherming.)
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Om de levensduur te verlengen en de barbecue
in goede staat te houden, adviseren wij hem sterk
af te dekken wanneer hij langere tijd buitenshuis
staat, zeker tijdens de winter.

Zorg dat alle resterende as en kolen worden
verwijderd voordat je de barbecue opbergt.
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Dansk
KLASEN grill - til kul

A ADVARSEL!

A Hvis du ikke lzeser og felger anvisningerne i
denne manual og de angivne sikkerhedsadvarsler,
kan det medfgre alvorlig personskade, ded
eller brand, en eksplosion, der kan forarsage

tingskade. Sikkerhedssymboler (A) ger dig
opmaerksom pa vigtige sikkerhedsoplysninger.

A Dette produkt ma KUN BRUGES UDEND@RS. Ma
ALDRIG bruges pa eller i lukkede omrader, f.eks.
carport, garage, veranda, overdaekket terrasse
eller under nogen form for overdaekning.

A Kulbakken ma ikke overfyldes med kul, og kullene
ma ikke bergre grillkassen.

A Grillen skal monteres pa et fast og vandret
underlag fer brug.

A Ror aldrig ved varme dele uden grillhandsker
el.lign.

A Brug den aldrig indenders.

A Hvis grillen bruges indenders, kan den afgive
giftige dampe, der kan medfgre personskade eller
ded.

A Ma kun bruges udenders i et omrade med god
ventilation. Ma ikke bruges i garager, bygninger,
overdaekkede passager eller lukkede omrader.

A BEMARK! Grillen ma ikke bruges under en
breendbar konstruktion.

A ADVARSEL! Denne grill bliver meget varm, flyt ikke
pa den, nar den er i brug.

A ADVARSEL! Hold bern og kaeledyr pé sikker
afstand.

A Det kan veere farligt at sendre grillens
konstruktion.

A Efterlad ikke grillen uden opsyn, nér den er i brug.

A Folg altid pleje- og vedligeholdelsesanvisningerne
- og vedligehold grillen jeevnligt.

A Serg for, at grillen er placeret mindst 1 meter fra
breendbare ting og bygninger.

A Haeld ikke teendvaeske og leeg ikke kul overhaeldt
med teendvaeske pa varme kul.

A Fjern ikke asken, for alle kul er helt breendt ud, og
grillen er helt afkelet.

A Baer ikke tgj med lange eller lgse @ermer, nar du
bruger grillen.

A Brug ikke grillen, hvis det blaeser kraftigt.

A Bergr ikke grillen med haenderne for at
kontrollere, om den er varm.

A Brug ikke vand til at kontrollere opflamning eller
slukke kullene.

A Sluk altid kullene, nar du er faerdig med at lave
mad.

A Brug altid grillhandsker, nar du laver mad, teender
eller regulerer spjeeldene og handterer grillen.

A Brug passende grillredskaber, nar du griller
maden.

A Laeg ikke varme kul pa steder, hvor de kan
medfere brandfare.

A Opbevar eller tildaek ikke grillen, fgr kullene er
slukket og fjernet, og grillen er helt afkolet.

A Grillen er ikke beregnet til brug i autocampere
eller bade.

A Grillen ma ikke bruges som varmeovn.

A ADVARSEL! Brug ikke sprit eller benzin til
antaending eller genantaending! Brug kun
optaendingsblokke der opfylder kravene i EN 1860-
3!

A ADVARSEL! Brug ikke sprit eller benzin til at teende
eller genantaende grillen. Brug kun optaending,
der overholder lokale, nationale standarder (uden
for Europa).

A Lad ikke fedt eller madrester sidde pa grillristen -
RISIKO FOR BRAND.

A Lad ikke breendbare materialer haenge pa grillens
greb.

A Udskift altid beskadigede dele - grillen ma ikke
bruges, hvis den er beskadiget.

A Leeg ikke for mange madvarer pa grillristen -
fordel dem ensartet pa grillristen.

A VIGTIGT! - Serg for, at grillen star pa et fladt og
jeevnt underlag, sa fedt kan lgbe fra madvarerne.

A Serg for, at grillen er korrekt samlet i henhold til
den vedlagte samlevejledning.

A Abn 1&get, nér du teender og starter grillen.

15



|! X[ X g X8y
Brug ikke grillen i lukkede rum eller
beboelsesomrader, f.eks. huse, telte, campingvogne,

autocampere eller bade. Risiko for dedsfald pa grund
af kulilteforgiftning.

DELE
Nummereringen af produktets dele herunder henviser
til tegningen af grillen pa illustrationssiden.

1. Handtag
2. Lag

3. Grillrist
4. Kulbakke
5. Askebakke

BRUGSANVISNING

For du fortseetter, skal du veere sikker pa, at du forstar
alle ADVARSLER i denne manual.

Brug aldrig skarpe kekkenredskaber pa grillristens (3)
overflade, da den kan blive beskadiget.

Forberedelse fgr grillning - For at forhindre, at
madvarer braender fast pa grillristen, anbefales det at
pafere et tyndt lag madlavningsolie eller vegetabilsk
olie med en pensel med langt skaft, fer du griller.
Bemaerk: Farste gang, du bruger grillen, kan farven pa
ydersiden aendre sig en smule pa grund af den hgje
temperatur. Det er normalt og forventeligt.

Sadan taender du grillen
Abn 13get (2).
Laeg kul i et ensartet, 4-5 cm tykt lag pa kulbakken (4).

Leeg optaending ved kullene.

Taend kullene med en lang teendstik.

Nar flammerne dar ned, skal du kontrollere, at kullene
begynder at glede.

Det anbefales, at lade kullene braende i mindst 30-40
minutter, for grillen bruges til madlavning.

Begynd ikke tilberedningen af maden for briketterne
er deekket af gra aske.

Nar du er faerdig med at lave mad

Renger grillen med en klud, varmt vand og
opvaskemiddel. Brug ikke slibende materialer.

Grillen bliver gdelagt, hvis du bruger slibende
renggringsmidler eller skarpe genstande til rengering.
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Fodevaresikkerhed
Laes og felg radene herunder, nér du laver mad pa
grill:

Vask altid haenderne for og efter, du handterer rat
ked, og for | spiser.

Hold altid rat ked adskilt fra tilberedt ked og andre
fedevarer.

For tilberedning skal du kontrollere, at grillens
overflader og redskaber er rene og fri for gamle
madrester.

Brug ikke de samme redskaber til at handtere
tilberedte og ra madvarer.

Serg for, at alt ked er gennemstegt, for | spiser det.
For at reducere risikoen for, at kedet ikke er
gennemstegt, kan du skaere det igennem for at
kontrollere, at det er gennemstegt indvendigt.

Det anbefales at forstege store stykker kad eller
stege for den afsluttende tilberedning pa grillen.
Renger grilloverflader og redskaber, nar du er
faerdig med at grille.

Pleje, vedligeholdelse og opbevaring

Renger grillen jeevnligt efter brug og iseer efter
laengere tids opbevaring.

Serg for, at grillen og de enkelte dele er
tilstraekkeligt afkelede for rengering.

Heeld ikke vand pa grillen, nar den er varm.

Ror ikke ved varme dele uden handsker.

Tildeek grillen, nar den ikke er i brug. Opbevar
grillen i et skur eller en garage, nar den ikke

er i brug, for at beskytte den mod ekstreme
vejrforhold, isaer hvis du bor i neerheden af
kystomrader.

Grillen kan blive beskadiget, hvis den udsaettes
for sollys, vand, havluft/saltvand i laengere tid. (Et
betraek er muligvis ikke nok til at beskytte grillen i
ovennavnte situationer).

For at forleenge grillens holdbarhed og udseende
anbefaler vi staerkt, at den tildaekkes, nar den star
udenfor, uanset om det er i kort eller lang tid, og
iseer i vintermanederne.

For du opbevarer grillen skal du serge for, at
overskydende aske og kul fjernes.



islenska
KLASEN kolagrill

A VARUD

Ef peim vidvorunum sem taldar eru upp hér i
leidbeiningunum er ekki fylgt eftir, getur pad leitt
til alvarlegra likamsaverka eda banaslysa, eda
valdid eignaspjollum vegna elds eda sprengingar.

Oryggistakn (A) gefa til kynna mikilveegar
oryggisupplysingar.

A Véruna MA ADEINS NOTA UTANDYRA. Notist
ALDREI { lokudu rymi eins og bilskyli, bilskur,
lokudum palli, gardskyli eda undir hvers konar
yfirbyggingu.

Yfirfylltu grillid ekki af kolum og l&ttu kolin ekki
snerta ytri skel grillsins.

A Grillid etti ad vera sett saman a 6ruggan hatt fyrir
notkun

A Snertu aldrei heita hluta grillsins med berum
héndum.

A Ekki nota innandyra!

A Notkun innandyra getur ordid til pess ad eitradar
lofttegundir safnist upp og valdi likamstjoni eda
jafnvel bana.

A Notadu adeins utandyra & vel loftraestu svaedi.
Ekki nota inni i bilskirum, byggingum eda i 68ru
lokudu rymi.

A ATHUGADU! betta grill ma aldrei nota undir
eldfimri yfirbyggingu.

A VARUD! Grillig verdur mjog heitt. Ekki ad faera pad
til medan pad er i notkun.

A VARUB! Haltu bérnum og gaeludyrum i éruggri
fjarlaegd.
Hvers kyns breytingar & grillinu geta reynst
heaettulegar.

A Aldrei skilja grillid eftir eftirlitslaust pegar pad er i
notkun.

A Fylgdu &vallt leidbeiningum um prif og umhiréu
og sinnid vidhaldi reglulega.

A begar grillinu er komid fyrir parf ad gaeta pess ad
pad sé i ad minnsta kosti eins metra fjarleegd fra
eldfimum efnum eda byggingum.

A Ekki beeta grillvokva, eda kolum sem veett hafa
verid med grillvokva, & heit kol.

A Fjarlaegdu ekki 6sku fyrr en 6ll kol hafa brunnid
upp og grillid er ordid kalt.

A Varastu ad vera i fatnadi med [6ngum og vidum
ermum pegar grillad er.

A Ekki nota grillid i miklum vindi.

A Ekki snerta grilli& til ad athuga hvort pad sé ordid
heitt.

A Ekki nota vatn til ad sl6kkva loga eda kaela nidur
notud kol.

A Lattu kolin alltaf brenna upp eda slokkvid i
glaeedum ad notkun lokinni.

A Notadu alltaf grillhanska pegar kveikt er upp,
grillad og loftraesting stillt.

A Notadu videigandi grilldhold vid eldamennskuna.

A Ekki mé losa heit kol & st6dum par sem pau geta
skapad eldhaettu.

A Settu grillid ekki i geymslu eda undir dbreidu fyrr
en slokknad hefur i kolunum og pau hafa verié
fjarlaegd og grillid er ordid kalt.

A betta grill hentar ekki til notkunar i fer&abilum
eda & batum.

A Grillid aetti aldrei ad nota sem hitara.

A VARUB! Ekki nota bensin, spritt eda kveikjaravékva
til ad kveikja upp i grillinu eda glaeda eldinn!
Notadu adeins kveikjara sem uppfylla EN 1860-3
Evrépustadalinn (innan Evrépu).

A VARUD! Notadu ekki bensin, spritt eda
kveikjaravokva til ad kveikja upp i grillinu eda
gleeda eldinn! Notadu adeins kveikjara sem
uppfylla videigandi stadla i viskomandi Idndum
(utan Evrépu).

A Ekki lata feiti, fitu eda matarleifar safnast upp i
eda & grillinu - ELDHATTA.

A Hengdu ekki hluti ar eldfimu efni & handfangid &
grillinu.

A Skiptu alltaf um skemmda hluti - ekki nota ef
skemmdir finnast.

A Geettu pess ad ofhlada ekki grilli& med mat.
Dreifid grillmeti jafnt & grillia.

A MIKILVAEGT! Tryggdu ad grillid standi a sléttu
yfirbordi svo feiti/fita renni ar pvi.

A Gakktu Ur skugga um ad grillid sé rétt sett saman
samkvaemt leidbeiningum.

A Opnadu lokid & medan kveikt er upp i grillinu.
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Notadu grillid aldrei & lokudum eda prongum
sveedum eda & ibudarhaefum sveedum eins og hdsum,

tjéldum, hjélhysum, hdsbilum, batum. Haetta &
kolsyringseitrun.

YFIRLIT

Télurnar visa til nUmeranna a teikningu af grillinu &
myndasidunni.

Handfang

Lok

Grillgrind

Bakki fyrir kol

Bakki fyrir 6sku

LN

NOTENDALEIDBEININGAR

Geetid pess ad lesa og taka til greina varidarskilabodin
i pessari handbok adur en lengra er haldid.

Notid aldrei hrjuf 4hold a grillgrindina (3) svo hdn
skemmist ekki.

Undirbdningur fyrir eldamennsku - Til ad hindra ad
maturinn festist vid grillid aetti alltaf ad bera oliu a
grindina med bursta/pensli med 16ngu handfangi a8ur
en grillad er.

Athugid: bpegar grillid er notad i fyrsta skipti ma buast
vid pvi ad malningin utan & grillinu breyti adeins um lit
vegna hitans. pad er edlilegt og vid pvi ma bulast.

Kveikt upp i grillinu

Opnadu lokid (2).

Leggdu jafnt lag af kolum, u.p.b. 4-5 cm, &
kolabakkann (4).

Baettu varlega vid kveikilegi/-geli.
Kveiktu upp i kolunum med I6ngum kveikjara eda
langri eldspytu.

begar logarnir deyja Ut aetti ad gaeta ad hvort gléa lifi
orugglega i kolunum.

Meelt er med ad lata kolin standa gléandi i 30-40
minatur 48ur en grillad er.

Ekki byrja ad grilla fyrr en kolin eru hulin grarri dsku.

Ad notkun lokinni

Notid tusku, heitt vatn og upppvottaldg til ad prifa
grillid. Notid ekki hrjuf hreinsiefni.

pad veldur skemmdum ef notud eru hrjuf hreinsiefni
eda beitt 3hold a grillis.
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Mataroryggi

Vinsamlega lesid og fylgié eftirfarandi rédum vid

eldamennsku & grillinu pinu:

+  bvoid alltaf hendur baedi fyrir og eftir medhondlun
4 hrédu kjoti og eins &48ur en matast er.

+ Haldid hrau kjoti alltaf adskildu fra eldudu kjoti og
6drum mat.

+  Geetid pess ad grillid og ahéldin séu hrein 48ur en
eldamennska er hafin.

+ Notid ekki somu ahdold fyrir hra og eldud matveeli.

+  Geetid pess ad elda kjot i gegn 48ur en pad er
boréad.

+ Tilad draga Ur haettu 4 of litid eldudu kjoti etti ad
skera i pad og athuga hvort pad sé tilbuis.

*  Meelt er med foreldun a steerri kjotstykkjum adur
en pau eru sett 4 grillid.

+  Eftir notkun & grillinu zetti alltaf ad prifa baedi
grillgrindina og ahéldin.

Umhirda, vidhald og geymsla

«  prifdu grillid reglulega milli pess sem pad er notad
og sérstaklega eftir ad pad hefur stadid 6hreyft
lengi.

+  Geettu pess ad grillid og allir hlutar pess séu ordnir
kaldir &8ur en grillig er prifi.

+ Aldrei hella vatni yfir grillid 4 medan pad er enn
heitt.

+ Snertu aldrei heitt grill med berum héndum.

+ Breiddu alltaf yfir grillid pegar pad er ekki i notkun.
Geymdu grillid i skyli eda skur til ad vernda pad
gegn vedrun.

+ Sélarljos, vatn og saltvatn getur allt valdid
skemmdum 4 grillinu. (i sumum tilfellum er
yfirbreidsla ekki n6g).

« Til ad lengja liftima grillsins og halda pvi vig,
maelum vid sterklega med ad breitt sé yfir pad
ef pad stendur uti i lengri tima, sérstaklega yfir
vetrartimann.

+ Adur en grilli er sett i geymslu til lengri tima,
skaltu ganga ur skugga um ad aska og kol séu
fjarlaegd ur grillinu.



Norsk
KLASEN kullgrill

A ADVARSEL

A unnlate & lese denne bruksanvisningen eller
4 ikke folge sikkerhetsadvarslene i den, kan
resultere i alvorlige skader eller ded, brann
eller eksplosjon som gir skade pa eiendom.

Sikkerhetssymboler (A) indikerer viktig
sikkerhetsinformasjon.

A Dette produktet er KUN BEREGNET FOR
UTEND@RS BRUK. Bruk det ALDRI i et avgrenset
omrade, som en dpen carport, garasje, veranda,
terrasse med persienner, eller under noen som
helst overbygning.

A Ikke fyll grillenristen helt opp med kull og serg for
at kull ikke kommer i kontakt med grillens vegger.

A Denne grillen ma kun brukes pa en flat, jevn ikke-
brennbar overflate.

A Handter aldri varme deler med ubeskyttede
hender.

A Skal ikke brukes innenders.

A Dersom den brukes innenders, kan det bygge seg
opp giftige avgasser som kan forarsake skade
eller ded.

A Brukes kun utenders i et godt ventilert omrade.
Skal ikke brukes i garasje, bygning, overdekt
passasje eller noe annet innelukket omrade.

A MERK! Denne grillen skal ikke brukes under noen
form for brennbar konstruksjon.

A ADVARSEL! Denne grillen vil bli svaert varm, ikke
forsek a flytte den under bruk.

A ADVARSEL! Hold barn og husdyr unna.
A Enhver endring av denne grillen kan veere farlig.
A Ikke la denne grillen vaere uten tilsyn under bruk.

AFﬂlg alltid vedlikeholdsinstruksjonene - og
vedlikehold grillen regelmessig.

A Nar du gjer grillen klar, sgrg for at den har minst
1 meter avstand til brennbare gjenstander eller
strukturer.

A Ikke tilsett tennveeske eller grill tilsatt tennvaeske
til varm eller gledende kull.

A Ikke fjern asken for kullet har brent helt ut, og
grillen er fullstendig avkjalt.

A Ikke bruk klaer med lange eller lgse ermer nar du
griller.

A Ikke bruk grillen i sterk vind.
A Ikke ta pa grillen for a sjekke om den er varm.

A Ikke bruk vann for & kontrollere flammer eller
slukke kull.

A Slukk alltid kullet nar du er ferdig med & grille.

A Bruk alltid grillvotter nar du griller, tenner grillen
eller justerer ventileringen og handterer grillen.

A Bruk egnede grillredskaper nar du griller.
A Ikke dump varm kull der det kan skape brannfare.

A Ikke sett bort eller dekk til grillen fer kullet har
slukket og er fjernet, og grillen er helt avkjelt.

A Denne grillen er ikke beregnet for bruk i
campingvogner, -biler eller bater.

Denne grillen ma aldri brukes som ovn.

A ADVARSEL! Ikke bruk bensin, sprit eller
lighterbensin til & tenne grillen eller fa kullet til &
brenne bedre. Bruk kun lightere som overholder
standarden EN 1860-3 (Europa).

A ADVARSEL! Ikke bruk bensin, sprit eller
lighterbensin til & tenne grillen eller fa kullet til &
brenne bedre. Bruk kun lightere som overholder
nasjonale standarder (utenfor Europa).

A Ikke la fett, olje eller matrester bygge seg opp i
eller pa grillen - BRANNFARE.

A Ikke heng brennbare materialer fra handtakene
pa grillen.

A Erstatt alltid slitte deler - ikke bruk grillen dersom
den har skader.

A Last aldri grillen for full av mat - fordel maten
jevnt utover grillristen.

A VIKTIG! - Serg for at grillen star flatt pa et ikke-
brennbart underlag eller jord for a hjelpe til med
fettavrenning.

A Se til at grillen er montert korrekt i henhold til de
medfglgende anvisningene.

A Nar grillen tennes og varmes opp, skal lokket
vaere apent.
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ARAAR:
Grillen skal ikke brukes i et innelukket og/eller pa en

beboelig plass som f.eks. i hus, telt, campingvogner,
bobiler eller bater. Fare for dedelig kullosforgiftning.

LISTE OVER DELER/FUNKSJONER
Nummereringen av deler/funksjoner refererer til
illustrasjonen av grillen.

Handtak

Lokk

Grillrist

Brett til kull

Askeoppsamler

LN

BRUKERINSTRUKSJONER

For du fortsetter, sa veer sikker pa at du skjgnner
advarslene i denne bruksanvisningen.

Bruk aldri noe verktgy med slipende effekt pa
grillristen (3) for & unnga at overflaten skades.
Forberedelser for grilling - For at du skal unnga at mat
setter seg fast pa grillen, bruk en pensel med langt
skaft og stryk pa et tynt lag med matolje, for hver
gang du griller.

Merk: Nar du bruker grillen ferste gang kan fargen pa
utsiden av grillen til en viss grad skifte farge pa grunn
av den heye temperaturen. Dette er normalt og ska
forventes.

Tenn grillen

Apne lokket (2).

Plasser et jevnt lag med grillkull, ca. 4-5 cm dypt, pa
brettet til kull (4).

Hell tennvaesken forsiktig pa kullet.

Tenn kullet med en lang lighter eller fyrstikker.

Nar flammene legger seg, se etter om kullet blir
redgledende.

Det er anbefalt at kullet er redgledende i minst 30-40
minutter fer grilling.

Ikke begynn a grille far kullet har et tynt belegg av gra
aske.

Etter grillingen

Bruk en klut fuktet i varmt sapevann for a rengjgre
grillen. Ikke bruk slipemidler.

Bruk av rengjgringsmidler som inneholder slipemidler
eller skarpe gjenstander til & rengjgre grillen vil skade
grillen.
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Matsikkerhet

Les og felg disse radene nar du griller:

+ Vask alltid hendene fgr du handterer ra mat, og fer
du spiser.

+  Hold alltid ratt kjett atskilt fra stekt kjott og annen
mat.

+  For du griller, sgrg for at grillen, grillristen og
grillredskapene er rene og fri for gamle matrester.

+  Ikke bruk samme redskaper til & handtere grillet
og ra mat.

«  Serg for at alt kjott er tilstrekkelig varmebehandlet
for du spiser.

+  For & unnga fare for ratt kjett, skjeer over det og
sjekk at det er gjennomstekt.

* Gjennomvarming av store kjottstykker eller knoker
pa forhand anbefales for de gis en stekeskorpe pa
grillen.

+ Etter & ha grillet, rengjer alltid grillen, grillristen og
grillredskapene.

Vedlikehold og oppbevaring

+ Rengjer grillen regelmessig mellom hver bruk og
seerlig etter oppbevaring over lang tid.

+  Serg for at grillen og alle deler er tilstrekkelig
avkjelt fer rengjering.

+ Sl aldri vann over grillen nar overflatene er varme.

* Handter aldri varme deler med ubeskyttede
hender.

+ Laaldri grillen sta utildekket nar den ikke er i bruk.
Oppbevar grillen i et skjul eller en garasje nar
den ikke er i bruk, for a beskytte mot ekstremveer,
spesielt om du bor i kyststrgk.

+  Dersom grillen utsettes lenge for sollys, staende
vann, sjgluft/saltvann kan dette gi skade pa grillen.
(Et trekk er kanskje ikke nok til & beskytte grillen i
noen av disse tilfellene).

+  For aforlenge grillens levetid og bevare grillens
stand, anbefaler vi sterkt at grillen tildekkes
nar den star utenders over lengre tid, seerlig i
vinterhalvaret.

+  For grillen settes vekk, er det viktig a serge for at
all gjenveerende aske eller grillkull er fjernet.



Suomi

KLASEN-hiiligrilli

A VAROITUS

Jos taman oppaan turvallisuusohjeita ei
noudateta, seurauksena voi olla vakava vamma tai
kuolema tai omaisuutta vahingoittava tulipalo tai

rajahdys. Turvasymbolit (A) ilmaisevat tarkeita
turvallisuustietoja.

A Téma tuote on tarkoitettu VAIN ULKOKAYTTOON.
Ala KOSKAAN kayta grillia suljetussa tilassa, kuten
autokatoksessa, autotallissa, verannalla, katetulla
terassilla tai muun katetun rakenteen alla.

A Ala tayta hiilitarjotinta liian tayteen tai niin, ett3
hiilet ovat kosketuksissa grillin rungon kanssa.

A Grilli on asennettava tasaiselle, vaakasuoralle
alustalle ennen kayton aloittamista.

A Alé koskaan késittele grillin kuumia osia
suojaamattomin kasin.

A Grillid ei saa kayttaa sisatiloissa.

A Sisatiloihin voi kerdantya myrkyllisia kaasuja, mika
voi aiheuttaa vakavia vammoja tai kuoleman.

A Kayta grillia vain ulkona hyvin tuulettuvassa
paikassa. Al kayta grillid autotallissa,
rakennuksessa, katoksessa tai muussa suljetussa
tilassa.

A HUOMIO! Tata grillia ei pida kayttaa syttyvan
rakenteen alla.

A VAROITUS! Grilli kuumenee kaytdssa. Grillia ei saa
siirtaa kayton aikana.

A VAROITUS! Pida lapset ja lemmikkieldimet poissa
grillin 1aheisyydesta.

A Muutosten tekeminen tdhan grilliin saattaa olla
vaarallista.

A Ala jata grillia ilman valvontaa kaytén aikana.

A Noudata aina grillin hoito- ja huolto-ohjeita - ja
huolla grillidsi sdéannéllisesti.

A Sijoita grilli véhintdan 1 metrin paahan
tulenaroista esineista ja rakenteista.

A Al3 lisaa sytytysnestetta tai sytytysnesteelld
kyllastettyja hiilia lampimille tai kuumille hiilille.

A Ala poista tuhkaa, ennen kuin kaikki hiilet ovat
palaneet loppuun ja grilli on tdysin jadhtynyt.

A Ala kayta grillaamisen tai grillin sytyttdmisen
yhteydessa vaatteita, joissa on pitkat tai l6ysat
hihat.

A Ala kayta grillia kovalla tuulella.

Ala koskaan tarkista kasin koskettamalla, onko
grilli kuuma.

A Ala kéyta vetta liekkien leimahtelun hillitsemiseen
tai hiilien sammuttamiseen.

A Sammuta aina hiilet ruoanlaiton jalkeen.

A Kayta grillikintaita aina ruoanlaiton, grillin
sytyttamisen, ilmanottoaukkojen saatamisen ja
kuuman grillin kasittelyn yhteydessa.

A Kayta grillatessasi kunnollisia grillausvalineita.

A Ala jata kuumia hiilia paikkaan, jossa ne voivat
aiheuttaa palovaaran.

A Ala varastoi tai peitd grillid, ennen kuin hiilet ovat
sammuneet ja poistettu grillista ja grilli on taysin
jaahtynyt.

A Tata grillia ei ole tarkoitettu kaytettavaksi
matkailuautossa tai veneessa.
A Tata grillia ei pida koskaan kayttaa lammittimena.

A VAROITUS! Alé kayta bensiinia tai spriita grillin
sytyttdmiseen tai liekkien kohentamiseen. Kayta
vain standardin EN 1860-3 mukaisia sytykkeita
(Eurooppa).

VAROITUS! Al3 kéyta bensiinia tai spriita
sytyttamiseen tai liekkien kohentamiseen.
Kayta vain paikallisten standardien mukaisia
sytytyskuutioita (Euroopan ulkopuoliset maat).

A Al paasta rasvaa tai ruoantéhteita kertymaan
grillin sisaan tai pinnalle - PALOVAARA.

A Al4 ripusta syttyvaa materiaalia olevia esineita
grillin kahvoihin.

A Vaihda kuluneet osat - ala kayta grillia, jos jokin
osa on viallinen.

A Al3 lastaa grilliritilaa liian tayteen ruokaa - aseta
ruoat tasaisesti grilliritilalle.

A TARKEAA! - Pid4 grilli aina tasaisella, vaakasuoralla
alustalla rasvan poistumisen helpottamiseksi.

A Varmista, etta grilli on koottu oikein mukana
tulevien kokoamisohjeiden mukaisesti.

A Avaa grillin kansi, kun sytytat grillin.
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Ala kayté grillia suljetuissa tiloissa ja/tai asuintiloissa,
kuten sisalla rakennuksessa, teltassa, asuntovaunussa,

asuntoautossa tai veneessa hakamyrkytysriskin
valttamiseksi.

OSAT

Osien numerointi vastaa grillin kuvassa nakyvia
numeroita.

Kahva

Kansi

Grilliritila

Hiiliritila

Tuhkankerdysastia

e wN =

KAYTTOOHJEET

Ennen kuin aloitat grillin kaytén, varmista, etta
ymmarrat kaikki tdman oppaan TURVALLISUUSOHJEET.
Ala kéyta naarmuttavia ruoanlaittovalineita grilliritilalla
(3) valttaaksesi ritilan pinnan vahingoittumisen.
Valmistelut ennen ruoanlaittoa - Estaaksesi ruokaa
tarttumasta grilliritilaan levita ruoan pinnalle kevyesti
oljya pitkavartisella sudilla ennen grillausta.

Huomaa: Kun kaytat grillidsi ensimmaista kertaa,
grillin ulkopinnan maali saattaa muuttaa hieman
variaan korkean lampétilan vaikutuksesta. Tama on
normaalia ja taysin odotettavissa.

Grillin sytyttdminen

Avaa kansi (2).

Levita tasainen noin 4-5 cm paksu kerros grillihiilia
hiiliritilalle (4).

Levita hiilille huolellisesti sytytysgeelid.

Sytyta hiilet pitkalla sytyttimella tai tulitikulla.

Kun liekit sammuvat, tarkista, etta hiilet alkavat
hehkua punaisina.

On suositeltavaa antaa hiilien hehkua punaisina
vahintaan 30-40 minuuttia ennen grillaamisen
aloittamista.

Al3 aloita ruoan kypsentamisté, ennen kuin hiilissé on
harmaa tuhkapinta.
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Grillaamisen jélkeen

Kayta grillin puhdistamiseen lamminta vetta ja
astianpesuainetta. Pyyhi kostealla liinalla. Al3 kayta
hankaavia aineita tai valineita.

Hankausaineiden tai terdvien esineiden kayttaminen
grillin puhdistukseen vahingoittaa grillia.

Elintarviketurvallisuus

Lue ndma ohjeet, ennen kuin alat valmistaa ruokaa

grillillasi:

« Pese kéatesi aina ennen ruoanlaiton aloittamista,
kypsentamattdman lihan kasittelyn jalkeen ja
ennen ruokailua.

+ Pida raaka liha aina erillaan kypsennetysta lihasta
ja muista ruoka-aineista.

* Varmista ennen ruoanlaittoa, etta grilliritilan pinta
ja grillausvalineet ovat puhtaita eika niissa ole
vanhoja ruoantahteita.

+  Al3 kéyta samoja vilineita kypsentdmattéman ja
kypsennetyn ruoan kasittelyyn.

+ Varmista ennen syomista, etta liha on kauttaaltaan
kypsaa.

+ Tarkista lihan kypsyys leikkaamalla siihen viilto.

+ Suuremmat lihapalat kannattaa esikypsentaa
ennen grillaamista.

+ Puhdista grillin pinnat ja grillausvélineet kdytén
jalkeen.

Grillin hoito, huolto ja varastointi

+ Puhdista grilli sdannoéllisesti kayttojen valilla ja
erityisesti, jos grilli on ollut varastoituna pidemman
aikaa.

* Varmista ennen puhdistusta, etta grilli ja sen osat
ovat jadhtyneet riittavasti.

+  Al3 koskaan kastele grillid vedelld sen pintojen
ollessa kuumat.

+  Al3 koskaan kisittele kuumia osia suojaamattomin
kasin.

+  Peita grilli aina, kun se ei ole kdytdssa. Suojataksesi
grillia dadrimmaisilta sadolosuhteilta sailyta sita
varastossa tai autotallissa, kun se ei ole kdytdssa.

+ Pitka altistuminen auringonpaisteelle,
seisovalle vedelle tai meri-ilmalle/merivedelle
voi vahingoittaa grillid. (Suojapeite ei ehka riita
suojaamaan grillia ndissa olosuhteissa).

+ Pidentddksesi grillin kayttoikaa ja pitadksesi sen
hyvassa kunnossa suosittelemme, ettd peitat grillin
aina, kun se jaa ulos, erityisesti talvella.

* Varmista aina ennen grillin laittamista sail6oén,
ettd olet poistanut kaiken jaljelle jadneen tuhkan
ja hiilen.




Svenska
KLASEN kolgrill

A VARNING

A Underlatelse att ldsa och folja denna manual
och de sdkerhetsforeskrifter som finns i den
kan resultera i allvarlig kroppsskada eller
dod, eller brand eller explosion som orsakar
skada pa egendom. Sékerhetssymbolerna

(A) uppmarksammar dig pa viktig
sakerhetsinformation.

A Den hér produkten ska ENBART ANVANDAS
UTOMHUS. Anvénd den ALDRIG i ett inneslutet
utrymme som carport, garage, veranda,
Overtackt uteplats eller under ndgon som helst
takkonstruktion.

A Fyll inte upp traget for grillkol helt med kol och se
till att kolen inte kommer i kontakt med grillens
kropp.

A Placera grillen pa ett platt, jamnt och sakert
underlag fére anvandning.

A Vidror aldrig heta partier med oskyddade hander.
A Anvénd inte grillen inomhus.

A Om den anvands inomhus kan giftig rok bildas
och orsaka kroppsskador eller dod.

A Anvand enbart utomhus i valventilerade
utrymmen. Anvand den inte i garage, byggnad,
overtackt gang eller nagot annat inneslutet
utrymme.

A OBS! Denna grill ska inte anvandas under
takkonstruktioner i brannbara material.

A VARNING! Den har grillen kommer att bli mycket
het. Flytta den inte da den anvénds.

A VARNING! Hall barn och djur pa avstand.
A Alla férandringar av denna grill kan vara farliga.

A Lamna inte grillen utan uppmarksamhet nar den
anvands.

A Folj alltid instruktioner for skétsel och underhall -
och rengér grillen med jamna mellanrum.

A Sakerstall att du placerar grillen minst 1 meter
fran brannbara amnen och konstruktioner.

A Anvand inte tandvatska, eller grillkol impregnerad
med tandvatska, pa redan varm eller het grillkol.

A Ta inte bort aska férran all grillkolen &r helt
utbrunnen och grillen ar helt kall.

A Bar inte klader med langa eller vida armar nar du
anvander grillen.

A Anvand inte grillen vid kraftig vind.

A Vidror inte grillen med dina hénder for att
kontrollera om den ar het.

A Anvand inte vatten for att kontrollera flammor
eller for att slacka grillkolen.

A Slack alltid grillkolen nar du grillat klart.

A Anvénd alltid grillvantar nér du grillar, tdnder,
justerar spjallen och pa andra satt hanterar
grillen.

A Anvénd ldmpliga grillverktyg nar du grillar.

A Slang aldrig varm grillkol dar den kan orsaka
brand.

A Stall inte undan grillen for forvaring och tack inte
over den forran kollen ar slackt och borttagen och
grillen &r helt kall.

A Den har grillen ska inte anvandas i husbil,
husvagn eller batar.

A Den har grillen ska aldrig anvandas som
varmeelement.

A VARNING! Anvand inte sprit eller bensin som
tandmedel. Anvand enbart brastdandare i enlighet
med EN 1860-3 (Europa).

A VARNING! Anvand inte sprit eller bensin som
tdndmedel. Anvand enbart brastédndare i enlighet
med lokala nationella standarder (i lander utanfoér
Europa).

A Lat inte fett eller matrester bli kvar i eller pa
grillen - BRANDFARA.

A Hang inga brannbara material pa grillens
handtag.

A Byt alltid ut slitna delar - anvand inte grillen om
den ar trasig.

A Packa inte grillgallret fullt med mat - sprid ut
maten jamnt dver gallret.

A VIKTIGT! Se till att grillen &r placerad pa ett
platt, jdmnt underlag for att hjalpa till med
fettavrinning.

A Sakerstall att grillen ar korrekt monterad enligt de
medféljande monteringsanvisningarna.
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A Ta bort locket nér du tander grillen.
A

|! XI & AX[8sv
Anvand inte grillen i ett begransat och/eller beboeligt

utrymme t.ex. hus, talt, husvagnar, husbilar, batar.
Risk for dodlig koloxidforgiftning.

LISTA PA DELAR
Numreringen av delarna hénvisar till illustrationen av
grillen pa grafiksidan.

1. Handtag

2. Lock

3. Grillgaller

4. Trag for grillkol
5. Askuppsamlare

ANVANDARINSTRUKTIONER

Innan du fortsatter var séker pa att du forstar de
VARNINGAR som finns i denna manual.

Anvand aldrig nagra verktyg med slipande effekt pa
grillgallret (3) for att undvika att ytan skadas.
Forberedelser for grillning - For att undvika att mat
fastnar pa grillgallret, anvand en pensel med langt
skaft och stryk pa ett tunt lager med matolja fore varje
grilltilifalle.

Notera: Nar du anvéander din grill for férsta gangen
kan fargen pa utsidan av grillen skifta nagot i kulér pa
grund av den héga temperaturen. Detta ar normalt
och ska foérvantas.

Tanda grillen

Oppna locket (2).

Lagg ett cirka 4-5 cm djupt och jamnt lager av grillkol
pa traget for grillkol (4).

Applicera forsiktigt tandgelé pa kolen.
Tand kolen med en brastandare eller tandstickor.

Nar flammorna lagger sig, kontrollera att kolen bérjar
gléda.

Det &r rekommenderat att kolen far gléda i minst 30-
40 minuter innan grillning.

Borja inte grilla forran kolen har en tunn beldggning
av aska.
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Efter grillning

Anvand en fuktig trasa med varmvatten och
rengdringsmedel for att rengdra grillen. Anvand inga
material med slipeffekt.

Anvandning av rengdringsmedel med slipande effekt
eller vassa foremal vid rengéring skadar grillen.

Matsékerhet

Vanligen 13s och f6lj dessa rad nar du lagar mat pa

grillen:

+ Tvétta alltid dina hander fére och efter hantering
av ratt kott och innan du é&ter.

+ Hall alltid ratt kott borta fran tillagat kott och andra
matvaror.

* Innan du grillar se till att grillytor och grillverktyg
ar rena och fria fran gamla matrester.

+ Anvand inte samma verktyg till grillad och ra mat.

+ Setill att mat &r ordentligt genomgrillad innan ni
ater.

+  For att minska risken for att servera kétt som inte
ar klart, skar ett snitt i det for att vara saker pa att
den ar genomgrillad.

+ Detdr rekommenderat att forsteka storre kottbitar
eller stekar innan de lagas fardigt pa din grill.

+Nar du har anvant grillen rengér alltid grillytorna
och grillverktygen.

Skétsel, underhall och férvaring

* Rengor alltid din grill mellan anvandningstillféllena
och sarskilt nér den forvarats under langre tid.

+ Setill att grillen och dess delar ar tillrackligt kalla
innan du reng6r dem.

+ Sla aldrig vatten 6ver grillen nér ytorna ar heta.

+ Hantera aldrig heta delar med oskyddade hander.

+ Lamna inte din grill odvertackt nar du inte
anvander den. Férvara grillen i ett skjul eller
garage nar du inte anvander den for att skydda
den mot effekterna av extrema vaderférhallanden,
sarskilt om du bor nara ett kustomrade.

« Om din grill utsatts for solsken, stdende vatten,
havsluft och/eller saltvatten under en langre
tid kan den skadas. (Ett 6verdrag ar inte alltid
tillrackligt skydd i dessa situationer.)

+  For att forlanga livstiden och behalla skicket pé din
grill rekommenderar vi starkt att du tacker éver
den om den star utomhus under en langre tid,
sarskilt under vintermanaderna.

+ Sakerstall att all kvarvarande aska och kol tas bort
innan du staller undan grillen for férvaring.



Cesky

KLASEN gril na dfevéné uhli

A VAROVANI

Pokud si neprectete tuto pfFirucku véetné
bezpecnostnich varovani a nebudete podle nich
postupovat, vystavujete se nebezpeci vazného
zranéni nebo smrti, pfipadné nebezpeci poZaru ci
exploze, které mohou vést k poSkozeni majetku.

Bezpecnostni symboly (A) vas upozorni na
ddlezité bezpecnostni informace.

A\ tento vyrobek JE URCEN VYHRADNE K
VENKOVNIMU POUZITI. NIKDY jej nepouZivejte
v uzavrenych prostoréach jako jsou garéze, kryté
verandy a dvorky, pistresky ¢i nejriznéjsi strisky.

A Do grilu nasypte pouze doporu¢ené mnozstvi
drevéného uhli a nedovolte, aby se uhli dotykalo
téla grilu.

A Gril musi stat na roviné a na nehorlavém povrchu.

A Pro manipulaci s rozpalenymi ¢astmi pouzivejte
chnapky.

A NepouZivat v uzavienych prostorach!

A Pokud byste jej pouZzili uvnitf, mohlo by dojit k

hromadéni toxickych zplodin a k néslednému
zranéni nebo dokonce smrti.

A Gril pouZivejte pouze ve venkovnich, dobre
vétranych prostorach. NepouZivejte ho v garazich,
budovéch ¢&i jinych uzavienych prostorach.

A\ varovANi! Tento gril byste neméli pouzivat pod
hoflavymi konstrukcemi.

A VYSTRAHA! Povrch rozné bude velmi horky, béhem
provozu s nim nemanipulovat.

A VYSTRAHA! Déti a domaci zvifata drzet z dosahu.

A Jakakoliv Uprava tohoto grilu by mohla byt
nebezpecna.

A Nikdy nenechéavejte gril pfi grilovani bez dozoru.

A Provadéjte pravidelnou Gdrzbu grilu a vzidy
postupujte podle ndvodu na udrzbu.

A Ujistéte se, Ze mate gril umistén minimalné 1 metr
od hoflavych materiall i staveb.

A Nepridavejte tekuty podpalovac nebo drevéné uhli
napusténé timto podpalovacem k uhli, které je jiz
rozzhavené nebo teplé.

A Popel odstrariujte az poté, co vSechno uhli shofi a
gril je zcela vychladly.

A PFi obsluze grilu nenoste obleceni s dlouhymi
nebo volnymi rukavy.

A NepouZivejte gril za velkého vétru.

A Chcete-li si zkontrolovat, zda je gril horky,
nedotykejte se ho holyma rukama.

A K hasenfi hoficiho nebo Zhavého uhli nepouzivejte
vodu.

A Po grilovani nikdy nezapomerite uhliky uhasit.

A PFi grilovani, zapalovani, nastavovani ventilace a
jakékoliv dalsi manipulaci s grilem vZdy pouZivejte
vhodné chriapky.

A PFi grilovani pouZivejte vhodné grilovaci nacini.
A Nevyhazujte horké uhliky do mist, kde mohou
zpUsobit poZar.

A Gril ukladejte a prikryvejte az ve chvili, kdy jsou
uhliky uhasené a uklizené a cely gril je zcela
vychladly.

A Tento gril neni urcen pro uzivani v rekreacnich
vozidlech nebo lodich.

A Tento gril neni urcen k vyuZiti jako topidlo.

A VYSTRAHA! K zapalovani ¢i op&tovnému
zapalovani nepouZzivat lih ani benzin! PouZivat
pouze podpalovace v souladu s EN 1860-3!

A\ UpozorNENI K zapéleni nebo op&tovnému
zapaleni grilu nikdy nepouZivejte benzin nebo
lih! PouZivejte pouze podpalovace, které splnuji
standardy ve vasi zemi (mimo Evropu).

A Nikdy nechavejte na grilu usazovat mastnotu, tuk
nebo zbytky jidla - HROZI NEBEZPECI POZARU!

A Na Uchytky grilu nevéste Zadné horlavé materialy.

A Opotrebované dily vzdy vyménte, s poSkozenymi
dily gril nepouZivejte.

A Na gril nepokladejte nadmérné mnozstvi jidla -
veskeré jidlo by mélo byt na rostu rovnomérné
rozlozené.

A\ poLezé i by mél vzdy stat na rovném
povrchu, aby mohl tuk/mastnota dobre stékat.

A Pfed pouZzitim se ujistéte, Ze gril je spravné
smontovan v souladu s navodem k montazi.

A PFi zapalovani grilu méjte jeho viko otevrené.
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|! X & AX[®s v
NepouZivat rozné v uzavieném prostoru a/nebo
obytném prostoru, napf. vdomech, stanech,

karavanech, lodich nebo jiném uzavieném prostoru.
Existuje nebezpeci otravy oxidem uhelnatym.

SEZNAM DiL0
Cislovani jednotlivych dil(i odpovida ilustraci grilu na
grafické strance.

1. Uchytka

2. Poklop

3. Grilovaci rost

4. Mrizka na drevéné uhli
5. Popelnik

Pokyny pro uZivatele

NezZ zacnete gril pouZivat, ujistéte se, Ze rozumite
viem VAROVANIM uvedenym v tomto manudlu.
Grilovaci rost (3) by nemél pfijit do styku s takovym
kuchyriskym nacinim, které by mohlo povrch rostu
ponicit (ostré hrany apod.).

PFiprava pred grilovanim - aby se vdm potraviny
nepfrichytily, pfed kazdym grilovanim lehce potrete
povrch rostu olejem. Nejvhodnéjsi je pouZzit
maslovacku s dlouhou rukojeti.

Poznamka: Béhem prvniho grilovani maze dojit
nasledkem vysokych teplot k mirné zméné barvy
natéru na vnéjsi strané grilu. Je to obvykly jev, ktery
vas nemusi znepokojovat.

Jak zapadlit gril

Otevrete poklop (2).

Na mfizku (4) nasypte rovhomérnou vrstvu uhli silnou
4-5cm.

Uhli opatrné polijte tekutym zapalovacem.

Zapalte krbovou sirkou nebo dlouhou tfiskou.
Jakmile prestane uhli horet, zkontrolujte, zda zacina
spravné zhnout, tj. zafit Cervené.

Doporucuje se, Ze by uhli mélo byt rozzhavené
nejméné 30-40 minut pred tim, neZ zatnete grilovat.
Potraviny pripravovat az na zhavych uhlicich s vrstvou
popela.
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Udrzba po grilovani

Po grilovani gril vycistéte hadfikem namocenym ve
vlhké vodé s pripravkem na myti nddobi. NepouZivejte
abrazivni cistici prostredky.

Cistici prostfedky s abrazivy nebo predméty s ostrymi
hranami by mohly gril poskodit.

Zdravotni nezadvadnost potravin

PFi grilovani vzdy postupujte v souladu s nize

uvedenymi radami, které si dopredu peclivé proctéte:

+ Pred manipulaci se syrovym masem i po ni a také
pred konzumaci hotového jidla si vzdy umyjte ruce.

*  Syrové maso uchovavejte oddélené od hotového
masa i vSech dalSich potravin.

+ Pred grilovanim se presvédcte, Ze grilovaci rost
a vSechno nadini je €isté a nejsou na ném zbytky
jidla.

« Pro manipulaci se syrovym masem pouZzivejte jiné
kuchyriské nacini nez na hotové potraviny.

+ Pred konzumaci se presvédcte, Ze veSkeré maso je
radné propecené.

+ Riziko, Ze maso neni dostatecné propecené, snizite
tim, Ze maso pro kontrolu rozfiznete.

+  V&tSi kusy masa nebo maso s kosti/kloubem je
vhodnéjsi pfedem tepelné upravit a teprve poté
vloZit na gril.

* Po grilovani nezapomerite veskeré pouzivané
nacini a povrchy grilu odistit.

CISTENI, UDRZBA A SKLADOVAN{

+ Mezijednotlivym pouZzitim a zejména po dlouhé
dobé mimo provoz gril peclivé vycistéte.

«  NeZ zacnete gril Cistit, ujistéte se, Ze vSechny dily
jsou dostatecné vychladlé.

+ Horky gril nikdy nepolévejte vodou.

+ Pro manipulaci s rozpalenymi ¢astmi pouZivejte
chniapky.

+  KdyzZ gril nepouzivate, nenechavejte ho odklopeny.
Skladujte jej v pFistfeSku nebo v garazi, aby nebyl
vystaven nepfiznivym klimatickym podminkam.

+ Pokud bude gril dlouhodobé vystaven slune¢nimu
svitu, mofskému vzduchu ¢i vodé nebo bude stat
ve vodé, muZze dojit k jeho poskozeni (nékteré z
téchto nebezpedi eliminujete, pokud gril zakryjete
plachtou).

+  Chcete-li si zajistit dlouhou Zivotnost grilu a jeho
dobry stav, nenechavejte jej po deldi dobu venku
nezakryty, zejména béhem zimniho obdobi.

+ Pred uskladnénim grilu se ujistéte, Ze jste z néj
odstranili veSkery popel a zbytky dFevéného uhli.



Espafiol

KLASEN barbacoa de carbén

A ADVERTENCIA

ANO seguir estos avisos de advertencia puede
provocar dafios personales graves o incluso la
muerte, asi como un incendio o explosién con los
consiguientes dafios materiales. Los simbolos de

seguridad (A) le alertaran de informacién de
seguridad importante.

A Utilice esta barbacoa SOLO AL AIRE LIBRE. NUNCA
la utilices en garajes, edificios, zonas de paso
cubiertas ni en ninguna otra area cerrada.

A No es aconsejable llenar de carbén la barbacoa
completamente.

A Instala la barbacoa en una superficie estable y
plana antes de utilizarla.

A Nunca manipule las partes calientes con las
manos desprotegidas.

A iNo utilizar en locales cerrados!

A Si se utiliza en el interior, se acumularan humos
nocivos que pueden provocar intoxicaciones
graves o incluso la muerte.

A Utilice esta barbacoa solo al aire libre y en un area
bien ventilada. No la utilices en garajes, edificios,
zonas de paso cubiertas ni en ninguna otra area
cerrada.

A JATENCION! No utilice esta barbacoa bajo ninguna
estructura elevada inflamable.

A {ATENCION! jEsta barbacoa se calentard mucho,
no la mueva durante su utilizacién!

A {ATENCION! jNo deje la barbacoa al alcance de los
nifios y animales domésticos!

A Cualquier modificacién de la barbacoa puede ser
peligrosa.

A No deje la barbacoa sin vigilancia cuando esté en
uso.

A Limpia la barbacoa y realiza tareas de
mantenimiento con regularidad de acuerdo con
las instrucciones de mantenimiento.

A No utilice esta barbacoa a menos de un metro
de distancia de cualquier material o estructura
inflamable.

A No utilice gasolina, alcohol u otros liquidos
altamente volatiles para encender el carbén.

A No quite la cenizas hasta que el carbén se haya
quemado y apagado por completo y la barbacoa
se haya enfriado.

A Evita llevar prendas con mangas largas y sueltas
cuando enciendas o uses la barbacoa.

A No utilices la barbacoa en zonas con mucho
viento.

A No toques la barbacoa con las manos para
comprobar si esta caliente.

A No utilices agua para controlar llamaradas o
apagar el carbon.

A Apaga siempre el carbén cuando termines de
cocinar.

A Lleva siempre puestas manoplas especificas para
barbacoas al cocinar, encenderla, o regular las
rejillas de ventilacién o moverla.

A Utiliza utensilios apropiados para barbacoas.

A No tires nunca trozos de carboén calientes donde
puedan constituir un peligro de incendio.

A No guardes ni cubras la barbacoa hasta que los
trozos de carboén estén totalmente apagados y la
barbacoa se haya enfriado.

A Esta barbacoa no ha sido disefiada para
ser utilizada en embarcaciones o vehiculos
recreativos.

A Esta barbacoa no debe ser utilizada como
calentador.

A {ATENCION! jNo use alcohol o gasolina para
encender o avivar el fuego! Utilice Gnicamente los
combustibles de encendido conformes a la Norma
EN 1860-3.

A {/ATENCION! No utilice alcohol o gasolina para
encender o avivar el fuego.

A Utiliza Gnicamente encendedores que cumplan
las normas nacionales en vigor en paises fuera de
Europa.

A No permita que se acumule grasa o restos de
alimentos en o sobre la barbacoa: RIESGO DE
INCENDIO.

A No enganche materiales combustibles en la
barandilla de la barbacoa. Reemplace siempre
las partes dafiadas. No las utilices si han sufrido
dafios.

A No sobrecargue de alimentos la rejilla de coccion.
Colécalos de forma espaciada sobre la misma.
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A IMPORTANTE: compruebe que la barbacoa esta
situada en una superficie estable y plana para
evitar que caiga la grasa.

A Asegurate de montar correctamente la barbacoa
segun las instrucciones que se incluyen.

A Abre la tapa de la barbacoa mientras comienzas a
utilizarla y la enciendes.

A
! X & A8V
No use la barbacoa en un espacio cerrado y/o
habitable, p.e. vivienda, tienda de campafia,

caravana, autocaravana, embarcacion. Peligro de
envenenamiento mortal por monéxido de carbono.

LISTA DE COMPONENTES
La numeraciéon de los componentes del producto se
refieren a la ilustracién de la barbacoa de la pagina

gréfica.

1. Asa

2. Tapa

3. Rejilla de coccién

4. Bandeja para el carbén
5. Bandeja para las cenizas

INSTRUCCIONES DE USO

Antes de utilizar la barbacoa, asegurate de comprender
las ADVERTENCIAS de precaucion de este manual.
Nunca utilices productos abrasivos en la superficie de
la rejilla de coccidn (3), para evitar que resulte dafiada.
Antes de empezar a cocinar: aplica una ligera capa de
aceite con un pincel de mango largo a los alimentos y
evitar que se adhieran a la parrilla de coccién.

Nota: cuando utilices la barbacoa por primera vez, la
pintura de la parte exterior puede cambiar ligeramente
de color, debido a las altas temperaturas. Es normal.

Encender la barbacoa

Quita la tapa (2).

En la bandeja para el carbén (4) coloca una capa
uniforme de carbén de unos 4-5 cm.

Introduce con cuidado en el carbén pastillas o gel de
encendido.

Prende la barbacoa con una cerilla o encendedor
largos.

Una vez que el tamafio de las llamas se reduzca,
comprueba que el carbén comienza a enrojecer.
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Es recomendable mantener las ascuas de color rojo
durante 30-40 minutos antes de empezar a cocinar.
Antes de comenzar a cocinar verifica que el
combustible esta recubierto de cenizas.

Después de cocinar

Lava la barbacoa con agua tibia y un detergente
suave. No utilices materiales abrasivos.

El uso de productos de limpieza abrasivos u objetos
punzantes para lavar la barbacoa dafiara el acabado.

Seguridad alimentaria

Sigue atentamente estos consejos para cocinar en la

barbacoa:

+ Lavate las manos antes y después de manipular
carne cruda y antes de comer.

+  No mezcles la carne cruda con la carne cocinada u
otros alimentos.

+ Antes de cocinar, asegurate de que la parrillay
los utensilios estan limpios y no tienen restos de
comida.

+No utilices los mismos utensilios para manipular la
comida cocinada y sin cocinar.

+ Cocina bien la carne antes de comértela.

+ Para saber si la carne esté bien hecha, hazle unos
cortes para ver como esta por dentro.

+ Esrecomendable cocinar previamente las piezas
grandes de carne antes de prepararlas en la
barbacoa.

+ Tras cocinar en la barbacoa limpia la superficie de
la parrillay los utensilios.

Cuidado, mantenimiento y almacenaje

+ Limpia regularmente la barbacoa entre uso y uso,
sobre todo si estd mucho tiempo sin usarse.

+ Asegurate de que la barbacoa y los componentes
se han enfriado antes de limpiarla.

* No eches agua sobre la barbacoa mientras las
superficies estén calientes.

+ No manipules las piezas calientes sin guantes.

+ Terecomendamos tapar la barbacoa cuando no la
uses. Guarda la barbacoa en el garaje o trastero
para protegerla de las temperaturas extremas,
sobre todo si vives cerca de la costa.

+ La exposicion prolongada al sol, agua estancada
y brisa marina puede dafiar el aparato. (Puede
que cubrirla no sea suficiente para proteger la
barbacoa en alguno de estos casos).

« Para ampliar la vida util y mantener la barbacoa en
buen estado, te recomendamos encarecidamente
taparla cuando la dejes en el exterior, durante
el tiempo que sea, sobre todo en los meses de
invierno.

+ Antes de guardar la barbacoa, asegurate de
eliminar cualquier resto de cenizas o carbon.



Italiano

KLASEN barbecue a carbone

A AVVERTENZE

Leggi queste istruzioni prima di utilizzare il
prodotto. Il mancato rispetto di queste istruzioni
e delle norme di sicurezza puo causare lesioni
personali gravi o mortali e provocare incendi o
esplosioni, con conseguenti danni alle proprieta. |

simboli di sicurezza (A) richiamano l'attenzione
su importanti informazioni riguardanti la
sicurezza.

A Questo prodotto & destinato ESCLUSIVAMENTE
ALL'USO IN AMBIENTI ESTERNI. Non utilizzarlo
MAL in spazi chiusi o coperti, come box, verande
e terrazze coperte, né sotto tettoie, gazebo o
strutture analoghe.

A Non riempire completamente la vaschetta
per carbone e fai in modo che il carbone non
raggiunga il corpo del barbecue.

A Posiziona il barbecue su una superficie stabile e
uniforme prima di utilizzarlo.

A Non toccare mai le parti calde del barbecue a
mani nude.

A Non utilizzarlo in ambienti chiusi.

A Potrebbe sviluppare fumi tossici, con conseguenti
lesioni personali gravi o mortali.

A Utilizza il barbecue solo all'esterno, in un luogo
ben ventilato. Non utilizzarlo in garage, edifici,
portici o altri luoghi chiusi.

A ATTENZIONE! Non utilizzare il barbecue sotto una
struttura realizzata con materiali combustibili.

A ATTENZIONE! Questo barbecue diventera
molto caldo, non movimentarlo durante il
funzionamento.

A ATTENZIONE! Tenere lontano dai bambini e dagli
animali domestici.

A Qualunque modifica apportata a questo barbecue
potrebbe essere pericolosa.

A Non lasciare il barbecue incustodito durante
I'utilizzo.

A Pulisci il barbecue ed effettua la manutenzione a
intervalli regolari, sequendo le relative istruzioni.

A Assicurati che ci sia una distanza minima di 1
metro tra il barbecue ed eventuali materiali
combustibili.

A Non aggiungere liquidi accendifuoco o carbone
imbevuto di tali liquidi al carbone caldo o rovente.

A Prima di rimuovere le ceneri, aspetta che il
carbone sia completamente bruciato e spento e
che il barbecue si sia raffreddato.

A Durante l'utilizzo del barbecue non indossare
abiti con maniche lunghe o larghe, che possono
impigliarsi.

Non utilizzare il barbecue in presenza di forte
vento.

A Non toccare mai il barbecue con le mani per
verificarne la temperatura.

A Non utilizzare acqua per controllare le fammate o
spegnere il carbone.

A Spegni sempre le braci una volta terminata la
cottura.

A Durante la cottura, I'accensione e la regolazione
delle prese d'aria utilizza sempre guanti per
barbecue.

A Usa gli utensili per barbecue appropriati quando
cucini.

A Non gettare le braci roventi in punti dove
potrebbero causare incendi.

A Prima di riporre o ricoprire il barbecue assicurati
che le braci siano spente e che siano state
rimosse, e che il barbecue si sia completamente
raffreddato.

A Questo barbecue non deve essere utilizzato in
imbarcazioni o veicoli a uso ricreativo.

A Il barbecue non deve mai essere utilizzato come
stufa.

A ATTENZIONE: non usare alcol o benzina per
accendere o ravvivare la flamma. Utilizzare solo
gli accenditori conformi alla norma EN 1860-3
(Europa).

A ATTENZIONE: non usare alcol o benzina per
accendere o ravvivare la flamma. Utilizzare solo gli
accenditori conformi agli standard nazionali locali
(fuori dell'Europa).

A Evita l'accumulo di grasso e di residui di cibo
all'interno o sopra il barbecue: RISCHIO DI
INCENDIO.
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A Non appendere alcun materiale combustibile ai
manici di questo barbecue.

A Sostituisci sempre le parti usurate. Non utilizzare il
prodotto se danneggiato.

A Non mettere quantita eccessive di cibo sulla
griglia di cottura, ma distribuisci gli alimenti
uniformemente sulla superficie.

A N.B. Assicurati che il barbecue sia posizionato su
una superficie piana per favorire la fuoriuscita del
grasso.

A Assicurati che il barbecue sia montato
correttamente, secondo le istruzioni di montaggio
fornite con il prodotto.

A Apri il coperchio del barbecue per accenderlo e
iniziare a utilizzarlo.

A
X X X

Non utilizzare il barbecue in uno spazio confinato e/o
abitabile, per esempio in case, tende, caravan, case

mobili, barche. Pericolo di morte per avvelenamento
da monossido di carbonio.

ELENCO DEI COMPONENTI

La numerazione dei componenti del prodotto si
riferisce alla figura del barbecue che si trova sul foglio
delle immagini.

1. Maniglia

2. Coperchio

3. Griglia di cottura

4. Vaschetta per carbone
5. Vaschetta raccogli cenere

ISTRUZIONI PER L'USO

Prima di procedere, accertati di aver letto e ben
compreso tutte le AVWERTENZE contenute in questo
manuale.

Non utilizzare mai utensili per cucinare abrasivi che
potrebbero danneggiare la superficie della griglia di
cottura (3).

Preparativi: per evitare che il cibo si attacchi alla
griglia di cottura, prima di ogni utilizzo applica sempre
sulla superficie uno strato sottile di olio per cucinare,
aiutandoti con un pennello dal manico lungo.

N.B.: quando usi il barbecue per la prima volta, la
vernice sulle pareti esterne del prodotto pud cambiare
leggermente colore per via delle alte temperature. E
un fenomeno assolutamente normale e prevedibile.
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Accensione del barbecue

Solleva il coperchio (2).

Metti uno strato uniforme di carbone di circa 4-5 cm di
spessore nella vaschetta per carbone (4).

Applica attentamente il gel per I'accensione sul
carbone.

Accendi i carboni con un fiammifero lungo.

Quando le flamme si indeboliscono, controlla che i
carboni abbiano iniziato ad ardere.

Ti consigliamo di far ardere i carboni per almeno 30-40
minuti prima di iniziare a cucinare.

Inizia a cucinare solo quando il combustibile ha
formato uno strato superficiale di cenere.

Dopo aver cucinato

Per pulire il barbecue usa un panno inumidito con
acqua calda e detersivo per piatti. Non usare alcun
materiale abrasivo.

Non utilizzare prodotti abrasivi oppure oggetti
affilati per la pulizia, perché possono danneggiare il
barbecue.

Consigli per la sicurezza alimentare

Leggi e segui questi consigli per cucinare con il

barbecue:

+ Lava sempre le mani prima e dopo aver toccato
carne cruda e prima di mangiare.

+ Tienila carne cruda lontana da quella cotta e da
altri cibi.

+ Primadiiniziare a cucinare, assicurati che le
superfici della griglia e gli utensili siano puliti,
senza residui di cibi cucinati precedentemente.

+ Usa utensili diversi per cibi cotti e crudi.

+ Assicurati che la carne sia cotta uniformemente
prima di mangiarla.

+ Perfare in modo che la carne sia cotta
uniformemente, fai un'incisione sulla stessa.

+  Peripezzi piu grandi o spessi di carne ti
consigliamo di cuocerli prima e terminare la
cottura sulla griglia del barbecue.

+ Dopo aver cucinato pulisci sempre la griglia di
cottura e gli utensili.



Pulizia, manutenzione e conservazione

Pulisci regolarmente il barbecue tra un utilizzo e
l'altro e in particolare dopo un periodo di inutilizzo
prolungato.

Prima di pulire il barbecue, assicurati che tutti i
componenti si siano raffreddati.

Non gettare mai acqua sul barbecue quando le
superfici sono calde.

Non toccare mai le parti calde del barbecue a mani
nude.

Copri sempre il barbecue quando non lo usi.
Quando non utilizzi il barbecue, conservalo in un
luogo riparato, come un garage, per proteggerlo
da condizioni atmosferiche estreme, in particolare
se vivi in zone costiere.

L'esposizione prolungata a luce del sole, acqua
stagnante, aria/acqua salmastra, potrebbe
danneggiare il barbecue. (In alcune di queste
situazioni non sempre e sufficiente coprire il
barbecue).

Per prolungare la durata del barbecue e
mantenere quest'ultimo in ottime condizioni, copri
il prodotto quando lo lasci all'aperto, specialmente
nei mesi invernali.

Prima di riporre il barbecue, assicurati di aver
rimosso tutti i residui di cenere e carbonella.
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Magyar

KLASEN faszenes grillsiité

A FIGYELMEZTETES

Ha nem koveted ezeket az Gtmutatasokat

és biztonsagi figyelmeztetéseket, az komoly
balesethez vagy haldlhoz vezethet, illetve t(iz
vagy robbanas kovetkezhet be, mely anyagi

karokat okozhat. A (A) biztonsagi jellel jelolt
részek fontos biztonsagi informéciéra hivjék fel a
figyelmet.

A Ez a terméket CSAK A SZABADBAN SZABAD
HASZNALNI! SOHA ne hasznald zért helyiségben,
pl. fedett parkoléban, gardzsban, verandan,
fedett belsé udvaron, vagy barmilyen mas fedett
teruleten.

A Ne toltsd tul a széntarté talcat és ne engedd, hogy
a szén hozzaérjen a grillkészulék testéhez.

A A grillkésziléket sima, egyenletes, biztonsagos
talajon hasznald.

A Mindig hasznalj véd&eszkozt, ha a forré részeket
megfogod.

Ne hasznald beltéren.

A Beltéri hasznalatkor mérgezd gazok
keletkezhetnek, melyek sértilést vagy akar halalt
okozhatnak.

A Csak kiltéren és jol szell6z8 terlleten hasznald.
Ne hasznald garazsban, épulet belsejében,
atjarokban vagy barmely zart terileten.

A FIGYELEM! Ezt a grillsit6t nem szabad olyan
helyen hasznalni, ahol a sité felett gyualékony
anyag van.

A FIGYELEM! Ez a grillsité nagyon atforrésodik.
MUikédés kézben ne mozditsd meg.

A FIGYELEM! Tartsd tévol a gyerekeket és a
haziallatokat a miik6dé grillstut6tél!

A A grillsttén barmilyen véltoztatas veszélyes lehet.

A Hasznalat k6zben ne hagyd a grillsitét feltigyelet
nélkal.

A Mindig tartsd be a kezelési és a karbantartasi
utasitasokat, és rendszeresen tartsd karban a
készlléket.
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A Amikor hasznélat el6tt elhelyezed, gondoskod;
réla, hogy barmilyen gyulékony anyagtol vagy
targytél minimum 1 méter tavolsagra legyen.

A Soha ne dnts gyujté folyadékot vagy gyujtod
folyadékkal &titatott szenet a meleg vagy forré
faszénhez.

A Ne tavolitsd el a hamut addig, mig az &ssze faszén
teljesen el nem égett és a grillsuté teljesen le nem
hiilt.

A A grillsité hasznélata kézben ne viselj hosszu ujju
vagy bé ujju ruhazatot.

Ne hasznald a késziiléket erds szélben.

A Ne érintsd meg kézzel a készuléket, mikor
ellendrizni akarod, hogy forré-e.

A Ne hasznalj vizet a felcsapé langok kioltasara vagy
a szén leh(itésére.

A Mindig oltsd el a parazsat, amikor végeztél a
sutéssel.

A Sutés, begyujtas, vagy a szell6z8 bedllitédsa és a
készulék igazitdsa kdzben mindig hasznalj grillezé
keszty(it.

A Sutéskor csak a megfelel6 eszkozdket hasznald.

A A forré szenet ne 6ntsd olyan helyre, ahol t(iz
keletkezhet.

A Ne tedd el vagy fedd be a készuléket mindaddig,
mig a faszenet el nem oltottad és el nem
tavolitottad, és a készulék teljesen le nem hiilt.

A Ezt a készlléket nem szabad lakéjarmdveken vagy
hajékon hasznalni.

A Ezt a készlléket soha nem szabad f(it6testként
hasznalni.

A FIGYELEM! Ne haszndlj benzint, alkoholt vagy
gyujtéfolyadékot a grillsiité begyujtésara vagy
Ujra gyujtésaral Csak az EN 1860-3-as eurépai
szabvanynak megfeleld t(izgyujté anyagokat
hasznald!

A FIGYELEM! Ne haszndlj benzint, alkoholt vagy
gyujtéfolyadékot a grillstité begyujtasara vagy
Ujra gyujtasara!l Eurépan kivil, a helyi eléirdsoknak
megfelel§ anyagokat hasznald!

A Ne hagyd, hogy zsiradék, vagy ételmaradék
gy(ljon dssze a grillkészulékben vagy
grillkésziléken, mert TUZVESZELYES.

A Ne akassz semmilyen gyulékony anyagot a
készulék fogdira.



A Az elhasznélédott alkatrészeket mindig cseréld
ki, és ha sérult alkatrészt taldlsz, ne hasznéld a
készuléket.

A Soha ne halmozz felé tul sok ételt a grillen
- egyenletesen teritsd el az ételeket a
grillezéfellleten.

A FONTOS! Gy6z6dj meg réla, hogy a késziilék sima,
egyenletes talajon all, gy, hogy a zsiradék a
megfeleld helyre tud folyni.

A Bizonyosodj meg réla, hogy a grill az dtmutaté
alapjan, szabdlyosan van dsszeszerelve.

Nyisd fel a tetejét begyujtaskor és a grillezés
megkezdésekor.

a
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A grillt ne hasznald zart helyen, példaul hazakban,

satrakban, lakékocsikban vagy hajokon. Végzetes
szén-monoxid-mérgezést okozhat.

TARTOZEKOK
A termék tartozékai megszamozva a grillsutét
abrazolo rajzos oldalon talalhaté.

Fogantyu

Fedél

Grillsuté
Faszéntarto talca
5. Hamutélca

rwne

HASZNALATI UTMUTATO

Haszndalat el6tt bizonyosodj meg réla, hogy
megértetted a kézikonyv FIGYELMEZTETES részét.
Soha ne hasznalj karcol6 konyjai eszkodzt a grill (3)
feluletén, nehogy megséruljon.

El6készlletek f6zés el6tt - Megel6zheted, hogy az
étel odaragadjon a grillhez, ha minden grillezés el6tt
hosszu nyelli kefével vékonyan bekened a feltletet
féz&olajjal vagy mas zsiradékkal.

Figyelem: az elsé sttés alkalmaval a készulék kilsé
oldalan a festék szine kissé elvaltozhat a magas
hémérséklet kdvetkeztében. Ez gyakori és teljesen
normalis.

A grill begyujtasa

Nyisd fel a fedelet (2).

Helyezz szenet a faszéntart6 télcéra (4) 4-5 cm
vastagon.

Ovatosan 6nts tlizgyujtd gélt a szénre.

Gyujtsd meg a szenet 6sszesodort, ég6 Ujsagpapirral
vagy gyufaval.

Amikor a langok kezdenek elhalni, ellenérizd, hogy a
szén vordsen izzik-e.

A szenet ajanlott 30-40 percig izzani hagyni, mielétt a
grillt hasznalni kezded.

Ne kezdd meg addig a sutést, mig a tlizel6anyagot egy
vékony, szliirke hamuréteg nem boritja.

A grillezés befejezése

Meleg vizbe maértott nedves ronggyal és
mosogatdszerrel tisztitsd meg a készuléket. Ne
hasznalj dorzséldszert.

Eles eszkdzok vagy dorzsolészer hatdséra a grillsiits a
tisztitaskor sérdlhet.

Etelbiztonsag

Kérjuk, olvasd el a kovetkez6 tandcsokat a grillezéshez:

« Nyers hus érintése el6tt és utan, valamint étkezés
elétt mindig moss kezet.

+ Anyers hist mindig tarts elktlonitve a méar kész
sult husoktol és egyéb ételektdl.

+  SUtés el6tt gy6z6dj meg roéla,. hogy a grillkésziilék
felllete és az eszk6zok tisztak és nincs rajuk
széradva ételmaradék.

+ Ne hasznald ugyanazt az eszkdzt a kisilt hdshoz
mint a nyers hushoz.

+ Ellendrizd, hogy a husok alaposan atsultek-e,
miel6tt elfogyasztod azokat.

« At nem siilt hus fogyasztasat elkeriilheted, ha
felvdgod a hust, és meggy6z6dsz réla, hogy
alaposan atsult-e mindenhol belil is.

* A nagyobb husokat vagy csontos husdarabokat
érdemes el&fézni, mieldtt a grillstitén megsitéd
Sket.

+ Hasznalat utdn mindig tisztitsd meg a grillstutd
fellletét és az eszkdzoket.
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Apolés, karbantartas és tarolas
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Hasznalatok kdzoétt is rendszeresen tisztitsd meg

a készuléket, kilonodsen akkor, ha hosszu idén
keresztlil nem hasznalod.

Ugyelj ra, hogy tisztitaskor a késziilék dsszes része
le legyen hiilve.

Soha ne locsold vizzel a készuléket, amig a felUlete
forré.

Puszta kézzel soha ne nyulj a forré részekhez.

Ne hagyd lefedetlenil a grillsttét hasznalaton
kival. Fedett taroléban vagy garazsban tartsd, hogy
megdvd az extrém id&jarasi viszontagsdgoktol,
kalénosen ha tengerpart kézelében hasznalod.

Ha hosszabb ideig éri napfény, viz, tengeri levegé
vagy sos viz, kdrosodhat a készulék. (Egyes
esetekben a letakaras sem nyujt kell§ védettséget
a fent emlitett viszonyok kozt).
Meghosszabbithatod az élettartamat és
megdrizheted j6 allapotat, ha letakarod,
amennyiben barmilyen révid idére is szabad téren
hagyod, kiléndsen a téli hénapokban.

Miel6tt elteszed a készuléket, bizonyosodj meg
réla, hogy eltavolitottad az 6sszes hamut és szenet.



Polski
KLASEN grill weglowy

A OSTRZEZENIE

Nieprzeczytanie i niestosowanie sie do niniejszej
instrukcji i zawartych w niej ostrzezen dotyczacych
bezpieczenstwa, moze spowodowac powazne
obrazenia ciata lub $mier¢ albo sta¢ sie przyczyng
pozaru lub wybuchu powodujgcego uszkodzenie

mienia. Symbole bezpieczenstwa (A) ostrzegaja
o waznej informacji dotyczace bezpieczenstwa.

A Produkt przeznaczony jest WYLACZNIE DO
UZYTKU NA ZEWNATRZ POMIESZCZEN. NIGDY nie
uzywaj w pomieszczeniach zamknietych, takich jak
wiata samochodowa, garaz, weranda, patio lub
jakakolwiek konstrukcja zadaszona.

A Nie przepetniaj tacki na wegiel weglem drzewnym
i nie pozwol, aby wegiel drzewny dotykat obudowy
grilla.

A Ten grill nalezy przed uzyciem zainstalowa¢ na
stabilnym podtozu.

A Nigdy nie dotykaj gorgcych czesci grilla gotymi
rekoma.

A Nie uzywaj w pomieszczeniach zamknigtych.

Jezeli grill jest uzywany w pomieszczeniu
zamknietym, moga wytworzy¢ sie toksyczne opary
i spowodowac obrazenia ciata lub $mier¢.

A Uzywaj wytacznie na otwartej przestrzeni, w
dobrze wentylowanym miejscu. Nie stosowa¢ w
garazu, budynku, wiacie lub jakimkolwiek innym
zamknietym pomieszczeniu.

A UWAGA! Grilla nie nalezy uzywac pod tatwopalng
zadaszong konstrukcja.

A OSTRZEZENIE! Grill nagrzewa sie do bardzo
wysokiej temperatury. Nie prébuj go przestawiac
w trakcie grillowania.

A OSTRZEZENIE! Dzieci i zwierzeta domowe nalezy
trzymac z dala od grilla.

A Wszelkie przerébki grilla moga by¢ niebezpieczne.

A Nie zostawiaj grilla bez dozoru w trakcie
grillowania.

A Zawsze stosuj sie do instrukcji obstugi i
konserwacji i regularnie konserwuj grill.

A Przy ustawianiu upewnic sie, ze grill znajduje sie
co najmniej 1 metr od tatwopalnych przedmiotéw
lub budowli.

A Nie dolewaj rozpatki w ptynie i nie doktadaj wegla
impregnowanego rozpatka do cieptego lub
gorgcego wegla drzewnego.

A Nie usuwaj popiotu, zanim wegiel drzewny w petni
sie nie wypali, a grill catkowicie nie ostygnie.

A Nie no$ odziezy z dtugimi lub luznymi rekawami
podczas obstugiwania grilla.

A Nie uzywaj grilla przy silnym wietrze.

A Nie dotykaj grilla rekoma, aby sprawdzi¢, czy grill
jest gorgcy.

Nie uzywaj wody do opanowania ptomieni lub
gaszenia wegla.

A Zawsze zgas$ wegiel po zakonczeniu grillowania.

A Podczas grillowania, rozpalania i regulowania
odpowietrznikéw i obstugi grilla zawsze nalezy
uzywac rekawic.

A Podczas gotowania uzywaj odpowiednich
przyboréw do grillowania.

Nie wyrzucaj rozgrzanego wegla w miejscu, gdzie
moze stanowic¢ zagrozenie pozarowe.

A Nie odstawiaj na przechowanie, ani nie przykrywaj
grilla dop&ki wegiel nie zostanie ugaszony i
usuniety, a grill nie bedzie w petni schtodzony.

A Ten grill nie jest przeznaczony do stosowania w
pojazdach rekreacyjnych lub todziach.

A Grilla nie nalezy nigdy stosowac jako grzejnika.

A OSTRZEZENIE! Nie uzywaj spirytusu ani benzyny
do rozpalenia lub ponownego zapalenia grilla!
Uzywaj wytgcznie rozpatki zgodnej z normg EN
1860-3 (Europa).

A OSTRZEZENIE! Nie uzywaj spirytusu ani benzyny
do rozpalenia lub ponownego zapalenia grilla!
Uzywaj wytgcznie rozpatki zgodnej z miejscowymi
krajowymi normami (poza Europag).

Nie pozwdl, aby smar, ttuszcz lub resztki odktadaty
sie na grillu - RYZYKO POZARU.

Nie wieszaj zadnych fatwopalnych materiatéw na
poreczy grilla.

Zawsze wymieniaj zuzyte czesci - nie uzywaj w
przypadku stwierdzenia uszkodzenia.
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A Nigdy nie przetadowuj grilla zywnoscig - rozmies¢
zywno$¢ réwnomiernie na powierzchni kratki do
grillowania.

A WAZNE! Upewnij sie, ze grill jest ustawiony na
ptaskim, réwnym podtozu, aby utatwi¢ ociekanie
thuszczu/oleju.

A Upewnij sie, czy grill jest prawidtowo zmontowany,
zgodnie z dotgczonymi instrukcjami.

A Otworz pokrywe podczas zapalania i
uruchamiania grilla.

A
|! X[ X g X8y v
Nie uzywaj grilla w ciasnych i/lub mieszkalnych
pomieszczeniach, np. domach, namiotach,

przyczepach kempingowych, kamperach, todziach.
Niebezpieczenstwo zatrucia tlenkiem wegla.

LISTA FUNKCJI
Podana numeracja funkcji produktu odnosi sie do
ilustracji grilla na stronie graficznej.

Uchwyt

Pokrywa

Krata do pieczenia

Blacha na wegiel drzewny
5. Tacka na popi6t

Bwn e

INSTRUKCJA OBStUGI

Zanim przejdziesz dalej upewnij sie, ze rozumiesz
ostrzezenia zawarte w niniejszej instrukcji obstugi.
Nigdy nie uzywaj szorstkich przyboréw kuchennych na
powierzchni kraty do pieczenia (3), aby nie dopusci¢ do
uszkodzenia powierzchni.

Przygotowania przed rozpoczeciem gotowania - Aby
zapobiec przyklejaniu sie do zywnosci do grilla, przed
kazdym grillowaniem uzyj pedzla z dtugim trzonkiem
do natozenia cienkiej warstwy oliwy lub oleju
roslinnego.

Uwaga: Podczas pierwszego grillowania lakier na
zewnetrznych czesciach grilla moze na skutek wysokiej
temperatury nieznacznie zmieni¢ kolor. Jest to
normalnie wystepujace zjawisko.

Rozpalanie grilla

Otwérz pokrywe (2).

Na blache (4) wyt6z réwng warstwe wegla drzewnego
na grubos¢ okoto 4-5 cm/1.6-1.9".

36

Ostroznie nat6z na wegle rozpatke w zelu.

Podpal wegiel dtugg zapalniczka lub zapatka.

Kiedy ptomien zostanie zduszony, sprawdz, czy wegiel
drzewny zaczat zarzy¢ sie na czerwono.

Zaleca sig, aby wegiel zarzyt sie przez co najmniej 30-
40 minut, zanim przystgpi sie do grillowania.

Nie zaczynaj grillowa¢, zanim wegiel nie pokryje sie
warstwg szarego popiotu.

Zakonczenie sezonu grillowania

Do umycia grilla uzyj szmatki zwilzonej cieptg wodg i
ptynem do mycia naczyn. Nie uzywaj zadnym Srodkéw
sciernych.

Stosowanie do czyszczenia ostrych przedmiotéw

lub Sciernych $rodkéw czyszczacych spowoduje
uszkodzenie grilla.

Bezpieczenstwo zywnosci

Prosimy o przeczytanie i przestrzeganie niniejszych

zalecen dotyczacych grillowania:

+ Zawsze umyj rece przed i po obrébce surowego
migsa oraz przed jedzeniem.

+ Surowe mieso trzymaj zawsze z dala od
miesa gotowanego i pozostatych produktéw
spozywczych.

* Przed gotowaniem upewnij sie, ze powierzchnia
grilla i przybory s czyste i wolne od resztek
starego jedzenia.

+ Nie uzywaj tych samych przyboréw do obstugi
potraw gotowanych i surowych.

* Przed jedzeniem upewnij sie, ze mieso jest
doktadnie ugotowane.

+  Aby unikna¢ ryzyka niedogotowania migsa,
przekrdj je i upewnij sie, ze jest w petni ugotowane
w $rodku.

+ Zaleca sie wstepne przegotowanie wigkszych
kawatkéw miesa lub udZca przed ich ostatecznym
gotowaniem na grillu.

+ Po zakonczeniu grillowania zawsze wyczys$¢ kratke i
przybory do grillowania.

Pielegnacja, konserwacja i przechowywanie

* Regularnie czy$¢ grill w okresach pomiedzy
stosowaniem, szczegdlnie po dtuzszym okresie
przechowywania.

*  Przed przystgpieniem do czyszczenia upewnij sie,
ze grill i jego czesci sg dostatecznie chtodne.

+ Nigdy nie zalewaj grilla woda, jezeli powierzchnia
grilla jest goraca.

+ Nigdy nie dotykaj goracych czesci grilla gotymi
rekoma.



Nie zostawiaj odkrytego grilla, kiedy nie jest
uzywany. Kiedy grill nie jest uzywany przechowu;j
go w komorce lub garazu, aby zabezpieczy¢ przed
skutkami ekstremalnych warunkéw pogodowych,
szczegdlnie jesli mieszkasz w poblizu terenéw
nadmorskich.

Dtugotrwate wystawienie na dziatanie promieni
stonecznych, wéd stojgcych, morskiego powietrze/
stonej wody, moze spowodowac uszkodzenie grilla.
(W takich sytuacjach niekiedy pokrowiec moze nie
wystarczy¢ do zabezpieczenia grilla).

Aby wydtuzy¢ zywotnos$¢ i utrzymac grill w dobrym
stanie, zdecydowanie polecamy przykrywanie
urzadzenia pozostawianego na otwartej
przestrzeni, niezaleznie na jak dtugo, szczegdlnie w
okresie zimowym.

Przed przechowywaniem grilla upewnij sig, ze
wszystkie resztki popiotu lub wegla drzewnego
zostaty usuniete.
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Eesti

KLASEN séegrill

A HOIATUS

A Kaesoleva juhendi ja hoiatuste lugemata jatmine
ning eiramine vdib pdhjustada kehavigastusi
v8i surma vdi sinu vara havimist tulekahjus voi

plahvatuses. Ohutussimbol (A) margib eriti
olulist ohutusalast teavet.

A See toode on mdeldud VAID OUES KASUTAMISEKS.

ARA KUNAGI kasuta seda kinnises ruumis, nagu
katusealune, garaaz, veranda, kaetud terrass voi
mis tahes katusega ehitis.

A Ara pane soeresti liiga téis ega lase séel puutuda
vastu grilli korpust.

A Selle grilli peab enne kasutamist paigaldama
tasasele pinnale.

A Ara katsu grilli kuumi osi paljaste katega.
A Ara kasutage siseruumides.

A Siseruumides kasutades véivad ruumi koguneda
murgised aurud ja pdhjustada kehavigastusi ning
surma.

A Kasuta vaid dues ning hasti ventileeritud kohas.
Ara kasuta garaaZzis, hoones, katusealuses v&i mis
tahes suletud alas.

A TAHELEPANU! Seda grilli ei tohi kasutada kergesti
suttivate materjalide all.

A HOIATUS! Grill muutub kasutamise ajal vaga
kuumaks. Ara Urita grilli liigutada.

A HOIATUS! Hoidke lapsed ja lemmikloomad eemal.
A Grilli modifitseerimine v&ib osutuda ohtlikuks.
A Ara jata grilli kasutamise ajal jarelevalveta.

A Jargi alati hooldusjuhiseid - hoolda ja puhasta
grilli regulaarselt.

A Ohutuse tagamiseks paiguta grill véahemalt 1
meeteri kaugusele kergesti suttivatest esemetest
voi konstruktsioonidest.

A Ara lisa soojadele v&i tulistele siitele
sltevedelikke vdi sutt, mis on stutevedelikuga
immutatud.

A Ara eemalda tuhka enne, kui siisi on taiesti dra
p&lenud ja grill on taielikult maha jahtunud.
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A Ara kanna pikkade vi lehvivate varrukatega
riideid grilli juures tegutsemisel.

A Ara kasuta grilli tugeva tuulega.

A Grilli temperatuuri kontrollimiseks dra puuduta
grilli kdega.

A Ara kasuta vett tekkinud leekide vai grillsée
kustutamiseks.

A Kustuta susi alati, kui oled grillimise I6petanud.

A Kate kaitsmiseks tuleb alati kanda pikki
pajakindaid - nii stitamisel, kiipsetamisel,
tuulutusavade reguleerimisel kui ka grilli muul
kasitsemisel.

A Kasuta grillil toiduvalmistamiseks digeid tarvikuid.

A Ara viska kuuma sitt dra, kuna see vaib olla
tuleohtlik.

A Ara kata grilli kinni ega pane &ra enne, kuni susi
on kustunud ja eemaldatud ning grill on taielikult
maha jahtunud.

A Grill ei ole ette ndhtud kasutamiseks vabaaja
soidukitel voi paatidel

A Grilli ei tohi kunagi kasutada kitteseadmena.

A HOIATUS! Ara kasuta grilli stiitamiseks v&i uuesti
stiitamiseks piiritust voi bensiini! Kasuta vaid
slilitajaid, mis on vastavuses EN 1860-3 (Euroopa)
standarditega.

A HOIATUS! Ara kasuta grilli stiitamiseks v&i
uuesti sttamiseks piiritust v8i bensiini! Kasuta
vaid sliltajaid, mis on vastavuses kohalike
standarditega (valjaspool Euroopat).

A Ara lase rasval v6i rasvastel toidujaakidel
koguneda grillile - TULEKAHJU OHT.

A Ara riputa grilli osade kiilge kergestisuttivaid
materjale.

A Alati vaheta valja kdik kulunud osad - ara
kasutage enne, kui kahjustus on leitud.

A Ara lisa grillrestile liiga palju toiduaineid - aseta
toit grillile Ghtlaselt.

A OLULINE! Paiguta grill tasasele pinnale, et rasv
saaks maha joosta.

A Veendu, et grill on korralikult kokku pandud,
vastavalt kaasasolevatele juhistele.

A Ava sliltamise ajal kaas.



A Toiduohutus

X X X * « Palun Iuge‘gejajérgigg rleid nduandeid toidu
4 valmistamise kohta grillil:
@ @ 4 ﬁ + Peske alati enne ja parast toore lihaga kokku
puutumist kasi.
+ Toores liha ei tohi kokku puutuda juba kupsetatud
lihaga.
+ Enne grillimist veenduge, et grill ja tarvikud on
puhtad ja puhastatud vanadest toidujaakidest.

Ara kasuta grilli suletud ja/v&i eluruumides, nt
majas, telgis, autoelamus, vagunelamus v6i paadis.
Vingugaasi murgitus voib I8ppeda surmaga.

Osade loetelu +  Arge kasutage samu koégiriistu kuumtéédeldud ja

Grilli illustratsioonil kujutatud osade loetelu: toore toidu juures.

1. Kaepide +  Veenduge enne serveerimist, et liha on korralikult

2. Kate kipsenud.

3. Grill + Etliha kiipseks korralikult 1abi, 18igake liha lahti,

4. Séealus see aitab lihal labi kiipseda.

5. Tuhakast *  Suuremate lihatikkide puhul soovitame neid
eelnevalt kiipsetada, enne grillile asetamist.

JUHEND KASUTAJALE + Parast grilli kasutamist ja toiduvalmistamist sellel,

Enne jatkamist veenduge, et olete aru saanud peske grill ja kasutatud tarvikud alati puhtaks.

hoiatustest kdesolevas juhendis.

Grillil (nr 3) kiipsetades ei tohi kunagi kasutada
teravaid kUpsetamisriistu, mis vdivad pinda
kahjustada.

Ettevalmistused enne klpsetamist - Valtimaks toidu
kinnijaamist grillile, lisage iga kord enne grillimise

Hooldamine ja hoiustamine

+ Puhasta grilli regulaarselt kasutuskordade vahel ja
eriti parast pikemat hoiustamist.

+ Veendu, et grill ja kdik selle osad on enne
puhastamist piisavalt jahtunud.

alustamist, pika varrega pintsliga, grillile huke kiht *  Ara kustuta grilli veega, kui selle pind on kuum.
oli. + Ara kunagi katsu grilli osi, kui need on kuumad.
Pange tahele: esimestel kordadel v&ib grilli valispind +  Kui grilli ei kasutata, kata grill kinni. Hoia oma grilli
kdrge temperatuuri téttu varvi muuta. See on kuuris vdi garaaZis, kui sa seda ei kasuta, et kaitsta
normaalne. seda aarmuslike ilmastikutingimuste eest, eriti
o . juhul, kui elad rannikualal.
Grilli sittamine «  Grilli vdivad kahjustada pikaajaline paikese kies
Avage kate (2). seismine, vesi, meredhk/merevesi. (Grillile kaane
Lisage griIIsUsi Uhtlase 4-5 cm kihina soealusele (4). asetamine ei pruugi alati olla piisa\/ kaitse).

+ Selleks, et pikendada grilli kasutusiga ning sailitada
selle hea seisukord, soovitame grilli kinni katta, kui
see jaab moéneks ajaks due, eriti talvekuudel.

+  Enne, kui paned grilli &ra, veendu, et sellest on
eemaldatud séed ja kogu tuhk.

Lisage sutele ettevaatlikult stittamisgeel.

Sulidake soed pika vahakutnla vai tikuga.

Kui leegid on kustunud, kontrollige, et séed hakkaksid
punaselt h6dguma.

Soovitame, et sded jadksid punaselt hddguma
vahemalt 30-40 minutiks enne kiipsetamisega
alustamist.

Arge alustage kiipsetamist enne, kui séed on kattunud
tuhaga.

Peale grilli kasutamist

Kasutage niisket lappi, sooja vett ja pesuvahendit
grilli puhastamiseks. Arge kasutage pesuaineid, mis
sisaldavad abrasiivseid materjale.

Teravad esemed voi abrasiivsed puhastusvahendid
kahjustavad grilli.
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LatvieSu
KLASEN oglu grils

A BRIDINAJUMS

A Sis brosaras un dro$ibas bridinajumu neizlasi$ana
un neievéroSana var izraisit nopietnas traumas vai
navi, ka arf ipaSuma bojajumus, ugunsgréku vai

spradzienu. Drosibas simboli (.
droSibas informaciju.

A preci drikst lietot TIKAI ARA. NEKADA
GADIJUMA nelietojiet slégtas telpas, pieméram,
verandas vai terasés, ka arf zem jebkadam jumta
konstrukcijam.

) ietver svarigu

A Neparpildi oglu paplati ar oglém un nepielauj, ka
ogles saskaras ar grila karkasu.

A Novieto grilu uz lidzenas, stabilas, nedegoSas
virsmas vai uz zemes.

A Nekada gadijuma nepieskaries karstam grilam ar
neaizsargatam rokam.

A Nelieto telpas.

A Telpas var noplast toksiskas gazes, tadéjadi
izraisot miesas bojajumus vai navi.

A Lietojiet tikai vietas ar labu gaisa apmainu.
Nelietojiet garazas, ékas, balkonos vai jebkura cita
slégta vieta.

A UZMANIBU! So grilu nav paredzéts izmantot
zem atvértam konstrukcijam, kas izgatavotas no
ugunsnedro$a materiala.

A BRIDINAJUMS! Grils |oti sakarst. Lieto3anas laika
to nedrikst parvietot.

A BRIDINAJUMS! Lieto grilu dro3a attaluma no
bérniem un majdzivniekiem.

A Jebkada grila parveido$ana var bat bistama.
A LietoSanas laika neatstaj grilu bez uzraudzibas.

A Nem véra kop3anas un apkopes noradijumus un
veic regularu grila apkopi.

A Izvéloties grila atraSanas vietu, nem véra, ka tam
jaatrodas vismaz 1 m attaluma no jebkadiem
uzliesmojoSiem priekSmetiem vai konstrukcijam.

A Ja grils ir karsts vai silts, nekada gadijuma
nepievieno tam degskidrumu vai degskidruma
samércétas ogles.
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A Pelnus drikst izmest tikai péc tam, kad ogles ir
pilnigi izdegu3as un grils ir atdzisis.

A Lietojot grilu, nevalka apgérbu ar garam vai
valigam piedurkném.
Nelieto grilu spéciga véja.

A Nepieskaries grilam ar rokam, lai parbauditu ta
temperatdru.

A Nekada gadijuma nekontrolé un nedzésiet grila
liesmu ar adeni.

A P&c gatavoSanas iztiri grilu un iznem ogles.

A Gatavojot, aizdedzinot, parvietojot vai regulé&jot
grila atveres vienmér izmantojiet virtuves cimdus.

A Gatavojot izmanto atbilstoSus instrumentus.

A Neizmet karstas ogles vietd, kur tas varétu
aizdegties un izraistt ugunsgréku.

A Neparklaj un neuzglabat grilu pirms tas nav
pilntba atdzisis un, ja taja vél atrodas ogles.

A Grilu nedrikst lietot transporta Iidzekl|os un laivas.
A Nekada gadijuma neizmanto grilu ka silditaju.

A BRIDINAJUMS! Grila aizdedzinasanai nekada
gadijuma nedrikst izmantot degvielu, alkoholu vai
Skiltavu degSkidrumu! Izmantojiet tikai aizkurus,
kas atbilst EN 1860-3 prasibam (Eiropa).

A BRIDINAJUMS! Pirmajai vai atkartotai
aizdedzinasanai nedrikst lietot Skidrumu, kas
satur spirtu, vai benzinu! Izmanto tikai aizkurus,
kas atbilst vietéjiem noteikumiem, ja atrodies
arpus ES.

A Grilam jabat tiram no ellas, taukiem un &diena
paliekam - AIZDEGSANAS RISKS.

A Nekada gadijuma uz grila nenovieto viegli
uzliesmojoSus materialus.

A Nomaini nolietojusas detalas - ja konstatéti
bojajumi, grilu nedrikst izmantot.

Neparslogo grilu - vienmérigi izvieto partikas
produktus pa visu grila virsmu.
A SVARIGI! Parliecinies, ka grils ir novietots uz

stabilas, lidzenas virsmas, lai no grila varétu
notecét taukvielas.

A Parliecinies, ka grila montaza ir veikta atbilstosi
komplekta ieklautai instrukcijai.

A Aizdedzinot grilu un uzsakot gatavosanu, atver
vaku.



! X & AX[®s v
Nelietot grilu ierobeZotas vai dzivojamas telpas,
pieméram, majas, teltTs, treileros, kemperos, laivas.

lespéjama dzivibai bistama saindéSanas ar oglekla
monoksidu.

GRILA DALAS

Preces dalu numuré&jums atbilst numur&jumam attéla.
1. Rokturis

Vaks

Restes

Nodalfjums oglém

Nodalfjums pelniem

v W

LIETOSANAS INSTRUKCIJA

Pirms turpinat, parliecinieties, ka jums ir saprotami visi
3is instrukcijas BRIDINAJUMI.

Lai nesabojatu restu (3) virsmu, nekada gadijuma
neizmantojiet abrazivus instrumentus.
Sagatavosanas darbi: Lai édiens nepieliptu pie restu
virsmas, pirms katras lietoSanas reizes apsméréjiet to
ar planu cepamas ellas kartinu, izmantojot garu otu.
Uzmanibu: Pirmaja grila lietoSanas reizé karstas
temperatdras ietekmé grila krasa var nedaudz
mainities. Tas ir normali.

Grila iedegSana

Atver vaku (2).

Nodalljuma, kas paredzéts oglém (4), vienmériga, 4-5
cm bieza karta ieber ogles.

v X

Uzmanigi uz oglém uzklaj aizdeg3anas gélu.
Aizdedzini ogles ar garu degli vai sérkociniem.

Kad liesmas nodzisusas, parbaudi, vai ogles ir
aizdegusas (ir sarkanas).

Pirms édiena gatavoSanas ogles ieteicams dedzinat
vismaz 30-40 minates.

Pirms édiena gatavo3anas oglém jabat parklatam ar
pelnu kartinu.

Grila sezonas beigas
Tiriet grilu ar siltu Gdeni, trauku mazgajamo Iidzekli
un mitru lupatu. Nekada gadijuma neizmantojiet

abrazivus tirisanas Iidzek|us.

Abrazivi tirisanas lidzekli un asi priekSmeti var grilu
sabojat.

Partikas droSiba

Gatavojot uz grila, nemiet véra turpmak minétos

ieteikumus:

+ Pirms un péc svaigas galas gatavosanas un pirms
éSanas vienmér nomazgajiet rokas.

+ Turiet svaigu galu atseviski no termiski apstradatas
galas un citiem partikas produktiem.

+ Pirms gatavo3anas parliecinieties, ka grils, ta
instrumenti un virsma ir pilnigi tiri un bez édienu
atliekam.

+ Neizmantojiet vienus un tos paSus instrumentus ar
svaigu un termiski apstradatu galu.

+ Pirms &Sanas parliecinieties, ka gala ir pilnigi
gatava.

+ legrieziet gala, lai parliecinatos, ka ta ir pilnigi
gatava.

+ Pirms lielu galas gabalu vai kaulu grilé3anas
ieteicams tos vispirms termiski apstradat.

+ Péc griléSanas vienmer kartigi notiriet grilu, visus
instrumentus un virsmas.

Kop3ana un glabasana

+  Grilsir jatira regulari starp ta lietoSanas reizém, ka
arT péc ilgstosas uzglabasanas.

+ Pirms tiriSanas parliecinies, ka grils un visas ta
detalas ir pietiekami atdzisusas.

+ Nekada gadijuma nelej Gdeni uz karsta grila.

+ Nekada gadijuma nepieskaries karstam grilam ar
neaizsargatam rokam.

+ Kad grils netiek izmantots, to nepiecieSsams apklat.
Lai pasargatu grilu no nelabvéligas laikapstaklu
ietekmes, glaba to nojumé vai garaza - jo 1pasi, ja
dzivo piejaras regiona.

+ llgsto3a saules staru, Gdens, jaras sals/salstdens
iedarbiba var sabojat grilu. (Grila parvalks
nepasarga grilu visos gadijumos).

« Jagrils tiek ilgstosi glabats ara, to ieteicams apklat
ar parvalku - jo Tpasi ziemas ménesos.

+ Pirms grila novieto3anas glabasanai parliecinies, ka
no ta iznemti pelni un ogles.
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Lietuviy

Angliné kepsniné KLASEN

A ISPEJIMAS

Batina perskaityti Sias taisykles ir saugos
ispéjimus bei jy laikytis, kad iSvengtuméte
suzalojimy, nelaimingy atsitikimy, nesukeltuméte
gaisro ar sprogimo, kurie gali padaryti daug Zalos.

Zenklais (A) Zymima svarbi saugaus naudojimo
informacija.

A Gaminys skirtas NAUDOTI TIK LAUKE. NIEKADA
nenaudokite uZzdaroje patalpoje, pavyzdziui,
pavésinéje, garaze, dengtose terasose ar kituose
dengtuose statiniuose.

A Nepripilkite per daug angliy: anglys neturéty
liestis prie kepsninés korpuso.

A Prie$ naudodami, kepsnine pastatykite ant lygaus
pavirsiaus.

A Nelieskite karsty kepsninés daliy plikomis
rankomis.

A Nenaudokite patalpose.

A Naudojant patalpose gali susidaryti nuodingi
damai, kilti pavojus sveikatai ir gyvybei.

A Naudokite tik atviroje vietoje lauke. Negalima
degti kepsninés garaZe, pastate ar kitose uzdarose
vietose, taip pat skersvéjyje.

A DEMESIO! Kepsninés negalima naudoti patalpose
ir degiomis medziagomis dengtuose statiniuose.

A PERSPEJIMAS! Kepsniné stipriai jkaista, todél
nebandykite jos judinti ar perkelti, kai uzkurta.

A PERSPEJIMAS! Saugokite nuo vaiky ir augintiniy.

A Bet kokie kepsninés konstrukcijos pakeitimai gali
bati pavojingi.
A Nepalikite uzkurtos kepsninés be priezidros.

A Visada laikykités prieZidros ir naudojimo taisykliy -
tinkamai priziarékite kepsnine.

A Kepsnine statykite maZziausiai 1 metro atstumu
nuo degiy daikty, medZiagy ar statiniy.

A Negalima pilti degamojo skyscio ar juo apliety
angliy ant Silty / jkaitusiy angliy.

A Pelenus galima valyti tik tada, kai anglys visiSkai
sudega, o kepsniné atvésta.
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A Kepdami ant kepsninés nedévékite ilgy, laisvy
drabuZiy ilgomis rankovémis.

A Nenaudokite kepsninés puciant stipriam véjui.

A Norédami patikrinti, ar kepsniné jkaitusi, jokiu
badu nelieskite jos plikomis rankomis.

A Negalima liepsnos ar angliy gesinti vandeniu.

A Anglis batina uzgesinti, kai maistas iSkepa ir
kepsninés nenaudosite.

A Batinai maveékite specialias pirstines kepdami,
degdami kepsning ar reguliuodami jos védinimo
angas bei kitaip jg naudodami.

A Kepdami naudokite tinkamus kepsninés jrankius.

A Nepilkite karsty angliy ten, kur jos galéty sukelti
gaisra.

A NeuZdenkite kepsninés ir nepalikite jos, kol
neidvalysite atvésusiy angliy ir pati kepsniné
visiSkai neatves.

A Kepsninés negalima naudoti nameliuose ant raty
ar valtyse.

A DraudZiama naudoti kepsnine vietoj Sildytuvo.

A |SPEJIMAS! Kepsninei uzdegti nenaudokite
benzino, spirito ar Ziebtuvéliy skysc¢io! Naudokite
tik standarto EN 1860-3 (Europoje) reikalavimus
atitinkancius degiklius.

A |SPEJIMAS! Nenaudokite benzino, spirito
ar Ziebtuvéliy skyscio kepsninei uzdegti /
pakartotinai uzdegti! Naudokite tik Salyje
galiojanciy standarty (ne Europoje) reikalavimus
atitinkancius degiklius.

A Neleiskite riebalams ar maisto liku¢&iams kauptis
kepsninéje ar ant jos - GALI KILTI GAISRAS.

A Nekabinkite degiy medZiagy ant kepsninés
rankeny.

A Visada pakeiskite nusidévéjusias dalis.
Nenaudokite aptike defekty.

A Nedékite per daug maisto produkty ant groteliy,
tolygiai paskirstykite produktus per visg groteliy
plota.

A SVARBU! Kepsnine statykite ant lygaus pavirSiaus
ar Zemeés, kad neistekéty riebalai.

A |sitikinkite, kad kepsniné yra tinkamai pagal
instrukcijas surinkta.

A Kurkite ir ruoskite kepsnine naudojimui nukéle
dangtj.
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Nenaudokite kepsninés ankstose ir (ar) gyvenamose
patalpose: namuose, palapinése, nameliuose ant

raty, vagonéliuose, valtyse. Apsinuodijimas anglies
monoksidu gali bati mirtinas.

SUDEDAMOSIOS DALYS
Sudedamosios dalys paZzymétos taip, kaip kepsninés
paveikslélyje.

1. Rankena
2. Gaubtas
3. Grotelés
4. Angliy padéklas
5. Peleny padéklas

NAUDOJIMO INSTRUKCIJOS

PrieS naudodami, atidZiai perskaitykite instrukcijas ir
|]SPEJAMUOSIUS tekstus.

Negalima valyti groteliy (3) astriais kepimo jrankiais,
nes galite sugadinti pavirsiy.

PasiruoSimas prie$ gaminant - Kad maisto produktai
nekibty prie groteliy, pries kepdami patepkite jas
augaliniu ar kt. aliejumi. Naudokite kepsninés teptuka
ilga rankena.

Pastaba: kepant pirma kartg, kepsninés iSorinés
puseés spalva gali pakisti dél aukstos temperataros. Tai
normalu ir tikétina.

Kaip uZkurti kepsnine

Atidarykite kepsninés gaubtg (2).

|pilkite angliy j angliy padékig (4), kad susidaryty
lygus, apie 4-5 cm sluoksnis.

Atsargiai apSlakstykite anglis degiuoju skysciu.
UZdekite anglis ilgu degikliu ar degtuku.

Liepsnai uZgesus patikrinkite, ar anglis Zéruoja
raudonai.

Rekomenduojama, kad anglys baty jkaitusios iki
raudonumo bent 30-40 min. iki kepimo.

Nekepkite, kol anglys nepasidengusios plonu peleny
sluoksniu.

Po naudojimo

Kepsnine valykite drégna Sluoste ir plovikliu.
Nenaudokite Siurksciy medziagy ir Sveitikliy.

Valikliai su Svei¢iamosiomis dalelémis ir astras jrankiai
gali pakenkti.

Maisto sauga

Perskaitykite Siuos patarimus ir vadovaukités jais

gamindami maistg kepsninéje:

+ Visas plaukite rankas prie$ ir po darbo su Zalia
meésa, taip pat pries valgj.

+ Visada laikykite Zalig mésg atskirai nuo virtos/
keptos ir kity produkty.

+  Prie$ kepdami jsitikinkite, kad kepsninés grotelés ir
jrankiai Svaras ir ant jy néra maisto likuciy.

+ Nenaudokite ty paciy jrankiy virtiems/keptiems ir
neapdorotiems maisto produktams.

+ Prie$ valgydami, patikrinkite, ar mésa tikrai
iSkepus.

+ Kad mésa baty tinkamai paruosta, perpjaukite jos
gabalélj patikrindami, ar ji tikrai iSkepusi.

+ Didesnius mésos gabalus ar mésg su kaulu
rekomenduojama apvirti prieS kepant kepsninéje.

* Po kepimo, visada iSvalykite groteles ir jrankius.

PrieZiara ir laikymas

+ Po kiekvieno kepimo i3valykite kepsnine, taip pat
svarbu jg iSvalyti, jei ilgg laikg nebuvo naudojama.

+  Pried valydami jsitikinkite, kad visa kepsniné
uztektinai atvésusi.

+ Nepilkite vandens ant kar3tos kepsninés.

+ Nelieskite jkaitusios kepsninés daliy plikomis
rankomis.

+ Laikykite kepsnine uzdengta. Sandéliuokite jg tam
skirtoje patalpoje arba garaze, kur néra dideliy
temperatdros pokyciy ir ekstremaliy oro salygy
keliamo pavojaus. Tai ypac svarbu, jei gyvenate
netoli vandens telkiniy ar pajaryje.

+ Kepsninei gali pakenkti ilgalaikis buvimas sauléje,
stovintis vanduo, druskingas pajario oras ir jaros
vanduo (kepsninés dangtis gali nepakankamai
saugoti nuo tokiy salygy).

+ Norint, kad kepsniné ilgiau tarnauty, lauke reikia jg
visada laikyti uzdengta, ypac Ziema.

+ ISpilkite anglis ir iSvalykite pelenus prie$
sandéliuodami kepsnine.
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Portugues

KLASEN grelhador a carvdao

A ATENGAO

N&o seguir os avisos de seguranga e instrugdes
deste manual pode dar origem a ferimentos
graves ou morte, bem como provocar um
incéndio ou explosdo. Os simbolos de seguranca

(A) indicam-lhe informac&es de seguranca
importantes.

A Este produto estd apto APENAS PARA USAR NO
EXTERIOR. NUNCA utilize o grelhador em espagos
fechados como a garagem, varanda, patio coberto
ou sob uma estrutura de qualquer tipo.

A Nunca encha o tabuleiro com demasiado carvdo
nem deixe que o carvado toque no corpo do
grelhador.

A Antes de utilizar o grelhador, instale-o numa
superficie nivelada e segura.

A Nunca manipule os componentes aquecidos com
as maos desprotegidas.

A N&o usar em espacos fechados.

A Se for usado em espacos fechados, vdo acumular-
se fumos nocivos a salide, podendo inclusive
causar a morte.

A Utilizar apenas no exterior, numa zona bem
ventilada. N&o utilizar numa garagem, edificio ou
em qualquer zona fechada.

A ATENGAO! Este grelhador ndo deve ser usado
debaixo de uma construcdo que possa ser
facilmente inflamavel.

A AVISO! Durante a sua utilizacdo, o grelhador
vai aquecer muito. Ndo tente mové-lo em
funcionamento.

A AVISO! Mantenha as criangas e os animais de
estimacdo afastados do grelhador.

A Qualquer modificacdo feita ao grelhador pode ser
perigosa.

A Nao deixe este grelhador sem supervisao durante
a utilizagdo.

A Siga sempre as instru¢des de manutencdo e faca
regularmente a manutencdo ao seu grelhador.
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A Ao posicionar o grelhador, certifique-se de que
estd a, pelo menos, 1 metro de distancia de
objetos ou estruturas inflamaveis.

A N&o utilize nenhum liquido inflamavel ou carvdo
impregnado com liquido inflaméavel para acender
0 carvao.

A N&o remova as cinzas do grelhador até que o
carvao tenha ardido completamente e que o
grelhador tenha arrefecido.

A Quando utilizar o grelhador, ndo use roupas com
mangas largas ou compridas.

A Nao utilize o grelhador com vento forte.

A N&o toque no grelhador com as maos para
verificar se estd quente.

A N&o use dgua para controlar as chamas ou apagar
as brasas.

A Deixe apagar bem as brasas quando terminar de
grelhar.

A As luvas para grelhador devem ser sempre usadas
para cozinhar, acender ou regular a ventilacdo e
para manusear o grelhador.

A Use utensilios adequados enquanto cozinha.

A N&o despeje brasas acesas em sitios onde haja
risco de incéndio.

A N&o guarde nem tape o grelhador até que
as brasas se extingam e sejam removidas e o
grelhador tenha arrefecido completamente.

A Este grelhador ndo é adequado para ser usado
em veiculos de recreio ou barcos.

A Este grelhador ndo deve ser usado como
aquecimento.

A ATENGAO! N&o use gasolina ou outro liquido
inflamavel para acender ou reacender! Utilize
apenas acendalhas que estejam em conformidade
com a norma EN 1860-3 (Europa)

A ATENGAO! N&o use gasolina ou outro liquido
inflamavel para acender ou reacender! Utilize
apenas acendalhas que estejam em conformidade
com normas nacionais locais (paises fora da
Europa).

Ndo deixe que a gordura ou restos de alimentos
se acumulem no grelhador - RISCO DE INCENDIO.

A N&o pendure materiais inflamaveis na pega do
grelhador.



A Substitua sempre os componentes gastos ou
danificados - ndo usar quando danificados.

A Nunca sobrecarregue a grelha com alimentos - a
comida deve ser uniformemente espagada na
grelha.

A IMPORTANTE! Certifique-se de que o grelhador
estd posicionado numa superficie plana e
nivelada, para evitar que a gordura caia.

A Certifique-se de que o grelhador estd
corretamente instalado, de acordo com as
instrucBes que o acompanham.

A Abra a tampa para comegar a acender o
grelhador.

A
! XI & AX[8s v
N&o use o grelhador num espago fechado e/
ou habitével, por exemplo, casas, tendas,

caravanas, atrelados, barcos. Perigo de morte por
envenenamento com mondxido de carbono.

LISTA DE COMPONENTES
A numeracdo dos componentes do produto referem-
se a ilustracdo do grelhador.

Pega

Tampa

Grelha (para cozinhar)
Tabuleiro para carvdo
5. Tabuleiro para cinzas

rwne

INSTRUGOES DE UTILIZAGAO

Antes de continuar, certifique-se de que compreende
todos os AVISOS referidos neste manual.

Nunca use utensilios que possam danificar a grelha
3).

Preparacdo antes de cozinhar: para evitar que a
comida cole a grelha, use um pincel de cabo comprido
para aplicar uma camada fina de 6leo vegetal ou de
cozinha, antes de comegar a grelhar.

Atencdo: Ao utilizar o grelhador pela primeira vez, a
tinta da parte exterior do grelhador pode sofrer uma
ligeira alteracdo da cor em resultado das temperaturas
elevadas. Isso é normal.

Acender o grelhador

Abra a tampa (2).

Coloque uma camada uniforme de carvéo, com cerca
de 4-5 cm, no tabuleiro de carvao (4).

Aplique cuidadosamente o gel no carvéao.

Acenda com um isqueiro ou fésforo comprido.
Quando as chamas se extinguirem, verifique se o
carvdo comega a ficar incandescente.
Recomendamos que o carvdo se mantenha
incandescente durante, pelo menos, 30 a 40 minutos
antes de comecar a grelhar.

N&do comece a cozinhar até que o carvao fique com
uma camada de cinza.

No fim de utilizar

Use um pano humido em 4gua morna e detergente
para limpar o grelhador. Ndo utilize materiais
abrasivos.

Usar detergentes abrasivos e objetos afiados para
limpar o grelhador pode danifica-lo.

Seguranca alimentar

Leia atentamente e siga as instrucdes ao utilizar o

grelhador:

+ Lave sempre as méos antes e depois de mexer em
carne crua e antes de comer.

+ Mantenha sempre a carne crua afastada da carne
e de outros alimentos cozinhada.

+ Antes de cozinhar, certifique-se de que todas
as superficies e utensilios estdo limpos e sem
residuos de comida.

+ N&o use os mesmos utensilios para mexer em
comida crua e comida cozinhada.

+ Antes de comer, certifique-se de que a carne estd
bem cozinhada.

+ Parareduzir o risco de comer carne mal cozinhada,
corte a carne para verificar se esta cozinhada.

+ Recomenda-se que pré-cozinhe pedacos de carne
maiores, antes de grelha-los.

+ Depois de utilizar o grelhador, limpe sempre as
superficies do grelhador e os utensilios.
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Cuidados de manutengdo e arrumacgao

Limpe regularmente o grelhador entre utilizagdes
e, principalmente, apdés periodos prolongados sem
utilizagdo.

Antes de limpar, certifique-se de que o grelhador e
0s seus componentes estdo frios.

Nunca molhe o grelhador quando as superficies
ainda estdo quentes.

Nunca mexa nos componentes aquecidos com as
maos desprotegidas.

N&o deixe o grelhador destapado quando ndo
estd a ser utilizado. Guarde o grelhador numa
garagem ou abrigo para protegé-lo de condi¢des
meteoroldgicas extremas, especialmente se vive
perto da costa.

A exposicdo prolongada ao sol, a d&guas paradas e
a brisa/dgua do mar podem danificar o grelhador.
(Tapar o grelhador com uma capa pode nao

ser suficiente para protegé-lo nalgumas destas
situagdes).

Para prolongar a vida util do grelhador e manté-
lo em bom estado, recomendamos que o tape
sempre que ficar no exterior durante algum
tempo, principalmente nos meses de inverno.
Antes de guardar o grelhador, certifique-se de que
removeu todas as cinzas ou carvdo remanescentes.
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Romana

KLASEN gratar cu carbuni

A AVERTISMENT

A Nerespectarea instructiunilor din acest manual si
a avertismentelor de siguranta poate conduce la
accidente grave sau deces, incendii sau explozii
care provoacad daune materiale. Simbolurile

de siguranta (A) te avertizeaza cu privire la
informatii importante de siguranta.

A Produsul este DOAR PENTRU UZ IN EXTERIOR.
NU se foloseste n spatii inchise ca de exemplu,
n sopron, garaj, terasa, veranda, balcon sau in
interiorul oricarui tip de structura acoperita.

A Nu umple excesiv gratarul cu carbuni sau nu
permite carbunilor sa atinga carcasa gratarului.

A Gratarul trebuie sa fie instalat pe o suprafata
plana, sigura, nainte de utilizare.

A Nu manevra niciodatd componentele fierbinti ale
gratarului fara manusi speciale.

A Nu folosi gratarul in interior.

A Daca se foloseste in spatii exista risc crescut de
intoxicatie cu monoxid de carbon, ranire grava
sau deces.

A Foloseste doar n exterior, intr-o zona bine
ventilata. Nu folosi in garaj, Tn interiorul cladirilor,
pe palierul blocului sau Intr-un spatiu inchis.

A ATENTIE! Gratarul nu trebuie folosit Intr-o incinta
cu acoperis inflamabil.

A AVERTISMENT! Gratarul de frigere va fi foarte
fierbinte, a nu se muta in timpul functionarii!

A AVERTISMENT! indepartati copiii si animalele de
gratarul de frigere.

A Orice modificari aduse acestui gratar pot fi
periculoase.

A Nu lasa gratarul nesupravegheat atunci cand este
in functiune.

A Respecta instructiunile de intretinere si depozitare
si curata gratarul in mod regulat.

Cand instalezi gratarul, asigura-te ca se afla la cel
putin 1 metru depdrtare de obiecte sau structuri
inflamabile.

A Nu adauga lichid de aprindere sau carbuni
impregnati cu lichid de aprindere pe carbunii calzi
sau Tncinsi.

A Nu indeparta cenusa decat atunci cand carbunii
sunt complet arsi si gratarul este complet racit.

A Nu purta haine cu maneci largi sau lungi cand
folosesti gratarul.

A Nu folosi gratarul cand vantul bate foarte tare.

A Nu atinge gratarul cu mana pentru a verifica daca
s-a incins.

A Nu folosi apa pentru a controla flacarile sau
pentru a stinge carbunii.

A ntotdeauna stinge cdrbunii doar dupé ce ai
terminat de pregatit mancarea.

A Foloseste intotdeauna manusi speciale cand
manevrezi gratarul, gatesti sau il aprinzi.

A Foloseste ustensile adecvate cand prepari
mancarea pe gratar.

A Nu arunca carbunii incinsi in locuri unde ar putea
provoca incendii.

A Nu arunca carbunii sau nu acoperi gratarul pana
cand cdrbunii nu sunt complet stinsi si gratarul nu
este racit.

A Gratarul nu este potrivit pentru a fi folosit in
vehicule recreationale sau barci.

A Gratarul nu trebuie sa fie folosit niciodata ca un
radiator.

A ATENTIE! A nu se utiliza alcool sau benzina
pentru aprindere sau re-aprindere! A se utiliza
doar aprinzatoare in conformitate cu EN 1860-3
(Europa)

A ATENTIE! A nu se utiliza alcool sau benzina pentru
aprindere sau re-aprindere! A se utiliza doar
substante de aprindere a focului conforme cu
standardele locale (in afara Europei)

A Nu lasa grasime sau resturi alimentare sd se
acumuleze in interiorul gratarului sau pe gratar -
RISC DE INCENDIU.

A Nu agata materiale inflamabile de barele
gratarului.

A nlocuieste componentele deteriorate - nu folosi
gratarul daca acesta nu este in perfecta stare de
functionare.

A Nu Tncdrca gratarul excesiv cu alimente -
distribuie-le Tn mod egal pe suprafata gratarului.
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A IMPORTANT - Verifica daca gratarul este asezat pe
o suprafata pland, nivelatd, pentru a putea curata
grasimea n exces.

A Verifica dacd gratarul este corect asamblat
conform instructiunilor insotitoare.

A Deschide capacul in timp ce aprinzi si pornesti
gratarul.

a
X X X

Nu folosi gratarul intr-un spatiu Tnchis si/sau locuit,

de ex. Tn casa, cort, rulota, barca. Risc crescut de
intoxicatie cu monoxid de carbon.

CARACTERISTICI

Numerotarea caracteristicilor produsului se referd la
schita gratarului din pagina de ilustratii.

Maner

Capac

Gratar

Tava pentru carbune

Tava pentru cenusa

vkhkwn =

INSTRUCTIUNI DE FOLOSIRE

nainte de a incepe, trebuie s& intelegi atentionarile din
acest manual.

Nu folosi ustensile abrazive pe suprafata gratarului (3)
pentru a evita deteriorarea acestuia.

Pregadtire - Pentru a evita ca alimentle sa se lipeasca

de gratar, foloseste o pensula cu coada lungd pentru a
aplica un strat de ulei pentru gatit sau vegetal, Tnainte de
fiecare utilizare.

Nota: Cand folosesti gratarul pentru prima datd,
vopseaua din exteriorul acestuia si-ar putea schimba
usor culoarea din cauza temperaturilor inalte.

Aprinderea gratarului

Deschide capacul (2).

Asaza un strat uniform de carbuni de aproximativ 4-5
c¢m Tn tava pentru carbuni (4).

Toarna cu atentie gel pentru aprindere peste carbuni.
Aprinde carbunii cu un aprinzator lung sau cu un
chibrit.

Cand se domolesc flacarile, verifica coloarea
carbunilor, care trebuie sa fie rosiatica.

Carbunii trebuie sa ramana incinsi timp de 30-40 de
minute Thainte de a pune alimentele pe gratar.
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ncepeti s& gatiti numai daca s-a format un strat de
cenusa peste combustibil.

Curatarea gratarului

Foloseste o carpa moale inmuiata in apa calda si
detergent lichid pentru a curata gratarul. Nu folosi
substante abrazive.

Folosirea substantelor abrazive si a obiectelor ascutite
pentru a curata gratarul poate conduce la deteriorarea
acestuia.

Siguranta alimentelor

Citeste si urmeaza instructiunile nainte de a folosi

gratarul:

+ Spald-te intotdeauna pe maini Tnainte si dupa ce
pregdtesti carnea si Tnainte de a manca.

+ Nu pastra carnea crudd la un loc cu cea gatita sau
cu alte alimente.

+ Tnainte de a pregati carnea, asiguri-te ci suprafata
gratarului si ustensilele sunt curate.

+ Nu folosi aceleasi ustensile pentru carnea cruda si
cea gatita.

+ Carnea trebuie sa fie gatitd complet Thainte de a fi
consmata.

* Pentru a evita gatirea incompleta a carnii, taie
carnea pentru a verifica daca s-a gatit suficient.

+  Serecomanda fierberea bucatilor mai mari de
carne Tnainte ca acestea sa fie pregatite pe gratar.

+ Curata Intotdeauna gratarul si ustensilele de gatit
dupa folosire.

ngrijire, intretinere si depozitare

+ Curdata gratarul periodic intre utilizari si mai ales
dupa o perioada lunga n care nu a fost folosit.

+  Verifica daca gratarul si partile componente ale
acestuia sunt racite complet inainte de a le curata.

* Nuturna apa pe gratar atunci cand suprafata
acestuia este ncinsa.

+ Nu manevra componentele fierbinti ale gratarului
fara manusi speciale.

* Nu lasa gratarul neacoperit atunci cand nu este
utilizat. Depoziteaza gratarul intr-un loc acoperit
pentru a fi protejat de fenomene atmosferice
extreme.

+ Expunerea prelungita la soare, ploaie sau aer sarat
poate provoca deteriorarea gratarului. (Este posibil
ca o prelata sa nu fie suficienta pentru a proteja
gratarul in aceste conditii).

* Pentru a prelungi durata de viata a gratarului,
recomanddm ca acesta sa fie acoperit atunci cand
este |asat la exterior pentru o perioada mai lunga
de timp, mai ales in lunile de iarna.

+  Dupa terminarea utilizarii gratarului, Tnainte de
depozitarea lui intr-o incinta inchisa, indeparteaza
jaratecul si cenusa ramase in gratar



Slovensky

Gril na drevené uhlie KLASEN

A UPOZORNENIE

Ak si neprecitate alebo nedodrZzite tento navod a
bezpecnostné vystrahy, méze to viest k vaznym
zraneniam alebo smrti, ako aj poZiaru alebo
explozii, ktord moze poskodit vas majetok.
Vystrazny symbol (A) vés upozorni na dblezité
informécie o bezpecnosti.

A Tento vyrobok je uréeny IBA NA VONKAJSIE
POUZITIE. NIKDY ho nepouZivajte v uzatvorenych
priestoroch ako su pristreSok pre autd, garaz,
veranda, zakryta terasa alebo pod akoukolvek
konStrukciou.

A Do grilu nesypte prili$ vela uhlia a nedovolte, aby
sa uhlie dotykalo tela grilu.

A Gril naintalujte eSte pred pouZitim na bezpecny
povrch.

A Nikdy nechytajte horuce ¢asti rukami bez
ochrannych prostriedkov.

A NepouZzivajte ho vo vnutornych priestoroch.

A Ak ho pouZijete v uzatvorenych priestoroch,
toxické vypary mozu spdsobit telesné poranenia
alebo smrt.

A Gril pouZivajte iba na otvorenych, dobre vetranych
priestranstvach. NepouZivajte ho v garazi alebo v
akomkolvek uzavretom priestore.

A POZOR! Gril nepouZivajte pod horlavou
konstrukciou.

A UPOZORNENIE! Tento gril sa rozpdli. Pocas
pouZivania gril nepremiestriujte.

A UPOZORNENIE! Pocas pouZivania drzte deti a
doméce zvieratd v bezpecnej vzdialenosti od grilu.

A Akékolvek Upravy grilu mézu byt nebezpecné.
A Pocas pouZivania nenechavajte gril bez dozoru.

A Vzdy sa drZzte ndvodu na pouZitie a starostlivost o
gril - a pravidelne vas gril udrZiavajte.

Pri umiestfiovani grilu sa ubezpecte, Ze sa gril
nachadza minimalne 1 meter od horlavych latok
alebo Struktur.

A NepouZivajte pomocné zapalovacie latky alebo
uhlie napustené pomocnou zapalovacou latkou na
ohriatie alebo rozpalenie uhlia.

A Nepremiestiiujte popol, az pokym vsetko uhlie
nie je kompletne vyhasnuté a gril nie je Gplne
chladny.

A Pocas manipulécie s grilom sa vyhybajte volnému
obleceniu alebo obleceniu s dlhym rukadvom.

A Nepouzivajte gril, ak fuka silny vietor.

A Nikdy sa nedotykajte grilu, ak chcete zistit i je
horuci.

A NepouZivajte vodu na kontrolu vzplanutia alebo
zahasenie uhlia.

A Uhlie po ukonceni pripravy jedla vzdy zahaste.

A Pri grilovani, zapalovani alebo nastavovani
ovladania privodu vzduchu na grile alebo
nastavovani grilu pouzite rukavicu na grilovanie.

A Pri grilovani pouZivajte vhodné nastroje.

A Nevysypéavajte hordce uhlie na miesta, kde hrozi
riziko poZiaru.

A Gril nenechavajte bez dozoru alebo ho
nezakryvajte, az pokym uhlie nie je zahasené a
odstranené a gril nie je Uplne studeny.

A Gril nepouZzivajte v obytnych autach alebo na
lodiach.

A Gril nikdy nepouZzivajte na vykurovanie.

A UPOZORNENIE! NepouZivajte benzin, alkohol
ani iny pripravok na zapélenie grilu. Pouzite
zapalovace vyhovujlce EN 1860-3 (Eurépa).

A UPOZORNENIE! Na zapalenie alebo pripélenie
nepouZzivajte benzin ani alkohol! PouZivajte iba
podpalovace, ktoré splfiaju Standardy vo vasej
krajine (mimo Eurdépskej Gnie).

A Nedovolte, aby sa mastnota, tuk alebo zvy3ky
jedla dostali do grilu - NEBEZPECENSTVO
POZIARU.

A Nevesajte horlavé materidly na grilovaci rost.

A Opotrebované casti vzdy nahradte - ak su
poskodené, nikdy ich nepouZzivajte.

A Nikdy nepretaZte gril jedlom - jedlo rovnomerne
rozloZte na povrch grilu.

A DOLEZITE! Uistite sa, Ze je gril umiestneny na
rovnomernej rovnej ploche, aby nepretiekla
mastnota alebo tuk.
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A Uistite sa, Ze gril je zloZzeny presne podla ndvodu.
A Ked gril zapalujete, otvorte kryt.
A

|! X & AX[8s v
Gril nepouZivajte v uzavretych a/alebo obyvatelnych
priestoroch, napr. vdomoch, stanoch, karavanoch,

privesoch, na lodiach. Hrozi udusenie oxidom
uholnatym.

Zoznam Casti

Cislovanie zobrazenia asti vyrobku sa vztahuje na
ilustraciu grilu na strane s obrazkom.

Uchytka

Kryt grilu

Grilovacia plocha

Zasobnik na uhlie

Popolnik

vk wnN =

INSTRUKCIE PRE POUZIVATELA

Pred zacatim pouZivania grilu sa uistite, Ze rozumiete
VYSTRAZNYM upozorneniam v tomto navode.

Nikdy nepouZivajte na povrch grilu hrubé kuchynské
nastroje, aby ste sa vyhli jeho poSkodeniu.

Priprava pred grilovanim - Aby ste sa vyhli prilepeniu
jedla na grilovaciu plochu, pred kazdym grilovanim ju

pomocou kefky s dlhou rtckou potrite jemnou vrstvou

rastlinného oleja.

DélezZité upozornenie: Pocas vasho prvého grilovania,
sa moéze farba grilu trocha zmenit'v désledku vysokej
teploty. Tento stav je normalny a mozno ho ocakavat.

Zapélenie grilu

Otvorte kryt (2).

Do zasobnika na uhlie (4) dajte rovnomernu priblizne
3-4 cm hlbokt vrstvu uhlia.

Na uhlie opatrne naneste zapalny gél.
Uhlie zapalte pomocou dlhych zapaliek.

Ked plameri dohorieva, overte si €i je uhlie rozZeravené

docervena.

Odporuca sa, aby sa uhlie udrZiavalo hortce
minimalne 30-40 minut pred zacatim grilovania.

Nezacnite grilovat, aZz pokym uhlie na sebe nema
jemnu vrstvu sivého popola.
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Koniec grilovacej sezény

Na vycistenie grilu pouZite vihkd handricku a
prostriedok na umyvanie riadu. NepouZivajte hrubé
materidly.

PouZitim drsnych cistiacich prostriedkov alebo ostrych
predmetov moZete gril poskodit.

Potravinova bezpecnost’
Pred pouZitim grilu si precitajte nasledujlce rady:

Pred a po manipulacii so surovym masom ako aj
pred jedenim si vZzdy umyte ruky.

Surové maso neskladujte v blizkosti pe¢eného
masa a dalSich jedal.

Pred varenim sa uistite, Ze povrch grilu ako aj
pomécok na grilovanie je €isty.

NepouZivajte tie isté pomdcky pri manipuldcii so
surovym a tepelne upravenym jedlom.

Pred konzumaciou sa uistite, Ze jedlo je dobre
tepelne upravené.

Aby ste sa uistili, Ze maso je dobre prepecené,
pozdlZne ho pred konzuméciou prereZte.

Pred opekanim na grile sa odporuca vacsie kusy
masa predvarit.

Po pouziti gril a vSetky pomdcky na grilovanie
dokladne vycistite.

Starostlivost, idrZba a skladovanie

Medzi jednotlivymi pouZitiami a po dlh3ej dobe
skladovania gril pravidelne Cistite.

Uistite sa, Ze gril a jeho Casti pred ¢istenim
dostatocne vychladli.

Gril nikdy nepolievajte vodou, pokial je povrch eSte
hordci.

Nikdy sa nedotykajte horucich €asti nechranenymi
rukami.

Ked gril nepouZivate, nenechavajte ho nezakryty.
Ked gril nepouZivate, skladujte ho v pod strechou,
napriklad v garazi, aby ste ho uchranili pred
Gcinkami nepriaznivého pocasia.

Dlhodobé vystavovanie sinku, stojacej vode,
morskému vzduchu alebo slanej vode méZze vas gril
poskodit. (Kryt nemusi byt dostacujici na ochranu
grilu v takychto podmienkach.

Za tgelom prediZenia Zivotnosti a udrzania
dobrého stavu vasho grilu vdm dérazne
odporucame, aby ste ho nechavali zakryty, ked

je von dlhsi ¢as, predovsetkym pocas zimnych
mesiacov.

Predtym nezZ gril odloZite, uistite sa, Ze ste ho
ocistili od v3etkych sadzi, uhlia a popola.



bbarapcku

KLASEN 6ap6ekio Ha BbrvLa

A NPEAYNPEXAEHUE

MpoyeTeTe 1 CnejBaiiTe NPUIOXKEHUTE
WNHCTPYKLMWN 1 yMbTBaHETO 3a 6€30MacHOCT, 3a

A n3berHeTe prcka oT CepUo3HO HapaHsiBaHe ¢
Bb3MOXEH JIeTaNeH N3X0Z NN LWeTH, NPUYNHEHN
OT Bb3MNaMeHsiBaHe 1in n3byxeaHe. BaxHaTa
nHpopMaLms BbB Bpb3ka ¢ 6e30MacHoCTTa e

03HaueHa CbC CreLyanHn CMBON (A).

A To3n apTukyn e npegHasHayeH CAMO 3A
YMNOTPEBA HA OTKPUTO. MPU HUKAKBW
OBCTOATE/ICTBA He ro vn3nonssarite B 3aKpuUTu
romeLLeHNs KaTo HaBec 3a Ko/v, rapax, BepaHaa,
MOKPWT BbTPELLEeH ABOP WV NOJ KakbBTO U ja e
BW/, MOKPYB.

He npenbnBaiiTe nocTaBkaTa € BbIAMLLA 1 He
no3BosisiBaliTe Ha BbIALLATa Aa Ce JOKOCHAT A0
Kopryca Ha bapbeKxtoTo.

A M3non3saliTe 6apbeKktoTo camo Ha rnajka, paBHa,
He3anasMma NnoBbPXHOCT.

A He ce fokocBaiiTe A0 ropeLuy YacTu Ha
6ap6eKktoTo, ako pbLETe BU He Ca 3aLLUTEHN.

A He n3nonsBaiite Ha 3aKpuTO.

A AKO Ce 113M0/13Ba B 3aKPUTO MOMeLLeHYe, ToBa
MOXe Zia JoBeje A0 HaTpyrBaHe Ha TOKCUYeH
JMM, KOTO i@ BU HaBpeAW WA Aa NPUUrHN
3ajyluaBaHe.

A M3non3BaiiTe caMo Ha OTKPUTO 1 MPOBETPUBO
MsCTO. He n3non3Barite B rapaxu, KOpUAopu nnm
KaKBUTO 1 Aa € 3aTBOPEHV MOMeLLeHUs.

A BHVIMAHWE! He nsnonssaiite 6apbektoTo nog
3ananMy NOKPUBHU KOHCTPYKUMNIA.

A MNPEAYMNPEXAEHWE! ToBa 6apbekto cTaBa MHOrO
ropeLlo, He NpemMecTBaiTe No BpemMe Ha paboTa.

A MPEAYMPEXAEHWE! ApbxTe feuaTa n
AOMaLLHUTE NIOBUMUN Ha pa3cTosiHMe.

A Bcsika kopeKkLus Ha To31 apTUKyn Moxe Aa 6bje
ornacHa.

A He ocTaBaliTe 6apbektoTo 6e3 Haa30p, Korato He
ro n3snonsBsare.

A BuHaru cnezBalite MHCTPYKLMUTE 3a rpyxa u
noaapwxka. Ocurypete peoBHa NoaapbXKa Ha
6apbextoTo.

A KoraTo ro pasnonarate, ce yBeperte, ye e Ha
MUHNMYM 1 MEeTbP OT BCAKAKBW 3anannmm
npeamMeT N KOHCTPYKUMIn.

A He po6aBsiiTe 3ananvma TEYHOCT U BBINNLLA,
HamoeHw CbC 3ananrma TeYHOCT, 3a Aa 3arpeeTe
BbrANLLATA.

A He cBansiiTe Tabnata 3a nenes, 4OKaTO BCUYKN
BbI/IEHN HE U3ropsiT HaMmbIHO U 6ap6ektoTo He ce
oxnaav fokpari.

A He o6nnyaiite Apexu € AbATV VAN LLUMPOKK
pBbKaBu, KoraTo nsnosseate 6ap6ektoTo.

A He n3nonsBarite 6ap6eKktoTo Npu CUNeH BATHLP.

A He pokocBaiiTe 6apbektoTo ¢ pbka, 3a Aa
nposepuTe, Aanu e ropeLlo.

A He n3nonsBarite Boja 3a yracsiHe Ha BbrvLaTa
VAW 3a NOoTyLLaBaHe Ha npunaaMBaHe.

A BuHaru yracsivite BbrauviaTta, korato
npukaounTe pabota c bapbektoTo.

A BuHarun nsnonssaite 3alWUnTHU pbKaBuLum,
KOraTo 3ananBaTte GaPGEKI'OTO, roTBUTE Ha HEro,
perynnparte BeHTU1auMOHHUTE OTBOPU NN
60paBVITe C HEero no KakbBTO U Aa € Ha4WnH.

A M3non3salite npnbopu 3a 6apbekto, AokaTo
roteuTe.

A He I/I3XB'pr'IﬂI7ITe ropewnTe BbnLa Ha MACTO,
KbAETO MOXe Aa Bb3HVKHE OMNacHOCT OT noxap.

A He npunbunpaiite 6apbektoTo 1 He ro NokpuBarTe,
npeAv BbrAMLaTa Aa U3CTUHAT 1 ga 6baaT
M3BajieHn 1 Npeju To Aa ce € OX1aANI0 Hamb/HO.

A Bap6eKkoTo He MOXe Aa ce 1U3Mo/3Ba B KapaBaHu
WV Ha NoAKa.

A ToBa bapbekto He MOXe fja ce 13Mon3Ba 3a
oTornseHwe.

A MNPEAYMPEXAEHWE! He nsnonsgaiite cnupT nam
HepTONPOAYKTW 3a 3ananBaHe UK pasnanBaHe!
M3non3saliTe camo nognanku, oTroBapawm Ha EN
1860-3! (EBpona)

A MPEAYMPEXAEHWE! He nsnonseaiite cnupT namn
6eH31H 3a 3amnanBaHe U1 NOBTOPHO pasnansaHe!
M3non3ealiTe camo nognanku 3a 6apbekto
B CbOTBETCTBME C MECTHMTE HaLMOHaAHW
CTaHAapTV 33 AbpXaBu N3BbH EBpona.

A He no3BossiBaliTe HaTpynBaHETO Ha MasHUHW UK
XPaHUTENHN OCTaTbLV BbB UM BbpXy 6ap6ektoTo
- PNCK OT MOXAP.
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A He 3akauvaiiTe necHo3ananMmu Matepuanm Ha
APBXKMTE Ha bapbektoTo.

A BuHarv nogMeHsiiiTe M3HOCEHWTE YacTu - He
n3non3galiTe 6apbeKtoTo, ako OTKpMEeTe MOBPeAM.

A Hukora He npeHaToBapBaliTe 6ap6eKtoTo ¢
XpaHa - pasnpejensiite s paBHOMEPHO BbPXY
NMOBbPXHOCTTa Ha cKapaTa.

A BAXHO! YBepeTe ce, 4ye bapbektoTo e
pasnoJiokeHo BbPXy Na0CKa 1 paBHa MOBbPXHOCT
- ToBa noAnomara n3Tu4yaHeTo Ha Ma3HUHWKTe.

A YBepeTe ce, Ye 6ap6eKOTO € NPaBUIHO
MOHTVPAHO, CMIOPEA NHCTPYKLUNTE.

A ﬂ,p'b)KTe Karaka OTBOpeH, AOKaTo ro nannte n
noaroTeATe 3a yn0Tpe6a.

He n3nonsgaiite 6apbeKkoTo B 3aTBOPEHO N
061TaeMo MSICTO, HaMp. KbLL, NanaTku, KapaBaHw,
nozku. ONacHoCT OT OTpaBsiHe C BbI/IePOAeH
MOHOKCWA,

AETAANN

HomepauusTa Ha geTalinnTe ce oTHacs 3a
MNtoCTpaumsiTa Ha 6ap6eKtoTo Ha CTpaHuLaTa ¢
rpapuuHN N306paxeHns.

[pbXxka

Kanak

Ckapa

Tabna 3a AbpBeHU BbIULLA
Tabna 3a nenen

u LN

NHCTPYKLI 3A YNIOTPEBA

Mpean aa nsnonssarte 6apbektoTo, ce yBepeTe, e
pasbupate MHCTPYKUMUTE 3A BESOMACHOCT B ToBa
ynbTBaHe.

He n3nonsBariTe HMKakBM abpasnBHU
NPUHaANEXHOCTM Ha ckaparTa (3), 3a Aa nsberHete
nospexpjaHe Ha NoBbPXHOCTTA.

MogroTtoBka npeaw roteeHe: 3a Aa n3berHete
3aNernBaHeTo Ha XpaHa Mo ckapaTta, Npesun BCsiKo
nonssaHe Ha bapbektoTo HaHeceTe Jiek C/IoN
pacTUTe/IHO OANO WA MAc/o 3a roTBeHe € NomoLLTa
Ha YeTka C AbAra ApbxkKa.

BaxkHo: Mpu NbpBOTO M3MoN3BaHe Ha 6ap6ektTo
605Ta OT BbHLUHaTa My CTpaHa MoXe N1eKo Aa
NPOMeHW LiBeTa C1 B pe3y/iTaT Ha BUCOKOTO
HarpsiBaHe. ToBa e HOPMasHO e He 61Ba Aa B
M3HeHa/Ba.
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3ananBaHe Ha 6ap6eKkioTo

OTBOpeTe Kanaka (2).

MocTaBeTe paBeH CN0V 4bPBEHW BbIMLLA C AebennHa
4-5 cm Ha Tabnarta 3a Bbravuia (4).

BHUMaTeNHo noctaBeTe 3anannTenHna ren Bbpxy
BbrAULLAaTa.

3ananeTe ¢ NOMOLLTa Ha KNBPUT MW AbAra 3ananka.
Korato nnamMbKbT 3aTUXHe, NpoBepeTe ganu
BbIANLLATa CBETAT B YEPBEHO.

MpenopbunTeNnHO e Aa rv NoAAbpxaTe HaxexeHun 40
yepBeHo rnoHe 30-40 MUHYTV Npean Aa 3arnoyHeTe ja
roTBuTe Ha bapbektoTo.

Mpean 3anoyBaHe Ha NeYeHeTo, n3yakarnTe ropuBoTO
/la ce noKpwre CbC C10M nenen.

LLlom npuKalYUTE C FOTBEHETO

3a nouncTBaHe Ha 6ap6eKTo N3nos3BaiTe BNaxHa
Kbpna, Tonsia Boja 1 noyucTeaLy, npenapar. He
13rnon3Balite abpasvBHU cpeAcTBa.

YnoTpebaTta Ha abpasvBHM NOYNCTBALLM CPeACTBA U
oCTpWV NpegMeTy e Aa noBpean bapbektoTo.

Be3onacHo NpuUroTesiHe Ha XpaHa

CnasBaliTe cieAHUTE NPenopbKY, KOraTo NpUroTesiTe

XpaHa Ha bapbektoTo:

+  BuvHaru usmmBaiite pbLieTe v Npean 1 cney KaTo
obpaboTBaHe Ha CypoOBO Meco, KaKTo 1 npeau
AfeHe.

+  [JpbXTe CypoBOTO MeCO Aasiey OT CroTBEHOTO Meco
1 APYrv XpaHu.

+ lNpeaw fa 3ano4yHeTe ja roTeuUTe, ce yBepeTe, ye
ckapaTa v npubopuTe ca YACTU 1 MO TAX HAMa
oCTaTbLy OT XpaHa.

+ He n3nonssalite eaHN 1 CbLUM NprbopK 3a
CypOBOTO 1 CrOTBEHOTO MeCo.

*  YBeperTe ce, 4e MeCoTO e Aobpe n3neyeHo, Npeau
KOHCyMaLus.

* 3a/aHe oCTaHe MecoTo HeAoU3MneYeHo, MoxeTe
[la ro paspexeTe Mo cpejaTa, 3a Aia rapaHTupare,
ye TO LLe Ce n3neye 1 OTBBTPe.

+ lpenopbyBame 1 NpeABapUTENIHOTO CBapsiBaHe
Ha rosemMu KbCoBe Meco, NMpeAu Aa r usneyete Ha
bapbektoTo.

+  CnepynoTpeba BMHaru no4ncTaaiTe ckapata u
npuéopuTe.



rpvm(a noAApbXKA U CbXpaHeHUe

PesioBHO NoumncTBaiiTe 6apbektoTo ey ynortpeba
1 0CO6eHO Cnej AbNbr Neproy Ha CbXpaHeHue.
Mpean nouncTeaHe ce yBepeTe, Ye 6ap6ektoTo U
BCUYKMTE My YacTV ca Aobpe U3CTUHANN.

Hukora He nonvBariTe 6apbektoTo ¢ BoAa, AOKATO
e ollle HarpsTo.

HuKora He JoKocBaiiTe HaropeLleHy 4acTu Ha
6ap6ektoTo, ako pbLeTe BY He Ca 3aLUTeHN.

He ocTaBsliTe 6ap6eKtoTO HEMOKPUTO, KOraTo

He ro usnonssate. CbxpaHsBaiiTe ro B rapax
VNN CKNag, 3a Aa ro 3almMTuTe oT KIMMaTUYHN

BNMSIHUA, 0COBEHO ako xvBeeTe 61130 A0 MOpeTo.

MPOABMKUTENHOTO U3/1araHe Ha CTbHLe,
3a4bPXKaHETO Ha BOAA, MOPCKUSIT Bb3AyX U
cosieHaTa BoAa MoraT Aa ro nospegar. (Mpu Hsikou
YCNOBYISi MOKPUBaHeTO Ha 6ap6eKtoTo He ro
3alyMTaBa AOCTaTbYHO.)

3a A3 YABKUTE XMBOTA U @ MOAAbPXKATe
CbCTOSIHMETO Ha bap6ektoTo, NpenopbyBamMe Aa
ro NnokpueaTe, KOraTo € 0OCTaBEHO Ha OTKPUTO

3a N3BeCTEH Nepuroj oT Bpeme, 0cobeHo npes
3UMHUTE MeceLn.

Mpean Aa npubepeTe 6apbeKktoTO 3a CbXxpaHeHue,
yBepeTe ce, Ye B HEro HsiMa oCTaHanu HUKaKBM
BbreHn nan nenen.
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Hrvatski

KLASEN rostilj na drveni ugljen

A UPOZORENJE

A Nepridrzavanje ovih uputa i sigurnosnih
upozorenja moze zavrsiti ozbiljnim tjelesnim
ozljedama ili smr¢u i/ili gubitkom imovine zbog

poZara ili eksplozije. Sigurnosni simboli (A)
upozoravaju na vazne sigurnosne informacije.

A Ovaj je rostilj namijenjen SAMO VANJSKOJ
UPOTREBI. NIKAD ne upotrebljavati u zatvorenom
prostoru poput nadstreSnice za automobil,
garaze, verande, natkrivene terase ili bilo kakvog
drugog natkrivenog prostora.

Ne prepuniti rostilj ugljenom. Ugljen ne smije biti
u kontaktu s tijelom rostilja.

A Ovaj se rostilj prije koristenja mora montirati na
stabilnoj podlozi.

A Nikad ne dodirivati vruce dijelove nezasti¢enim
rukama.

A Ne upotrebljavati u zatvorenim prostorima!

A Ako se rostilj koristi u zatvorenom prostoru, moze
doci do nakupljanja otrovnih plinova te ozljeda ili
smrti.

A Koristiti rostilj samo na otvorenom, dobro
prozracenom prostoru. Ne koristiti ga u garazi,
gradevinama, pod nadstreSnicama ili u nekom
drugom zatvorenom prostoru.

A PAZNJA! Ovaj se rotilj ne smije koristiti u prostoru
natkrivenom zapaljivom konstrukcijom.

A UPOZORENJE! Ovaj rostilj postat ¢e jako vru¢, ne
pomicati ga za vrijeme rada!

A UPOZORENJE! Drzati izvan dohvata djece i ku¢nih
ljubimaca!

A Bilo kakve izmjene na rostilju mogu biti opasne.
A Ne ostavljati ovaj rostilj bez nadzora kad se koristi.

A Uvijek se pridrZavati uputa za brigu i odrZavanje.
Redovito odrzavati svoj rostil].

A Rostilj treba postaviti najmanje 1 metar od
zapaljivih predmeta ili struktura.

Ne dodavati tekucinu za paljenje ili drveni ugljen

natopljen teku¢inom za paljenje na topli ugljen ili
zar.
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A Ne uklanjati pepeo dok sav ugljen ne izgori i rostilj
nije potpuno ohladen.

Ne nositi odje¢u s dugim ili Sirokim rukavima dok
se koristi rostilj.

A Ne koristiti rostilj na jakom vjetru.

A Ne provjeravati rukama je li rostilj vruc.

A Ne koristiti vodu za smirivanje plamena ili gasenje
rostilja.

A Uvijek ugasiti ugljen kad zavrsi pecenje.
Uvijek nositi rukavice prilikom pecenja na rostilju,
paljenja rostilja ili podeSavanja otvora za zrak i
rukovanja rostiljem.

A Koristiti odgovarajuci pribor za rostilj.

A Ne odlagati Zar na mjesta gdje moZe prouzrociti
pozar.

A Ne spremati i ne pokrivati rostilj dok ugljen nije
ugasen i sklonjen, a rostilj potpuno ohladen.

A Ovaj rostilj nije namijenjen upotrebi u
rekreativnim vozilima ili €amcima.

A Ovaj rostilj nikad ne koristiti za grijanje.

A UPOZORENJE! Ne upotrebljavati alkohol ili benzin
za potpalu ili ponovnu potpalu! Upotrebljavati
samo sredstva za potpalu sukladna s normom EN
1860-3!

A UPOZORENJE! Ne upotrebljavati alkohol ili benzin
za potpalu ili ponovnu potpalu! Upotrebljavati
samo sredstva za potpalu sukladna s lokalnim
normama u drzavama izvan Europe.

A Masnoca ili ostaci hrane ne smiju se nakupiti u
rostilju ili na njemu- OPASNOST OD POZARA.

A Ne vje3ati zapaljive materijale na rucke ovog
rostilja.

A Uvijek zamijeniti istroSene dijelove. Ne
upotrebljavati ih ako su osteceni.

A Nikad ne stavljati previSe hrane na reSetku za
pecenje. Ravnomjerno rasporediti hranu po
povrsini reSetke za pecenje.

A VAZNO! Rotilj treba biti postavljen na ravno,
ujednaceno tlo kako bi mast/ulje mogli otjecati.

A Osigurati da je rostilj ispravno sastavljen prema
priloZzenim uputama.

A Podignuti poklopac prilikom paljenja rostilja.



|! X & AX[®s v
Ne koristiti rostilj u zatvorenim i/ili nastanjenim
prostorima poput kuce, 3atora, prikolica, €amaca.

Opasnost od trovanja uglji€nim monoksidom sa
smrtnim posljedicama.

POPIS DIJELOVA

Numeracija dijelova proizvoda odnosi se na ilustraciju
roStilja na stranici sa slikama.

Rucka

Poklopac

Resetka za pecenje

Posuda za ugljen

Posuda za pepeo

e wN =

UPUTE ZA UPOTREBU

Prije nastavka, dobro se upoznajte s informacijama
navedenim u dijelu UPOZORENJE ovih uputa.

Nikad ne upotrebljavajte abrazivni pribor za rostilj na
povrsini reSetke za pecenje (3) kako je ne biste ostetili.
Priprema prije spremanja hrane. Kako se hrana ne bi
lijepila na reSetku za pecenje, prije svake upotrebe
rostilja kistom s dugom drskom nanesite tanki sloj ulja
za pecenije ili biljnog ulja.

Napomena: Kad prvi put upotrebljavate svoj rostilj,
boja s vanjske strane rostilja mogla bi se malo
promijeniti zbog visokih temperatura. To je normalno
i ocekivano.

Paljenje vatre u rostilju

Podignuti poklopac (2).

U dio za ugljen (4) staviti ravnomjeran sloj drvenog
ugljena debljine 4 - 5 cm.

PaZzljivo staviti sredstvo za paljenje na ugljen.

Potpaliti ugljen dugom tankom svije¢om ili Sibicom.
Kad se plamen ugasi, provjeriti je li se ugljen pretvorio
u crveni Zar.

Preporucujemo da se ostavi ugljen uZarenim najmanje
30 - 40 minuta prije nego 3to se po¢ne s pecenjem.
Ne peci prije nego 3to se na gorivu stvori sloj pepela!

Kraj pecenja

Rostilj ocistite vlaznom krpom te toplom vodom

i deterdZentom za sude. Ne koristite abrazivne
materijale.

Ostetit ete rostilj ako ga Cistite abrazivnim sredstvima
za CiS¢enje ili oStrim predmetima.

Sigurnost hrane

Molimo, procitajte i pratite ove savjete prilikom

pecenja:

+ Uvijek operite ruke prije i poslije pripremanja
sirovog mesa i prije jela.

+ Uvijek drZite sirovo meso odvojeno od ispe¢enog
mesa i ostale hrane.

* Prije pecenja provjerite jesu li reSetka za pecenje
i pribor za rostilj €isti i ima li na njima ostataka
hrane.

+ Ne koristite isti pribor za ispeceno i sirovo meso.

+ Prije jela provjerite je li sve meso dobro ispeceno.

+ Kako biste smanijili rizik od nedovoljno pecenog
mesa, razrezite meso kako biste bili sigurni da je
dobro peceno.

+  Preporucljivo je vece komade mesa skuhati prije
zavrSnog pripremanja na rostilju.

+Nakon upotrebe rostilja, uvijek ocistite sve povrsine
za pecenje i pribor.

Briga, odrZavanje i odlaganje

+ Redovito Cistiti rostilj izmedu upotreba, a posebno
nakon Sto je bio spremljen duZe vrijeme.

+ Rostilj i svi dijelovi trebaju biti dovoljno hladni prije
Cis¢enja.

+ Nikad ne polijevati rostilj vodom dok su povrSine
vruce.

+ Nikad ne dodirivati vruce dijelove nezasti¢enim
rukama.

+ Kako bi rostilj Sto duZe trajao, preporucujemo da
ga se pokrije uvijek kad se ne koristi. Spremiti ga
u ostavu ili garazu kako bi se zastitio od vanjskih
vremenskih uvjeta, posebno blizu obale.

+ Dugo izlaganje suncu, staja¢icama, morskom
zraku/slanoj vodi moZze oS3tetiti rostilj. (U nekim
od ovih situacija navlaka mozda nece biti dovoljna
zastita za rostilj.)

+ Kako bi rostilj Sto duZe trajao, preporucujemo da
ga se pokrije uvijek kad se ostavlja na otvorenom
dulje vrijeme, posebno zimi.

+ Prije odlaganja rostilja, potrebno je ukloniti sav
preostali pepeo i ugljen.

55



EAANVLIKA

KLASEN ynotapLd yta kapfBouva

A MNPOEIAOMOIHZH

A Elvat onpavtikd va Slapdoete Kat va
akoAouBroete TLg 08nyleg autol tou eyxetpLdiou,
Kabwg og avtibetn mepimtwon uttdpxet Kivduvog
TpaupatiopoL 1 Bavdatou, YWTLAG i} €Kpnéng.

O aotepiokog (L) Ba oag TtpoeLlSotoLroeL
OTIOU UTTAPXEL CNHAVTLKA TANpogopia yla Tnv
ao@AleLd oag.

A AuTO To TIpoidv lval yla EZQTEPIKH XPHEH
MONO. MOTE pnv To XpNOLUOTIOLELTE OE XWPOUG
OTIWG UTIOOTEYO, YKAPAl, BEpAvTa, OKEMAOTO
aiBpto, r KATwW amod oToLASHTIOTE 0POWYr).

A Mnv mtapayepilete tov SLoko yla ta kappouva, 1
APrVETE Ta KapBouva va ayyi{ouv To KUPLO HEPOG
™¢ YnotapLag.

A TomoBeTroTe TNV PnoTapLd o€ AoPaAr, MLTeESN
ETUPAVELA TIPLV ATIO TN XPrion.

A MoTé pnv TLavete ta {eotd pépn tng YnotapLdg,
Xwplg TTpooTacia Twv XEPLWV 0ag.

Mn xpnotpototleite Ttnv Ynotaptd o KAELOTOUG
XWPOUG.

AV XpnoLUoTIoLnBel 08 ECWTEPLKOUG XWPOUG
UTIapXEL KlvSuvog va SnutoupynBoulv To§kd
aépLa Kat va TPOKAAEGOUY oWHATLKA BAGRN 1)
Bavaro.

A Na xpnotporoteital povo o€ e§wtepkolg Kad
agpL{OPEVOUG XWPOUG KaL OXL péoa o€ éva ykapad,
o€ KT{pLO, OTIOLOVEHTIOTE KAELOTO XWPO 1 OE
pevpata aépog.

A MPOZOXH! Autr n Ynotapla Sev mpémeL va

XPNOLHoTIOLE(TAL KATW ATIO KATAOKEUEG TIOU
amoteAoVVTAL ATIO EVPAEKTEG UAEG.

A MPOEIAOMOIHZH! H Ynotapla 6tav
XPnoLHoTIoLELTaL avamTUooeL TIOAU UPNAEG
BepPOKPACLEG, YU AUTO SV TIPETEL va
METAKVELTAL.

AI‘I POEIAOTMOIHZH! Kpatrjote ta atdLa Kat ta
Katolkisla pakptd.

A OrmoLadnmote TpotmoTmoinon autng tng Ynotaptdg
pmopet va givat emtkivéuvn.

Mnv ag@rvete tnv YnotapLd apUAaXTn Katd tn
xprion tne.
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A Mdavta va akoAoubeite TLg 08nyleg ppovtidag kat
ouVTIPNONG - AKOHQ, KAAO Elval va cuUVTNpPELTE
Vv PnotapLd oag KAtd TaKTd XpOovika
Slaotrpata.

A Katd tnv tomoBétnon, olyoupeuTeite OTL N
Pnotapla Bploketal TOUAAXLOTOV 1 HETPO HaKpLa
amd UPAEKTA AVTLKELHEVA I KATAOKEVEG.

A Mnv TipocBEtete uypd avapAeEng 1 kKdpPRouva
EUTIOTLOPEVA PE LYPA AVAPAEENG 6TAV auTd €XO0UV
avarntuéel Beppokpacta.

A Mnv agatpeite Tn otdytn anoé tnv Ynotapld,
HEXPL va kaoLV ta KdpPBouva €' OAOKArpOU Kal N
YnotapLa va KpuwoeL Kaid.

A Mn @opdte polxa pe HakpLd i @apdLa pavikia
otav xpnotporoteite Tnv Ynotaptd.

A Mn xpnotpototeite tnv YPnotapld pe Suvatolg
avéHoUG.

A Mnv ayyidete Tnv Pnotaptd pe ta xépLa oag, ya
va eAéyEete av elvat {eoth.

A Mn xpnotpototeite vepd yla va eAéyEeTe TUXOV
ATOTOHN AVAPAEEN TNG PWTLAG, 1 va OBROETE Ta
K&pPouva.

A Mdvta va oprvete ta kdpPouva, PETd To
payeipepa.

Na xpnotporoLeite Tavta yavtia yia tnv
Ynotapld, 6tav tnv avaBete, payeLpeVeTs, f
ToToBETELTE TOUG agpaywWyOUG.

A Na xpnotporoteite Ta owotd epyaleia yla tnv
YnotapLa 6tav payeLpeVete.

Mnv agrjvete {eotd KApBouva, OTIOU EVEXETAL O
KLlvSUVOG PWTLEG.

A Mnv amoBnkeVeTe | okenddete TtV Pnotapld
HéXpL Ta KdpBouva va oBroouV TEAELWGE Kat va
apatpebolv Kal N PnotapLd va EXEL KPUWOEL.

A Auth n Pnotaptd Ssv poopiletal yla xprion o€
oxnHata rj okagpn avaPuxng.

Autr n PnotapLa v TIPETEL TTOTE Va
XpnotlyoToLeltal wg péco BEppavong.

MPOEIAOMOIHZH! Mn xpnotportoteite Bevlivn
1) OWOTIVELUPA yla va avayete 1) va avavaypete
v Pnotaptd! XpnoLoTioLelte HOVo KatdANAa
TIpOoCAVANPATA O CUP@PWVLA PE To TtpdTuTIo EN
1860-3 (EupwTIN)



A MPOEIAOMOIHZH! Mn xpnotpototeite Bevlivn
1 owomveLpa yla va avagete fj va Eavavaypete
Vv YnotapLd! XpnolPoTioLELTE HOVO KATAANAQ
TIPOCAVAPHATA O€ CUPPWVLA PE TA TOTILKA EBVLKA
TIPOTUTIA (YLa XWPEG EKTOG EupWTING).

A Mnv agrvete uttoAeippata Aloug 1 payntol va
OUYKEVTPWVOVTAL OE PEYANEG TIOOOTNTEG, Pé€oa n
Tdvw otnv Pnotapld - KINAYNOZ GQTIAL.

A MnV KpepATe EVAEKTA UALKA aTtO TLG XELPOAABES
™¢ YnotapLag.

A Na avtikaBlotdte mavta @Bappéva TPNPAta - Pn
XPNOLUOTIOLELTE O€ TiepiTTwon pBopdg.

MOTE PNV UTIEPPOPTWVETE TN OXAPA HE YaynTto
- aprjvete {oa Slaotripata avdpeoa ota eayntd
oTNV EMLPAVELA TNG OXAPAG.

A ZHMANTIKO! Ztyoupeuteite 6tL n Pnotaptd
elval tomoBetnpévn o€ eminedo £€5aog, WoTe
va SLEUKOAUVBEL N porj Tou Almtoug ekTdG TG

Pnotapldg.
BeBawwBeite 6t n YPnotapld €xeL cuvappoloynBet

OWOTA CUPPWVA PE TLG 08NyLlEG TToU TN
oUVOSEVOLV.

A Avo(&te To KamdakL 6tav avapete tnv Ynotaptd kat
Eekwvate to Yriowdo.

A

X & AX8% Y
REaAR:
Mn xpnotpototeite Tnv YnotapLd oE TEPLOPLOPEVO
KaL/f} KATOLKIOLHUO XWPO, TL.. OTILTLA, OKNVEG,

TpoyooTita, Bapkeg. KivSuvog Bavdtou amnd
SnAntnplaocn pe povo&eislo Tou avBpaka.

XAPAKTHPIZTIKA

H apiBunon avagépetal otnv enegrnynon twv
XQPAKTNPLOTIKWY TNG YNnoTapLag, oTwe ametkovietat
OTO oXESLAYpaPHa.

1. XepoUAL

2. Karmdki

3. TKpW payelpépatog

4. Aiokog yla ta kapBouva
5. AloKoG yLa tn otdyxtn

OAHTFIEZ XPHZHZ

MpLv TN Xprion, OlyoUPEUTELTE ATL KATAVONTE TLG
MPOEIAOMOIHZEIL Tou Bpiokovtal ¢' auto To
EYXELPLSLO.

Mn xpnotpototeite oté epyaleia koudivag e TpaxLa
ETILPAVELQ, WOTE va amo@UYETE TUXOV pBopd TG
ETILPAVELAG YKPLA payeLpEpaTog (3).

Mpoetotpacia mpLv to payeipepa - Ma va anotpépete
Ta Yaynta and To va KOMAVE oTNV EMLPAveL
HayeLPEPATOG, XPNOLUOTIOOTE pia BoUpToa Pe pakpl
XEPOUAL yLa va TNV aAelPETE PE HAYELPLKO ] QUTLKO
AGSL IpL amd kabe xprjon.

Inuelwon: Otav Ba xpnolyomolioete tnv Ynotapia
0aG yLa TTPWTN Yopd, UTIAPXEL TIEPLTTTWON, N PTToYLA
eEwTEPLKA va aAEEEL EAaPPA XPWHA, OV ATIOTEAECHA
™G uPNAnG Beppokpaciag. Autd elval YUOLOAOYLKO
KQL QVAPEVOHEVO.

Nwg va avapete tnv Pnotapld cag

Avo(&Te TO KaTAKL (2).

TomoBetriote ta kdpPBouva ot pia {on otpwon 4-5 cm,
péoa otov S{oko yLa ta kappBouva (4).

ToTtoBETNOTE, TIPOCEKTLKE, TO TIPOCAVAUHA OTA
K&pPouva.

Avayrte ta kapBouva pe éva Jakpu Kept 1 omtipto.
MOALG N pwTLd oproel, eAéyEte av ta kapPouva glvat
KaAd avappéva.

Mpotelvetal, Ta kdpBouva va Tapapgévouy avappéva
KAl KOKKLVA yLa TOUAdLotov 30-40 Aemttd TipLv
apxloete To payeipepa.

Mnv Yrioete péxpL Ta KapBouva va amokTrioouy pla
EMLOTPWON OTAXTNG.

Metd to paysipepa

Xpnotportotrote éva Bpeypévo Upacopa, pe {eoTd
VEPO KAl UypO amoppuTIavTLKO, yla va kabaploete
v Ynotaptd. Mn XpnoLHOTIOLELTE UALKA pE TpaxLa
EMUPAVELA.

Xpron apnNPWV UALKWV 1) KABAPLOTIKWY PE TPaxLA
EMUPAVELA PUTTOPEL Va TIPOKAAECEL PBOpA oTNV
ynotapla.

08nyieg YyLewviig

MNapakaAw SLaBAcTe Kal akoAoUBrOTE AUTEG TLG

OUPBOUAEG, otav Prvete otnv Ynotapld:

+ Md&vta TAEVETE Ta XEPLA 0ag TIPLV KAL PETA TV
ETIAPI 0AG PE WHO KPEAG KAL TIPLV PATE.

+  [pooétte, va unv €pxetal os emagr] To WHo Kpéag
HE TO PAyYELPEPEVO KaL TA UTIOAOLTI TPO@LHAL

+  Tpw to YOO, OLYOUPEUTELTE OTL N EMLPAVELT
TOU YKPW Kalt Ta epyaleia oag eivat kaBapd amod
TaALoTEpa UTIOAELppata @ayntou.

+ Mn xpnotyoroLeite ta (Sta okevn yLa ta
HayeLlpePEvVa KaL Ta WHA TpOQLA.

+ ZLyoupeuTelTe OTL TO KpEag éxeL YnBel kaAd, Tipwv
TO PATE.

+ Koyte to Kpeag, yLa va eAéyEete OTL €xeL Pnbel
KOAd.
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Yuviotatat va mpo-payeLpeVeTe Ta geydAa
KOPUATLA KPEATOG, TIPLV TO TEALKO PrioLpo otnv
ynotapla.

KaBapilete mavta TNV EMLPAVELD TOU YKPLA KAL TA
epyaleia oag, petd to Yriotpo.

¢povn6a Zuvtripnon Kat AtoBrikevon
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Na KuBapLZsts TAKTLKA mv qmctupta oag psta amnd
KABE xprion Kat ELSLKA JETA amd TIAPATETAUEVN
mepioSo amobrikeuong,.

Slyoupeuteite 6tL n YPnotapld kat ta eEaptripatd
NG lval apketd kpua, TIPLV EEKLVIOETE TO
kabdplopa.

Moté pn Bpéxete pe vepo TNV Ynotapld oag, dtav
elvat akdpa feotn.

MoTE pnv TILAVETE TNV PnotapLd otav elvat akdpa
Ceotn), xwplg pootacia yia ta xépla oag.
Tkemadete tnv Ynotapld oag étav Ssv tnv
XpnotporoLeite. ArtoBnkevote tnv Ynotaptd

KATW amo €va utdoTeyo 1 ykapad, 6tav eV
XPNOLHOTIOLELTE yLa va TNV TIPOOTATEVOETE ATIO
akpaia Katpkd pawvopeva, eL8Ikd av (eite kovtd
O€ TIAPAALAKH TIEPLOXH.

Mapatetapévn €kBeon otov AL, OE oTdoLua vepd
1 o€ Balaoowvo vepd ptopel va pokaAécet pBopd
otnv YnotapLd oag. ( £€ KATIOLEG amd QUTEG TLG
TIEPUTTWOELG VA KAAUMPA PTTopEL va pnv ivat
apketd yLa tnv mpootacia tng YnotapLdg.)

la va mapateivete tn Stdpkela {wng kat va
OUVTNPAOETE TNV YNoTapLd 6ag, 6ag CUCTHVOUUE
va tn Statnpeite mavta KaAUPPEVN 0TOUG
€EWTEPLKOUG XWPOUG, ELSLKA KATA TOUG XELHEPLVOUG
HrveG.

Mpwv amoBnkevoete TNV Pnotapld, BePalwbeite
OTL £XETE AaALPETEL OAN TN OTAXTN KAL TA
KdpPouva.



Pyccknia

KNACEH yronbHbii rpunb

A BHUMAHWE

HecobtoeHne N3N0XEHHbIX B 3TOM PYKOBOACTBE
npeAynpexAeHnii n MHCTPYKLMIA MOXeT NprBecTy
K Cepbe3HbIM TPaBMaMm UM CMEPTK, a Takxe K
BO3HVKHOBEHUIO MOXapa 1 B3pbiBy, KOTOpble
MOTyT CTaTb MPUYMHOM MaTepVanbLHOrO ylep6a u
nopuv nmyLecTsa. MpegynpexaatoLyie CUMBObI

(£2) npesBapsAOT BaXHY0 MHGOPMaLMIO O
6e30MmacHOCTL.

A 3TOT rpunb NpeAHasHayeH ANs NCNob30BaHNS
TONbKO HA YNNLE. HUKOTJA He ncnonb3yiite
rpUb B 3aKPbITOM NPOCTPAHCTBE, Hanpumep Ha
KPbITOW NapkoBke, BepaHAe, KpbITOM NaT1o nan
noJ HaBecoMm fitoboro Tmna.

A He gonyckaiiTe nepenonHeHVs NoAA0Ha ANs yrAs
11 CONPUKOCHOBEHWSI YISt C KOPMYCOM rpunsi.

A YcTaHaBnuBaliTe rpunb Ha MIOCKOA POBHOA
HeBOCM1aMeHseMOl MOBEPXHOCTU UV Ha 3eMe.

A He goTparuvBaiitecb A0 ropsiuvx Yacteii rpyns 6e3
creuranbHbIX MepyaTok Uav NPUXBaTokK.

A He ncnonb3yiiTe rpnib B MOMeLLEHSIX.

A CkonneHve TOKCUYHbIX NnapoB MOXEeT HaHeCTu
Bpe/ 340p0BbIO U flaXe CTaTb I'IpI/IHI/IHOIZ cmepTn.

Mcnonb3yiiTe TONbKO Ha y/uLie, B XOPOLUO
NpPOBETPMBAEMBbIX 30Hax. He ncnonb3yiite B
rapaxe, BHyTpY 3jaH1s,, B KPbITbIX MPOXOAaX Un
APYrvX 3aKPbITbIX 30HaX.

A BHUMAHWE! He ncnonb3yiite rpynb nNoj
BOCM/IaMeHSIeMbIMU KPbITbIMU KOHCTPYKLUAMU.

A OCTOPOXXHO! B npoLiecce ncnonb3oBaHusA rpuib
CUNbHO HarpesaeTcs. He nepemelualiTe ero Bo
BpeMms aKCnyaTauum.

A OCTOPOXHO! leTn 1 AOMALLHME XXNBOTHbIE He
LOMKHBI HAXOANTLCSH OKOJO FPUAS.

A Jtobble N3MeHeHUs KOHCTPYKLMWN TPUIs MoryT
6bITb ONaCHbI.

A He ocTtaBnsiiTe ncnonb3yemblii rpunb 6e3
npucmoTpa.

A CnepyiiTe MHCTPYKLMSM MO YXOA4Y 1
o6cyxmBaHuio. MpoBoAMTE peryaspHoe
o6CyxXMBaHue rpuns.

A YcTaHaBnuBaliTe rpunb Ha PacCTOSHUN He MeHee
1 MeTpa/39” oT BOCMNaMeHseMbIX NpeAMeToB 1
KOHCTPYKLMIA.

A He go6aBnsiite XXNAKOCTb A/t PO3XKMIa UV YIn,
NPOMUTaHHble TaKoW XUAKOCTBIO, K TeM/bIM U
rOpsiuvIM YrsiMm.

A He y6uipaliTe 301y, MOKa yr/in MONHOCTbIO He
NPOropsiT U rPUsIb He OCTbIHET.

A Wcnone3ys rpunb, He HageBaiiTe ogexay ¢
AMHHBIMU UNY CBOBOAHBIMY pyKaBaMu.

A He ncnonb3ayiiTe rpuib Npy CUALHOM BETpe.

A Hvikoraa He NpoBepsiiTe pyKoii, HACKONbKO
Harpencs rpunb.

A He racuTe BoCM/iaMeHsIOLLMECS YV BOZOWA.

A Mocne okOHYaHWsi FOTOBKW 06si3aTe/IbHO racuTe
yran.

A Bo BpeMmsi rOTOBKM, pO3XUra, peryvpoBKm
BEHTUNALMM 1 T. M. 0653aTeNbHO HajeBaliTe
nepyaTku.

A Vcnonb3yiiTe noaxoasaime Ans rpuns
KyJIVHapHbIe MPUHAANEXHOCTU.

He BblbpacbiBaliTe ropsiuve yrnv B
noxapoornacHble mecTa.

A I'Ipe)Kp,e 4YeM NOMeCTUTb FpU/ib Ha XpaHeHne
1 HaKpPbITb €ro YexnoMm, JOXANTeCh, NoKa yran
OCTbIHYT, Bbl6p0CbTe X N3 NogaoHa 1 OCTaBbTe
rpuvab 40 NOSIHOIO OCTbIBaHWA.

A Mpvb He NpeAHa3HaueH 415 UCMO/b30BaHUS B
Tpelinepe 1 Ha BCeX TUMax CyA0B.

A rpl/lﬂb He npejHa3HayeH 414 NCNOJ/1Ib30BaHNA B
KavecTBe oborpeBaTens.

A BHWMAHMWE! He ncnonb3yrite Ans posxura rpuis
6eH3u1H nan cnupT. Vicnone3yiTe cpeacTsa 415
po3xwura, cooTBeTCTBYytOLMe cTaHAapTy EN 1860-3
(ANs eBpONENcKMX CTpaH).

BHUMAHWE! He ncnone3ylite ans posxura
rpyas 6eH3VH uan cnupT. Vicnonb3yiite cpejcTa
A9 PO3XKNra, COOTBETCTBYHOLLME MECTHLIM
cTaHAapTam (AN CTpaH, He BXOAALLVX B COCTaB
EBpocoto3a).

CkonieHne Xupa 1 0CTaTKOB MULLM Ha rpune
MoxeT npueect K BO3FOPAHUIO.

A He noapeluviBaiite npeamMeTbl 13
BOCM/IaMeHsIeMbIX MaTEPUAoB Ha PyYKU FPUAs.
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A 3ameHslTe N3HOLLEHHbIE AeTanu, He
NCMONb3YyiTe rpub NP 06HapyxXeHUn
NoBpexXAeHNA.

A He neperpyarite rpuib npogykTamu
packnajbiBaiiTe UX Ha peLleTke paBHOMEPHO.

A BAXHO! Mpunb Heo6X0AMMO yCTaHaBAMBaTb Ha
POBHOI rOPM30HTaNIbHOV MOBEPXHOCTU, YTOBbI
obecneunTb CBO6OAHOE BbiTeKaHMe Xnpa.

A Y6eanTech B NpaBUIbLHOCTA CEOPKYM FprAst
B COOTBETCTBUM C MpeAaraloLLmMuncs
VNHCTPYKLVSIMU.

OTKpOWiTe KPbILLKY B MpoLiecce po3xura 1 B
Hauasne 1Cronb30BaHUS rPUs.
A
He ncnonb3yiite rpu/ib B 3aMKHYTbIX W/WN XUbIX
romeLLeHNsX, HanpuMep B JoMe, NanaTtke, npuLene,

Tpeinepe, nogke. ONacHOCTL OTPAB/IEHNS YrapHbIM
ra3oM CO CMepTe/ibHbIM NCXOL40M.

NEPEYEHb JETANEN

Hymepauwvs geTtaneli COOTBETCTBYET HyMepaLumn Ha
pucyHke:

1. Pyuka

2. Kpblwka

3. Pewertka rpuns

4. TloaAoH Ans yrns

5. MoaAoH Ans 30NbI

WNHCTPYKL WU MO 3KCNNYATALUNN

MNMepep Havyanom NCNob30BaHUSA BHUMAaTENbHO
03HaKoMbTeCb € PyKoBOACTBOM MoAb30BaTeNs.

He ncnone3syinte ocTpble KynMHapHble
NPUHAANEXHOCTW, YTO6bI He MOBPeAUTL peLleTKy
rpuns (3).

MoaroToBKa. YTo6bl MPeAOTBPaTUTL NPUropaHne
ML K peLeTke rpuns, Kaxaplii pas nepeg Havanom
rOTOBKM HAHOCUTE TOHKNM C/T0eM KyJIMHaPHbIV XUp
VAN pacTUTe/IbHOE Mac/o C MOMOLLIbIO KUCTU Ha
LANIVIHHOW pyuKe.

BHuMaHwe! Mpun nepBoii akCcnayaTaummn Kkpacka

Ha Hapy>KHbIX MOBEPXHOCTAX MOXEeT cfierka
N3MEeHWTb LiBeT B pe3y/ibTaTe BO3AENCTBUS BbICOKNX
TemnepaTtyp. 3T0 HOpMasibHO.
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Po3xur rpunsa

OTKpoOWTe KPbILLKY (2).

MonoxwnTe yronb B NOAA0H 419 yrns (4) paBHOMEPHbIM
cnoem ToNLWmMHOM 4-5 cm/1,6-1,9".

OCTOPOXHO HaHecuTe Ha Yrosb refib 419 po3xXura.
MoAoXrnTe C MOMOLLbIO A/TVUHHOV NyYNHbBI UAU
CNNYKN.

Koraa nnams noracHeT, y6eamTecb B TOM, YTO yran
packannnuce fokpacHa.

[lo Hauyana NPUroToBNEHNS PeKOMeHAyeTcs JepXaTb
YINv packasneHHbIMU He MeHee 30-40 MUHYT.
HaunHaTb rotosky ciegyeT nocse Toro, Kak yrav
NoAepHYTCS Neniom.

Mocne ncnonb3oBaHus

Ans yncTkn 6apbekto NCNonb3yrTe TKaHb, CMOYEHHYH
B TenJoi Boje C lobaBneHemM CpeACTBa ANS MbITbs
nocyabl. He ncnonb3yiite abpasvBHble UNCTALLME
cpeacTBa.

A6pasvBHble YNCTSLLME CPeACTBA W OCTpble NpeameThl
MOTYT MOBPEeAUTbL FPUb.

BesonacHOCTb NPOAYKTOB NUTaHUSA
BHUMaTeNnbHO NpoynTaiTe JaHHble peKoMeHAaLummn
cnepyrite M Mpu roToBKe Ha rpune:

«  MoliTe pyku A0 1 nocne Toro, Kak Bbl Kacanncb
cblporo msica. O6sa3aTeNbHO MOWTE pyKu Nepes,
efon.

+  Cblpoe MACO HEOBXOAMMO KNacCTb OTAE/NbHO OT
APYrvIX NPOAYKTOB NMUTaHWS 1 FOTOBOIO Msca.

+ [lepeg HavanoMm rotoBku ybeamtecs,

UTO NMOBEPXHOCTU FPUASA U KYNNHapHble
NPUHAANEXHOCTU YNCTbIE U Ha HUX HET OCTaTKOB
nnLm.

* He vcnonb3yiiTe oAHY 1 Ty Xe nocyay u
KYIMHaPHble NPUHAANEXHOCTW ANA CbipbIX U
rOTOBbIX MPOAYKTOB.

+ Tlepea epoli ybegumTech, YTO MSCO MPOLLIO
JI0CTAaTOYHYIO TeMn0BYy 06paboTKy.

* YT06bI y6EANTHCS, YTO MACO JOCTaTOYHO
NpoXapeHo BHYTPU, pa3pexbTe ero.

« [Ins KPYNHbIX KYCKOB MsiCa UM Msica Ha KOCTU
pekomMeHAyeTCs NpeABapuTebHas Tennosas
06paboTka 40 NPUrOTOBNAEHUS Ha rpune.

+ [locne roToBKW Ha rpune o6s3aTeNbHO
0YNLLAATE MOBEPXHOCTY FPUAS N KYNNHAPHbIe
NPUHAaANEXHOCTH.



Yxog, o6cny>KMBaHMe U XpaHeHue

Heo6XoAMMO perynsipHo YnCTUTb rPub, 0CO6EHHO
nocne AANTeNbHOIo XpPaHeHusl.

Mepeg YnCTKOM ybeamTech B TOM, YTO FPUb 1 BCe
ero AeTanu NoNHOCTbI OCThIN.

Ecnn fetanu oCTbiNM He MNONHOCTbLIO, He 3anuBaliTe
rpvab BOAON.

He goTparvBaiiTech 40 ropsiumnx Yacteit rpuns 6e3
cneumanbHbIX NepyaTok WY NpUXBaToK.
3akpblBaliTe rpuib, KOrAa Bbl M He Mosb3yeTech.
XpaHuTe rpub B rapaxe Uam Apyrom nogco6Hom
noMeLLeHnn, 4TobbI 3aLLUTUTE ero oT
BO3/eCTBNS MOrOAHbIX YC/I0BUI, 0COBEHHO ecnn
Bbl XXBETe B NPUOPEXHOI 30He.

AnvTensHoe BO3/eiCTBMNE CONTHEYHOrO CBETa,
CTOS\Ye BOAbI, MOPCKOrO BO3AyXa, a Takxe
CONeHOl MOPCKOW BOAbI MOXET MPUBECTU K
NoBpeXAeHUAM rpuns. (B 3Tux ycnoBmusx Yexon
MOXeT 6bITb HeAOCTAaTOYHOW 3aLLMTOI.)

[na NnpoAneHns cpoka cnyx6bl peKOMeHZyem
3aKpbIBaTh FPU/Ib YEXIOM HE3ABMCUMO OT
ANNTENBHOCTU XPaHEHUs!, 0CO6EHHO B 3UMHWI
nepuoa.

Mepeg Tem Kak y6paTb rpub Ha XpaHeHue
ybegunTech, YTO B HEM HET yrner Ui 30/bl.
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YKpaiHCcbKa

KLASEN KNACEH rpunb Ha Byrinni

A MNONEPEAXKEHHA

HepoTpuMaHHSA HaBeAeHWX Y Wil iHCTPyKLi
nNpaBu TEXHIKW 6e3nekn MoXe Npu3BecTn
[l0 Ceplio3HOT TpaBMK Yn cMepTi abo noxexi
4K BMBYXY 3 MNOLLKOAXEHHSAM MaliHa.

MonepeayBanbHi 3HaKK (A) npuBepTaTb
yBary Ao Baxnu1Boi iHpopmaLlii 3 TexHikn besneku.

A Le Bupi6 npusHaveHo A9 BUKOPUCTAHHSA
NINLLIE NO3A NPUMILLEEHHSAM. HIKOJIN He
BVIKOPWCTOBYTE rPW/b Y 3aKPUTOMY MPUMILLEHHI,
TaKoMy Ik KpUTa aBTOCTOSIHKa, rapax, BepaHaa,
KpvTe naTio, abo nig 6yAb-Ko HaBICHO
KOHCTPYKLI€t0.

A He nepenosHtoliTe NiA40H ANs BYrinAsa Ta He
JAonyckawnTe, Wo6 BYrinaa Topkanocs Kopnycy
rpuns.

A BukopucToByiiTe Liei rpuib TiNbKW Ha PiBHIiA
rOpV30HTaNbHI He3anMUCTI NoBepxHi abo Ha
3eMi.

A He TopKaliTecs pykaMu rapsaumx YacTuH.
A He BMKOPUCTOBYITE B NPUMILLEHHI.

A BrKOPMCTaHHS B NPUMILLIEHH] MOXe NpU3BeCTy
[0 HaKOMUYEeHHS TOKCUYHUX rasiB, L0 MOXe
3aLUKOAWTM 340POB'H0 a60 HaBITb CIPUUUHUTA
cMepTb.

A BukopucToByliTe nviLle nosa NpUMILLLEHHAM
y MicL, Wwo Aobpe NpoBiTPOETLCSA. He
BMKOPUWCTOBYIiTe B rapaxi, 6yAnHKY, KpUToMy
nepexoi Un 6yab-9KOMY iHLLOMY 3aKPUTOMY
npocTopi.

A YBATA! 3a60pOHSETLCSH BUKOPUCTOBYBATU rpub
nig HaBicoMm i3 3alMNCTUX MaTepianis.

A YBATA! Mig yac BUKOPUCTaHHSA FPUb CTaE gyxe
rapsunm. He Hamaraiitecs nepecysati rpub nig
4ac 110ro BUKOPUCTaHHS.

A MOMEPEAXKEHHSA! TpumaiiTte aiTeld i soMaLLHiX
TBapVIH nogani Bif rpuns nij yac horo
BVKOPUCTaHHS.

A 3MiHIOBaTV KOHCTPYKLLiFO FPUAs CaMOCTIIHO MoXe
6yTV HebesneyHo.

A He 3anuwarite rpunb 6e3 Harnagy nig yac
BUKOPUCTaHHS.
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A 3aBXAW AOTPUMYIATECH IHCTPYKLIT 3 Aornsay
Ta 06CNyroByBaHHS, peryasipHo NpoBojbTe
06CcnyroByBaHHSA rpuns.

A 3a60POHAETLCA BUKOPUCTOBYBATU IPUsb Ha
BiiCTaHi MeHLwe 1 M Big 3aiMUCTUX NPeMEeTIB i
cnopya.

A He pogaBaliTe Ao Ternoro abo rapsiyoro
[\lepeBHOrO BYTi/N/SA 3aci6 4151 po3nastoBaHHs
BOrHI0 abo ZiepeBHe BYTiNs, MPOCOYeHe TaknM
3acobom.

A He Buaansiite 300y, 40KV BCe AepeBHe BYrinns He
3ropuUTh L}i/IKOM, @ FpWJib MOBHICTIO He OXOJIOHE.

A Mig vyac BUKOPUCTaHHSA FPUAs He BAArariTe oAar i3
LOBIMMM BilbHUMU pyKaBaMu.

A He BukopucTOBYiiTE rpWb Nij Yac CUAbHOro
BiTPY.

A He Topkaritecs rpunsa pykamu, o6 nepesipntu,
4K BiH rapsaunii.

A He BuKopuCTOBYITE BOAY ANA raCiHHA 3aHAATO
CUNBHOro Nonym's abo Byrinns nicnsa oro
BMKOPUCTaHHS.

A Micns 3aBepLUEHHS CMaXKeHHS 3aBXAW raciTe
BYrinns.

A Miz Yac po3nantoBaHHS rpuns, CMaxeHHs,
peryntoBaHHs NMojaHHs MoBITPs TOLLLO 3aBXAN
KOPUCTYATECS 3aXVCHUMUN pyKaBUYKaMU.

A NSt CMaxeHHs Ha rpui BUKOPUCTOBYiiTe
cneuianbHe Npynagas.

A He BuKungaiite rapsive AepeBHe BYrinns Tyau, Ae
BOHO MO>Xe CMPUYNHUTY 3aiiMaHHs.

A Mepeg TUM AK 3aKpUTK FrPUb YOXI0M abo
NOCTaBUTW NOro Ha 36epiraHHs, 3aracitb Byrinns,
0UNCTBTE Bif HbOTO FPUIbL | AaliTe rputo
MOBHICTIO OXOIOHYTU.

A Lieli rpuib He MOXHa BUKOPWCTOBYBaTU B
aBTOdYpProHax Ta Ha BOAHUX TPAHCMOPTHNUX
3acobax.

A Lleli rpyib He MOXHa BYKOPUCTOBYBATM 51K
obirpisay.

A MOMEPEAXKEHHSA! He BuKopucToByiiTe
CNVpT abo 6eH3MH A1 PO3MantoBaHHA
BOrHto! BvKopucTOBYiTe NnLle 3acobu ANnst
po3nantoBaHHA BOTHIO, AIKi BiAMOBIga0Thb
eBponelicbkoMy cTaHaapTy EN 1860-3 (EBpona)



A MOMEPEKEHHSA! He BuKopucToByiiTe Ans
po3nantoBaHHsA rpuasa 6eH3nH abo cnumpr.
BukopucToByliTe 3acobun AN po3nantoBaHHS, Lo
BiNOBIAAOTb MiCLLEBUM CTaHAapTaMm (419 KpaiH,
L0 He BXOAATb A0 CKnagy EBpoOCOIo3y).

A He gonyckaiiTe HakonMueHHs Xnpy abo 3annLKis
DKi Ha 30BHILLHI NOBEPXHIi Y/ BCepeanHi rpuns -
HEBE3MEKA MOXEXI.

A He BilaiiTe Ha pyyku rpuns 3aliMmnCTi Matepianu.

A O60B'A3K0BO 3aMiHIOMTe 3HOLIEeHi abo
MOLUKOAXEH| YacTMHW. He BUKOPUCTOBYITE rpusb,
SIKLLLO BMISIB/IEHO A0T0 MOLLKOZXKEHHS.

A He nepeBaHTaxyiTe peLUiTKy rpuas ixero -
PiBHOMIpPHO pO3noAinsAnTe Xy Ha MoBepxXHi
peLuiTkn.

A BAX/TMBO! Ans 3anobiraHHA CTiKaHHIO Xu1py
rpwab CNif CTaBUTW Ha PiBHI FOPU3OHTaNbHIA
NoBEepPXHi.

A MepekoHaliTec B TOMYy, LLIO FpWAb 3ibpaHnii
npaBuIbHO BIAMOBIAHO A0 IHCTPYKLINA.

A BigkpuiiTe KpULLKY rpyas Nij Yac posnantoBaHHS
BYrinns.

A
% X & AX[®s v
He BrkopucToByiiTe 6bapbekto B 3aKkpuTomy Ta/abo
XKNTNOBOMY MPUMILLLEHHI, Hanpuknag B byanHKax,

HameTax, Tpeiinepax, YoBHax. He6esneka oTpyeHHs
YaZHUM rasom.

KOMMOHEHTU BUPOBY

HymepaList YacT1H BUPOBY CTOCYETHCS 306paXKeHHst
rPUNS Ha OKpeMili CTOPIHL.

Pyuka

Kpuiika

Pewitka rpmns

NiaaoH ansa Byrinns

MigaoH aAns 301n

ukhwnN =

IHCTPYKL,Ii KOPUCTYBAYA

Mepey No4aTKOM BUKOPUCTAHHSA YBaXXHO NpoyunTanTe
Lo iHCTpYKLito, ocobnmeo po3ain MOMEPEAXEHHS.
He B1KopuCcTOBYINTE NPUNaAAS, SKe MOXe NOLIKOAUTN
NOBEPXHIO peLliTkn rpuns (3).

MNigrotoska. Ansa 3anobiraHHA NPUropaHHIo PXi 40
peLUiTKV rpuns nepes KOXXHVUM Noro BUKOPUCTaHHSAM
HaHOCbTEe Ha PeLUiTKy TOHKWIA Wap poCivHHOI onii abo
KNPY 3@ AOMOMOrOH0 NEeH3NA Ha AOBTili pyyLyi.

MpumMiTka. Mig Yac NepLLIoro BUKOPUCTaHHSA rpuis
dapba Ha 30BHILLHIX MOBEPXHAX IPUIS MOXe TPOXU
3MIHUTK KONip yHacnifok Aii BUcokoi Temnepatypu. Lie
LliNKOM HOpManbHWI NpoLiec.

OcCBiTNEHHA rpunto

3HIMITb KpULLKY (2).

HacvnTe B nigAoH ans Byrinns (4) pisHUA wap
JlepeBHOro BYriNAs 3aBTOBLUKM NPUGAN3HO 4-5 cMm.

v X

Ob6epexxHO HaHeciTb Ha BYrinns reab Ana
po3nasntoBaHHs.

3ananiTb epeBHe BYrii/IA 3a 40NOMOrO J0Broro
CipHVKa abo CBiYKM.

MepekoHaliTecs B TOMY, LLO NiCAs 3racaHHs noaym's
BYFi/INIA PO3XapWI0Cs 40 YePBOHOIO KObOPY.
PekoMeHAy€eTbCS 3aNULLNTI BYTiIIA YEPBOHUM
npuHaiMHi npotsirom 30-40 xB nepej No4YaTkom
CMaXxeHHS.

He nounHaiiTe cMaxeHHs, AOKW Ha JepeBHOMY BYrinni
He 3'ABMTbCS LWap Ciporo nomnesny.

Mo 3aKiHYeHHI0 roTyBaHHSA

[Nt MUTTS TPUNISt BUKOPUCTOBYIATE BONIOTY TKaHWHY
3 Tern/10t0 BOAOO Ta 3ac060M ANst MUTTS nocyay. He
BUKOPUCTOBYITE AN YNLLLEHHS TPUNs abpasnBHi
3acobu.

BuikopucTaHHS Ans YMLLeHHSA abpa3nBHIMX 3aco6iB
abo rocTpux npegmeTiB NpusBese A0 NMOLLKOAXEHHS
rpuns.

PexkomeHpaLii 3 6e3neku nig yac NpuUroTyBaHHA

ki

MpouunTaliTe HaBejeHi HXXYe pekomeHAaLi Ta

AOTPUMYITECS iX NiJ Yac NPUroTyBaHHSA Xi Ha rpuni:

+  O60B'A3K0BO MUIiTE PyKM, NepLU HiX TopKaTncs
CMpPOro M'sica Ta Mic/isa LbOoro, a TakoX nepeg ixeto.

*  3aBXAMW TpUMaiiTe crpe M'iCO OKPeMO Bif
CMaXKeHOro M'aca Ta iHLLMX XapYOoBUX MPOAYKTIB.

+ [epea noyaTKoM NPUrOTYBaHHS DXi
nepekoHariTecs B TOMy, LLLO MOBEPXHi peLliTKm
rpuUNs Ta KYXOHHE NpuUaajAsa YnCTi Ta He MatoTb
3aNULLKIB TXi.

* He BuKopuCTOBYViTe TOW camunii nocyg i npunasaas
ANS TOTOBOI XXi Ta CUPUX NPOAYKTIB.

+ Tepw Hi>XX noYaTn iCTK, NepeKoHarTecs B TOMY, LLIO
BCe M'AICO A06pe NpocMaeHe.

+ o6 nepekoHaTNCs B TOMY, LLIO M'AICO Ao6pe
npocMaxkeHe BCepeAnHi, PO3piXTe noro.

+  [epes CMaXeHHAM Ha rpusi BEMKUX LUMATKIB
Mm'sica abo M'sica Ha KiCTLi peKOMeHAYETbCS iX
nonepeAHe Tennose 06po6aeHHs.
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+ [icns 3aBepLUeHHA NPUroTYBaHHS X 3aBXAM
MUiATe rpunb i npunaaas.

p,ornﬂ.q, 06cnyroayBaHHﬂ Ta 36epiraHHs
PerynapHo ounwaiite rpuab, 0co61BO Nicas
TPVIBanoro 36epiraHHs.

+ lepeg unLeHHAM NepekoHalrTecs B TOMy, Lo BCi
YaCTUHW rPUAA A0CTaTHLO OXONIOHY/IN.

+ Hikonun He nonvBarite rpuab BOAOHO, AKLLO A0ro
NoBepXHi LLe rapsui.

+ Hikonu He TopKariTecs pyKamm rapsumnx YacTuH.

+  He 3anuwaiite rpuib 6e3 Yoxna, Konu BiH
He BUKOPUCTOBYETHLCA. AKLLO rpUab He
BMKOPUWCTOBYETLCS, 36epiraiiTe 1oro B rapaxi
abo NiacobHOMY NPUMILLIEHHI 418 3aXMCTY Bij,

Aii NoroAHVX yMoB, 0C0611BO B NpubepexHil
MicL,eBoCTi.

+  TpuBane nepebyBaHHS Nij Ai€l0 COHAYHOrO CBIiTNA,
BO/M, MOPCbLKOro MOBITPSA Ta CONOHOT BOAM MOXe
NPU3BECTM [0 NMOLUKOZXKEHHS rpuns. (Yoxna moxe
6yTN HeAOCTaTHBLO ANA 3aXUCTY FPUNA B AeAKNX
yMOBax).

* [Ina NoAoBXeHHS TepMiHy CyX6u rpuns Ta
YTPUMaHHS 1i0ro B A06POMYy CTaHi pekoMeHAYyEMO
HaKpuBaTW NOro YOX/1I0M, KOV BiH 3a/1LLAETLCA
npocTo Heba, 0CO6ANBO B XONOAHY NOPY POKY.

+ Tllepeg 36epiraHHAM rpuns, nepekoHanTecs, LWo BCi
3aNULLKM 3011 abo AepeBHOro BYrinas BUAANeHi.
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Srpski

KLASEN rostilj na cumur

A UPOZORENJE

Ako ne procitas ovo uputstvo i ne pridrzavas se
datih upozorenja, moZe do¢i do ozbiljnih ozleda
ili smrti, poZara ili eksplozije, Sto moZe uzrokovati

materijalnu Stetu. Znaci upozorenja (A) ukazuju
na vazne informacije o bezbednosti.

A Ovaj proizvod je ISKLJUCIVO ZA UPOTREBU
NA OTVORENOM. NIKADA rostilj ne koristi
zatvorenom prostoru kakav su nadstreSnice,
garaZe, terase, verande, natkrivena dvorista ili
ispod konstrukcije bilo koje vrste.

A U posudu za ugalj ne stavljaj previSe uglja i vodi
racuna da ugalj ne dodiruje kuciste rostilja.

A Ovaj rostilj koristi iskljucivo na ravnoj, nezapaljivoj
provrsini.

A Zagrejane delove rostilja ne hvataj golim rukama.
Nikada ne koristi u zatvorenom.

A U suprotnom se mogu nakupiti otrovna isparenja
te izazvati ozlede ili smrt.

A Koristi isklju¢ivo na otvorenom na dobro
provetrenim mestima. Ne koristi u garazi, zgradi,
pod nadstreSnicama ili bilo kojem zatvorenom
prostoru.

A PAZNJA! Rotilj se ne sme upotrebljavati u
prostoru natkrivenom konstrukcijom od zapaljivih
materijala.

A UPOZORENJE! Rostilj se zagreva i postaje veoma
vreo. Ne premestaj ga dok je u upotrebi.

A UPOZORENJE! Decu i kué¢ne ljubimce drzi podalje.
A Svaka prepravka ovog rostilja moZze biti opasna.
A Ne ostavljaj upaljen rostilj bez nadzora.

A Uvek se pridrZzavaj uputstva za odrZavanje i
redovno odrZavaj svoj rostil].

A Kada postavljas rostilj, pazi na to da bude
udaljen barem 1 metar od zapaljivih predmeta i
konstrukcija.

A Ne dodaji te¢nost za paljenje rostilja niti ugalj
premazan tom te¢nos¢u na topao ili vreo ugalj.

A Ne vadi pepeo dok sav ugalj ne sagori i dok se
rostilj sasvim ne ohladi.

A Kada spremate hranu na rostilju nemojte nositi
odecu dugih ili Sirokih rukava.

A Ne palite rostilj ako duva jak vetar.

A Ne proveravajte golim rukama da li se rostilj
zagrejao.

A Nemojte vodom gasiti plamen niti cumur.

A Uvek ugasite ¢cumur kada zavrSite s pripremom
hrane.

A Obavezno nosite rukavice za rostilj dok pecete,
palite ili podeSavate otvore za ventilaciju na
rostilju - reju - dok rukujete njime.

A Dok koristite rostilj, koristite i odgovarajuci pribor.

A Nemojte bacati vrelo ugljevlje tamo gde moZe da
izazove pozar.

A Nemojte sklanjati ili pokrivati rostilj ako cumur
prethodno nije sasvim ugasen i izvaden i dok se
sam rostilj sasvim ne ohladi.

A Nije predvideno da se ovaj rostilj koristi u kamp-
prikolicama ili €amcima.

A Rostilj nikada nemojte da koristite za grejanje
prostora.

A UPOZORENJE! Ne upotrebljavaj alkoholno pice i
benzin za paljenje ili poticanje vatre! Koristi samo
upaljace koji su uskladeni sa standardom EN 1860-
3 (Evropa)

A UPOZORENUJE! Ne upotrebljavaj alkoholno pice i
benzin za paljenje ili poticanje vatre! Koristi samo
upaljace koji su uskladeni s vaze¢im standardima
(izvan Evrope).

A Pazi da se masnoca ili ostaci hrane ne nataloZe na
rostilju - OPASNOST OD POZARA.

A Ne kaci nikakve zapaljive materijale na rucke
rostilja.

Uvek zamenjuj istroSene delove — ne koristi ih
ako su oSteceni.

A Nikada ne stavljaj na reSetku za pecenje previse
hrane — sve rasporedi ravnomerno.

A VAZNO! Proveri je li rostilj postavljen na ravno
kako bi se masno¢a ravhomerno odlivala.

A Postaraj se da je rostilj ispravno sastavljen u
skladu s priloZenim uputstvima.

A Podigni poklopac prilikom paljenja rostilja.
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RIEIA L
Rostilj ne upotrebljavaj u ograni¢enom i/ili
nastanjenom prostoru, npr. u ku¢ama, Satorima,

prikolicama, €amcima. Smrtna opasnost trovanja
ugljen-monoksidom.

DELOVI

Delovi proizvoda obeleZeni su brojkama koje
odgovaraju onima na crtezu rostilja, kako je prikazano
na ilustraciji.

Rucka

Poklopac

ReSetka

Posuda za ¢cumur

Posuda za pepeo

R wN =

UPUTSVO ZA UPOTREBU

Pre nego $to nastavite s radom, uverite se da ste dobro
razumeli sva UPOZORENJA iz ovog uputstva.

Nemoijte koristiti abrazivni pribor koji moZe da oSteti
resetku (4).

Priprema za pecenje - Da se hrana ne bi lepila za reSetku,
pre nego Sto pocnete, cetkom s dugom drSkom nanesite
na resetku tanak sloj ulja za pecenje ili biljnog ulja i to
ponovite svaki put kada palite rostil].

Napomena: Nakon prve upotrebe rostilja, boja sa spoljne
strane moZe da promeni nijansu zbog visoke temperature.
To je normalna i o¢ekivana pojava.

Paljenje rostilja

Podigni poklopac (2).

Stavi ugalj u ravnomernom sloju debljine 4-5 cm u
posudu za cumur (4).

Pazljivo nanesi smesu za paljenje na ugalj.

Upali ugalj Sibicom ili duzom svecom.

Kada plamen ugasne, ugalj ¢e zadobiti uZareni sjaj.
Preporucuje se da ostavi$ ugalj da uZareno gori
najmanje 30-40 minuta pre nego $to pocnes
pripremati hranu.

Ne pocinji pecenje pre nego Sto se povrsinski sloj uglja
ne pretvori u sivi pepeo.

Po zavrSetku pripreme hrane na rostilju

Vlaznom krpom, toplom vodom i te€nos¢u za sude
ocisti rostilj. Ne koristi abrazivna sredstva.
KoriS¢enjem abrazivnih sredstava ili ostrih predmeta
oStetice se rostilj.
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Bezbednost hrane

Molimo da paZljivo procitas i sledis ovo uputstvo pri

pripremi hrane na rostilju:

+ Obavezno operi ruke pre i posle pripremanja
sirovog mesa i pre jela.

+ Sirovo meso uvek drZi odvojeno od pecenog i
drugih namirnica.

+ Pre nego $to po¢nes s pripremom namirnica,
proveri da li su reSetka i pribor za rostilj Cisti te da
na njima nema skorelih ostataka hrane.

+ Ne stavljaj u isto posude sirovu i pripremljenu
hranu.

* Proveri da li je meso dobro peceno pre
posluZivanja.

+ Da meso ne ostane nedopeceno, zaseci ga na vise
mesta i proveri.

*  Preporucljivo je da velike komade mesa ilimeso s
kostima pre pecenja obaris.

+ Kada zavrsi$ s pripremom hrane na rostilju,
obavezno operi i odisti sve delove rostilja i posude.

OdrZavanje i odlaganje

+ Redovno Cisti rostilj izmedu upotreba, a narocito
posle duZeg neupotrebljavanja.

+ Proveri jesu li rostilj i svi njegovi delovi dovoljno
hladni pre nego 3to pocnes ciscenje.

+ Nikada rostilj ne polivaj vodom dok je vreo.

+ Ne dotici vrele delove bez rukavica za rostil;j.

+ Ne ostavljaj rostilj nepokriven kada ga ne
upotrebljavas. Drzi ga pod nadstreSnicom ili u
garaZi kada ga ne upotrebljavas, da ga zastiti$ od
vremenskih uslova, narocito ako Zivi$ u primorskim
krajevima.

+ Duga izloZenost suncu, vlazi, morskom vazduhu
ili vodi moZe dovesti do oStecenja rostilja.
(Vodootporna navlaka moZda nece biti dovoljna
zastita u ovakvim uslovima.)

+ Da rostilju produZzis vek trajanja, preporucujemo
da ga napolju uvek drZi§ pokrivenog, narocito u
zimskim mesecima.

+ Pre nego odloZis rostilj, postaraj se da je ociS¢en od
sveg pepela i ostataka uglja.



Slovenscina

KLASEN Zar na oglje

A OPOZORILO

Neupostevanje navodil in opozoril v teh
navodilih lahko povzro€i resne telesne poskodbe
ali smrt, pozar ali eksplozijo, ki poSkodujeta

lastnino. Varnostni simboli (£\) te opozorijo na
pomembne varnostne informacije.

A Izdelek je namenjen izklju¢no UPORABI NA
PROSTEM. NIKOLI ga ne uporabljaj v zaprtih
prostorih, kot so nadstreski za avto, garaze,
verande, pokrita dvoris¢a ali kakrSnikoli drugi
nadstreski.

A Posode za oglje ne prenapolni z ogljem in pazi, da
oglje ne pride v stik z ohisjem Zara.

A Zar uporabljaj samo na ravni vodoravni in
negoreci podlagi ali tleh.

A Vrocih delov Zara se nikoli ne dotikaj z
nezascitenimi rokami.

A Ne uporabljaj v zaprtih prostorih.

A Pri uporabi v zaprtih prostorih se lahko nakopicijo
strupeni hlapi, ki povzrocijo telesne poSkodbe ali
smrt.

A Uporabljaj samo na prostem, na dobro
prezratevanem mestu. Ne uporabljaj v garaZi,
stavbi, zaprtem hodniku ali kateremkoli zaprtem
prostoru.

A POZOR! Zara ne uporabljaj pod gorljivimi
nadstreski.

A OPOZORILO! Zar se zelo segreje. Med delovanjem
ga ne poskusaj premikati.

A OPOZORILO! Med uporabo Zara naj se otroci in
hisni ljubljencki ne zadrZujejo v njegovi bliZini.
A Kakrsnokoli predelovanje Zara je lahko nevarno.

A Zara med uporabo ne pus¢aj brez nadzora.

A Vedno upoStevaj navodila za nego in vzdrZevanje -
in redno vzdrzuj svoj Zar.

A Pri postavljanju Zara poskrbi, da bo vedno vsaj
1 meter odmaknjen od gorljivih predmetov ali
zgradb.

A Vro¢emu ali toplemu oglju nikoli ne dodajaj
vZigalne tekocine ali oglja, prepojenega z vZigalno
tekocino.

A Pepela ne odstranjuj, dokler ni vse oglje
popolnoma dogorelo in se Zar povsem ne ohladi.

A Med uporabo Zara ne nosi oblacil z dolgimi ali
Sirokimi rokavi.
A\ Farane uporabljaj v mo¢nem vetru.

A Zara ne prijemaj z golimi rokami, da preveris, e je
vroc.

A Ne uporabljaj vode za omejitev nenadnega vziga
ali gaSenje oglja.
Ko koncas$ s pecenjem, oglje vedno pogasi.

A Vedno uporabljaj zascitne rokavice, ko peces ali
prizigas$ Zar, nastavljas zra¢nike ali prenasas Zar.

A Pri pecenju uporabljaj ustrezne kuharske
pripomocke za Zar.

A Oglja ne odvrzi tja, kjer bi lahko povzrocilo
poZarno nevarnost.

A Zara ne pospravljaj ali pokrivaj, dokler ne pogasi$
in odstranis oglja, Zar pa ni povsem hladen.

A Zar ni namenjen uporabi v avtodomih ali ¢olnih.
A Zara nikoli ne uporabljaj za ogrevanje.

A OPOZORILO! Za priziganje ali vzdrZevanje ognja ne
uporabljaj alkohola ali bencina. Uporabljaj samo
vZigalna sredstva, ki so v skladu s standardom EN
1860-3 (Evropa)

A OPOZORILO! Za priziganje ali vzdrZevanje ognja
ne uporabljaj alkohola ali bencina! Uporabljaj
samo vzigalna sredstva, ki so v skladu z ustreznimi
lokalnimi standardi (izven Evrope).

A Prepreci, da bi se v Zaru ali na njem nabrali
mas¢oba, mast ali ostanki hrane - NEVARNOST
POZARA.

A Na rocaje Zara ne obe3aj gorljivih materialov.

A Obrabljene dele vedno zamenjaj - ne uporabljaj,
Ce je katerikoli del poSkodovan.

A Na Zar nikoli ne naloZi prevec hrane - enakomerno
jo porazdeli po reSetki.

A POMEMBNO! Zar naj vedno stoji na ravni
vodoravni povrsini, da bo mast/mas¢oba lazje
odtekala.

A Poskrbi, da bo Zar sestavljen v skladu s priloZzenimi
navodili.
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A Ko Zar priziga$ in zacenjas$ s pecenjem, naj bo
pokrov odprt.

a
X X X

AROIAR

Zara ne uporabljaj v omejenih in/ali bivalnih prostorih,
kot so hise, Sotori, prikolice, avtodomi, ¢olni ...
Nevarnost smrti zaradi zastrupitve z ogljikovim
monoksidom.

SEZNAM KOMPONENT

Ostevil¢enje komponent, ki so prikazane na sliki, se
nanasa na Zar na strani s sliko.

Rocaj

Pokrov

Resetka za peko

Posoda za oglje

Posoda za pepel

uhwnN =

NAVODILA ZA UPORABO

Preden zacnete, se prepricajte, da razumete
OPOZORILO v teh navodilih za uporabo.

Na povrsini reSetke (3) nikoli ne uporabljajte grobih
priomockov za kuhanje, saj se povr3ina lahko
poskoduje.

Priprava pred pecenjem - Da bi preprecili prijemanje
hrane na reSetko, pred vsakim pecenjem nanjo z
dolgim copi¢em nanesite tanko plast kuhinjskega ali
rastlinskega olja.

Opomba: Pri prvi uporabi Zara lahko barva na zunanji
strani Zara zaradi visoke temperature nekoliko
spremeni videz. To je povsem obicajno in pricakovano.

PriZiganje Zara
Odpri pokrov (2).

V posodo za oglje (4) razprostri 4-5 cm debelo
enakomerno plast oglja.

Na oglje previdno nanesi vzigalni gel.
PriZgi oglje z dolgo palcko ali vZigalico.

Ko plameni pogasnejo, preveri, Ce je oglje zacelo rdece

Zareti.

Preden se loti$ pecenja na Zaru, naj oglje Zari vsaj
30-40 minut.

S peko zacni Sele, ko se na oglju pojavi plast sivega
pepela.
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Konec pecenja

Za CiCenje Zara uporabite vlazno krpo s toplo vodo in
Cistilom za pomivanje posode. Ne uporabljajte grobih
materialov.

Ciscenje z grobimi Cistili ali ostrimi predmeti bo
poskodovalo Zar.

Varnost hrane

Prosimo, preberite spodnje nasvete in jih upoStevajte

pri pecenju na Zaru:

*  Pred prijemanjem surovega mesa in po njem ter
pred obrokom si vedno umijte roke.

+ Surovo meso naj bo vedno lo¢eno od kuhanega
mesa in ostale hrane.

* Preden zacnete s peCenjem, se prepricajte, da so
Zar in pripomocki Cisti ter da na njih ni ostakov
hrane.

+ Ne uporabljajte istih pripomockov za kuhano in
SUrovo meso.

+ Preden meso pojeste, se prepricajte, da je temeljito
speceno.

+ Da se prepricate, ali je meso povsod dobro
speceno, ga prereZite.

+ Priporocljivo je, da vecje kose mesa ali mesa s
kostmi pred peenjem na Zaru skuhate.

+ Ko koncate s pe¢enjem na Zaru, vedno ocistite Zar
in pripomocke.

Nega, vzdrZevanje in shranjevanje

* Med posameznimi uporabami redno disti svoj Zar,
predvsem ce ga dalj ¢asa ne uporabis.

+  Poskrbi, da so pred ¢iS¢enjem Zar in njegovi
sestavni deli dovolj hladni.

+ Dokler je Zar Se vro¢, ga nikoli ne polivaj z vodo.

+ Nikoli se ne dotikaj vrocih delov z nezascitenimi
rokami.

+ Ko Zar ni v uporabi, naj bo pokrit. Shrani ga v

vremenskimi razmerami, predvsem ce Zivi§ ob
morju.

+ Dolgotrajna izpostavljenost soncu, stojeci vodi,
morskemu zraku/slani vodi lahko poskoduje Zar.
(Previeka za zaS¢ito Zara v nekaterih primerih
morda ne bo zadoscala).

+ Da podalj$as Zivljenjsko dobo in ohrani$ Zar v
dobrem stanju, priporo¢amo, da Zar pokrijes, kadar
je na prostem, predvsem v zimskem ¢asu.

+ Preden Zar shrani$, odstrani ves pepel in oglje.



Turkge

KLASEN komiirlii mangal

A UYARI

Bu kilavuzu ve emniyet uyarilarini okumamak
ve takip etmemek ciddi fiziksel yaralanmalar
veya 6lumle ya da mulke zarar verebilecek bir
yangin veya patlamayla sonuglanabilir. Emniyet

sembolleri (A) size dnemli emniyet bilgilerini
aktaracaktir.

A Bu Uriin sadece DIS MEKAN KULLANIMI igindir.
ASLA sundurma, garaj, veranda, Usti kapali avlu
ya da Ustu kapali herhangi bir yapi gibi kapali
alanlarda kullanmayin.

A Kémdr tepsisine fazla kdomur koymayin veya
kémurun barbekl gévdesine temas etmesine izin
vermeyin.

A Bu barbeku kullaniimadan énce diiz ve guvenli bir
zemine yerlestirilmelidir.

A Sicak noktalara asla ¢iplak elle dokunmayin.
A ic mekanda kullanmayin.

A ic mekanda kullanildiginda toksik dumanlar
birikebilir ve fiziksel yaralanma veya 6lim
gerceklesebilir.

Sadece iyi havalandirilan bir alanda dis mekanda
kullanin. Garajda, bina iginde, Ustd értuld
gegcitlerde veya kapali alanlarda kullanmayin.

A UYARI! Barbekd, bas seviyesinde bulunan yanici
konstruksiyonlarin altinda kullanilmamalidir.

A UYARI! Barbek kullanim esnasinda isinacaktir.
Barbekiyl kullanim esnasinda hareket
ettirmemeye ¢alismayiniz.

A UYARI! Barbekiyu ¢ocuklardan ve evcil
hayvanlardan uzak tutunuz.

A Barbektinin yapisinda yapilacak herhangi bir
degisiklik tehlike yaratabilir.

A Kullanim sirasinda barbekiyl gézetimsiz
birakmayiniz.

A Bakim ve kullanim talimatlarini daima dikkatle
izleyiniz ve dlzenli olarak bakimini yapiniz.

A BarbekiyU, yanici materyaller veya olusumlardan
en az 1 metre uzaklikta konumlandiriniz.

A Kémurd isitmak veya yakmak icin tutusturucu
sivilar veya bu sivilara batiriimis kémur
kullanmayiniz.

A Kémarin timd tamamen yanmadan ve barbeki
tamamen sogumadan kdllerini temizlemeyiniz.

A Barbekiyu kullanirken uzun veya gevsek kollu
giysiler giymeyiniz.

A Fazla rizgarli havada barbekuyi kullanmayiniz.

A Barbekiinin sicak olup olmadigini kontrol etmek
icin ellerinizle barbeklye dokunmayiniz.

A Alevleri kontrol etmek veya kdmdurleri séndirmek
icin su kullanmayiniz.

A Pisirme isleminiz bittiginde kémurleri mutlaka
sondirindz.

A Barbekd eldivenleri pisirme islemi stresince,
barbekuyu yakarken veya barbekl deliklerini
ayarlarken ve barbekuyu tutarken mutlaka
kullaniimahdir.

A Barbeki yaparken dogru barbeki arac ve
aksesuarlari kullaniniz.

A Yangin tehlikesi yaratabilecegi icin sicak kdmurleri
islatmayiniz.

A Barbeki Gzerini 6rtmeden veya muhafaza
etmeden énce kémirlerin tamamen
sonduglnden ve barbekiden ¢ikarildigindan
ayrica barbekinin tamamen sogudugundan emin
olunuz.

A Bu barbekd, karavan veya teknede kullaniimak
Uzere tasarlanmamistir.

A Bu barbeku kesinlikle isitici olarak
kullanilmamaldir.

A DIKKAT! Yakmak veya yeniden yakmak icin ispirto
veya benzin kullanmayin! Yalnizca EN 1860-3
(Avrupa) ile uyumlu ¢akmaklari kullanin

A DIKKAT! Yakmak veya yeniden yakmak icin ispirto
veya benzin kullanmayin! Yalnizca yerel ulusal
standartlarla uyumlu ¢cakmaklari kullanin (Avrupa
disi).

Yag, hayvansal yag veya gida artiklarinin barbeki
icinde veya Ustinde birikmesine izin vermeyin -
YANGIN RISKI.

A Barbekiinun tutacaklarina tutusabilir malzeme
asmayin.

A Asinan parcalari her zaman degistirin - hasarl
parcalari kullanmayin.

69



A Izgaray! asla fazla gidayla doldurmayin - 1zgara
yuzeyine yiyecekleri esit sekilde yayin.

ONEMLI! Hayvansal yag/yagin akmasini
kolaylastirmak amaciyla barbekiyt diiz bir
ylzeyde tutun.

A Barbekinun Urtnle birlikte verilen talimatlara
uygun sekilde dogru monte edildiginden emin
olun.

A Barbektiyl yakarken ve calistirirken kapagr agin.
A
|! X[ X g X8y v
Barbekiyu, 6rn. ev, cadir, karavan, motorlu ev,
tekne gibi kapali ve/veya yasanabilir bir alanda

kullanmayiniz. Karbonmonoksit zehirlenmesi 6lim
tehlikesi.

OZELLIKLER LISTESI
Gosterilen Urln 6zellikleri ve numaralandirma grafik
sayfasindaki barbeku resmini ifade eder.

1. Kulp

2. Kapak

3. Pisirme 1zgarasi
4. Kémur tepsisi
5. Kul tepsisi

KULLANICI TALIMATLARI

Devam etmeden 6nce, bu kilavuzda yer alan UYARI
mesajlarini anladiginizdan emin olunuz.

Yuzeyin zarar gérmesini 6nlemek icin pisirme 1zgarasi
(3) ylzeyinde asindirict herhangi bir pisirme aleti
kullanmayiniz.

Pisirme éncesi hazirlik: Gidalarin yapismasini énlemek
icin barbeki yapmadan énce uzun sapli bir firca ile
ince bir tabaka yemek pisirdiginiz yagi veya bitkisel
yagi pisirme 1zgarasina surinuz.

Not: ilk kullanimda, yuksek sicakliga maruz kaldig igin
barbekiniin dis boyasi hafifce renk degistirebilir. Bu
normaldir ve beklenilen bir tepkidir.

Barbekiiniin Yakilmasi

Kapagi (2) aciniz.

Kémurleri, kdmdur tepsisi (4) icine 4-5 cm/1.6-1.9"
derinlikte ve diizguin bir sekilde yerlestiriniz.
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Kémurlere tutusturucu jeli dikkatlice uygulayiniz.
Uzun kibrit ile kdmurlerin yakiniz.

Alevler sbnmeye basladiginda, kémurlerin parlak
kirmizi renkte olup olmadigini kontrol ediniz.
Kémdrlerin pisirme éncesi en az 30-40 dakika icin ok
kizgin kalmasi 6nerilir.

Yakit, kil ile kaplanmadan dnce pisirmeye
baslamayiniz.

Barbekii Sezonu Bittiginde

BarbekuiyU, sicak su ve bulasik deterjant ile nemli bir
bez kullanarak temizleyebilirsiniz. Asindirici maddeler
kullanmayiniz.

Barbeki temizlemek igin asindirici temizleyiciler ya
da keskin nesneler kullaniimasi barbekuye zarar
verecektir.

Gida Giivenligi

Yiyeceklerin barbekide pismesi ile ilgili bu tavsiyeleri

lutfen okuyunuz ve uygulayiniz:

+  (Cig ete dokunmadan dnce ve dokunduktan sonra
ve yemek yemeden &nce ellerinizi daima yikayiniz.

+  Cig etleri, pismis et ve diger gidalardan her zaman
uzak tutunuz.

+ Barbekide pisirme islemine baslamadan &nce,
1zgara yUzeyinin ve araglarin temiz ve yemek
kalintilarindan arinmis oldugundan emin olunuz.

+ Pismis ve pismemis gidalar icin ayni pisirme
araclarini kullanmayiniz.

+  TUm etlerin yenmeden 6nce iyice pisirildiginden
emin olunuz.

+ Etin az pismesi riskini azaltmak icin eti kesip i¢
kisimlarinin pisip pismedigini kontrol edebilirsiniz.

« Buyuk parca et veya eklemlerin barbekide
pisiriimeden 6nce hafif bir pisirme isleminden
gegmeleri tavsiye edilir.

+ Barbekide yapilan her pisirme isleminden sonra
1zgara ve pisirme gereglerini temizleyiniz.

Koruma, Bakim ve Saklama

+ Barbekiyi her kullanimdan sonra ve 6zellikle uzun
slire kullanmadan sakladiginizda, dizenli olarak
temizleyiniz.

+ Barbekdi ve parcalarini temizlemeden 6nce
yeterince sogudugundan emin olunuz.

+ Barbekiniin yuzeyi sicakken kesinlikle su
doékmeyiniz.

+ Barbekiintin isinan parcalarina korumasiz ellerle
kesinlikle dokunmayiniz.

+ Barbekiyl kullanmadiginiz zamanlarda uzeri agik
olarak birakmayiniz. Ozellikle kiyi bélgelerinde
yasiyorsaniz yogun hava kosullarinin etkilerine
karsi korumak icin barbekuyt gélgede veya
garajda saklayiniz.



Uzun slre gunes 1sigina maruz kalmak, islak
beklemek, deniz havasi/tuzlu su, barbeklinin tim
parcalarina zarar verebilir. (Kapak kullanmak bu
gibi durumlarda barbekiyt korumak igin yeterli
olmayabilir).

Barbekinin 6mrini uzatmak ve korumak igin
ozellikle kig aylarinda ve uzun sire disarida
birakildiginda tamamen kapatiimasini 6nemle
tavsiye ederiz.

Barbekuyu kaldirmadan énce tim kullerin veya
kémurun temizlendiginden emin olun.

71



Az
KLASEN FEhiFs e A JeiEip

A

A KREAFETIFEMAN L ESTRSBENSEHEE
LT, WATRESIRAR. BIEAAREREM,

) notiE, BROMBHEBRLEE,

A prpopasien, Fress BA. AR
RAEZA=EAER.

A\ Fmgn s HRiREREIEER,

g

-3
=]

A grapERan AR REERSRENTE
i

I\ 5RO TR IS
A rerEnem,
I\ BrEme R SR S R S R R

o

AEE%EENE&%B’%N%TEH%, FMEERRY. &
B BIBREE S E M AR T E M.

A\ stm g ren s mRERER.
A\ s mppaTERET, RFRERE, FEE

A ze) mrEFRRDEEEEE.

A samsmnnenEmkn,

A\ st mEsE ABM,

I\ smrrsngr A —— TR,

A WEREPUEN, RIEESZRYRIERZEE
IMRIFIKEER,

I\ R B SR S R MR AR

A k3R, mrpRe sy, FEBERR.
A presrEsEnT KAFRNKE,

A\ xresrEEmmEn,

A rEpTawmer, sEPE.

A\ FEmiesiEa TR

A sripress, REETRA.

A\ sremEETEnTTIIRE BERT. X
TBEHR. MIBEEL,

A prseriayTa,

72

I\ rEmEimEsRNE, TaaRARNREA,
A e, i, mEpeesE, TEWE, 7

I\ i Ra R AT A L.
A\ e RS,

A\ =) spremERS AR ER S QAL
ERITAEN 1860-3458 (ROASER) S35,
A\ =) spremERSTR A ER A BN
SMOEIR AR AT R & 2 AR AT 803 14

,

A B RESE RS RERERE E—U%R
SN,

I\ soirrnnE L REE AR,
A mriEmans——saRe BB T ELER,

ZBﬁ?&ﬁ%ﬁrmgﬁ%a%——aaﬁ%ﬁﬁﬁm

B2,

A s2i27) BRBEEPRFATEGE, HEEHES
BB,

A\ siyiniee g asnER R EREEREE,

A\ s E, BT,

A

|! X[ X g X8,
TpEEAZEM/SEETENGREE, flin: BE. ik

. KEFE. BFE. BN, aFERsHN—aknhs
&k,

P a5y

LA = R B R B 2 R RS BB R
1. BF

2. BHRE

3. ks

4. iR

5. K&

MR

FHaEl, BRMIREEHE, HHRECTEREDS
Xo
FEEFREEREAEAETMMBERTETR, B#BREER
EERBIE .

IRIERIIT S, FIEBYRTERIER L, SRRERT,
BINCEEEE S TR = P e o =k

AREI FRERARERN, SNERREETRERENS
BREEE, XEFHTANESER.




_RRAE
IABEE (2) -
ERE (4) AFEHE—E4-5cm/1.6-1.9" BEHAR,

EEM AR AN R AOEE AL

BRASE R AR,

NEZFIERG, BEEAREEFIHEL,
BEERYET, IEARE DRSS TRE30-4093 8
FREINRH I —BIR BRI EBFIRRERY.

IRIEWE LI

RSB RKEFRBMIRREERER. TREERRER
ERNREMEMERIMEL

BB ERHR RS EREFENES HIEMBR S,

BEmRe

ﬁP%F?Em,H%ﬁ@uTWEM
EMERRE, BES®EF.

© BEAREZEEEFNAMEGRENMS,

o kRkERT, MINGERREMEMRE TRSEEET
%, TIHR%E,

¢ EERERANTIAST.

- B, RIIFFENABERERT.
AT RNBEERNEREI, TUERIAES,
RPLEBIBLBERE,
JRIERRALE S H X TR, BiRENTLZT
— T
IRIBERG, BEERNRETR,

RFF. BIFAINETE

© BRERAZEGANEER, LEREKNEEES.

« EER, BREEFHSMEOBERD L,

© BEPREERLIE, BIRERNAKF,
RERIPBIFFSARAEL R ABIEB o
TMERN, BIRREPEETIN, IFERTEW. &
ESH, B#RRARSRERERI, LEREFER
FHENERE.
KEARBETFEN . k. B&EKNES/EKARTEE
WIERBIEIFERIRE, (E—LERT, HBENIE
FIRET B URIF BB, )
AT EKEGIEIFRERSS, RITRIVRINERKE
MEEEIIIREIFSER, FHIRLRHNBLA.
EFRURIERAR, SHRBRRIBRARER.

73



¥
KLASEN ¥£P3%E

%

A

I\ s apnERAE S RERIAEIE TR > bl
ERBENSIEGE - WAENK - 1BI1F - BEEE
s o

A\ g AR Em - Be N - EESEEREY
MBS « B - A T o

I\ smmEi ks > EMEAR BTN -

A srzz  pEnEELes -

A sEmansEs > BuERRRTEE -

A\ sm=ngm -
ﬁ&g%&?mﬁm’ﬂﬁﬁﬁﬁéiwgﬁéﬁ%%ﬁ

A ERENBRERFIAIMER - I7IRERE BB &
RS ELAh R RAZE R A o

A AR MR EIMENEE T ERERE

A sz prarsRReREEEE  DIBBEA
W o

A\ =5 | EEEBmRR EEYREENE o

A ypesEsEmma - NesRsE o

A\ srmgmEemnes  FTREAERE -

A\ BnimRER R R o

Z&%ﬁ%@@ﬁ7%@%@ﬂ%%%ﬁﬁﬁ@ﬂRmm

A\ Bk ERIMBEAE SR A
i

A\ mpenrmims  URERER2SNE - 1R
TR o

A meersaTen  Lesnmk -

A\ sirsmmn T emEnE -

A snmsmEims s -

I\ sk g R o

A\ presmis - masERn -

A FERY ~ BhA - SREIE R FLEREARIE POIERS - B
RAFE -

A semmanznma -

74

I\ remEEmsRnAR > LRI -

A FIERCN ~ BIRAR 0 WEFRIERETECAR 0 A
FIREPETF I LIS -

A samassm em -

A smsrmms e -

A\ = ) R ER R S B |
TEEREN 1860-300NTBHEEL - (ERHHIE)

A\ = ) s ER R S B | S
A EHIBIN I EREEN - FEERHHE)

I\ FemniR AR LSRN

BIfERS o
A vmsammssrrsL -

A Eﬂéi?ﬁi?ﬁﬁ?ﬁﬂﬁ o MRBHACHZIE » SHIFLLER

A\ semgammirn® L > FERKAS AN -

A EZAEM | RAERERETIEAE L » BB
BYIHIERE

I\ BRrmES N RAE » EREEENE o
A\ stucmmmermes > mTmET -
A

ASGAK:

BNERT ~ IRE - IRITHE « SEHER ~ MERMRKA

BENZTEERIERE » URiEm—aCRPENEE o
i

RERERT > SBABBIOT -

1. BF

2. k=

3. ERAE

4. Rz

5. &

fEMREA

fEFAT » AK(FARRERPAE MRV ETERA o

SBDTEE R L(E3) A AMEENIERAER » IRE
RIERMERE °

BRRIEE L | SRENE > TARMRIERY LAE
—ERRH > UeBYHTEREL

AR B—REAK  EAESMNEEH ERERME S
& ERERER -




BEANTTH
TR L E(E2) -
FEAERES E(Bl499EM—E4-520 REIAIK

INDHIFE AR _EBERANAE o
FRSEIB SN SRR ©

BONBEHARR » BB ARREERIGERA -
EEAREATIH30-40908% - BRRIEERY o
ANERFREHIRRRE > FAERARBIEERY

HRAE

BRREIGRMEREIEREZE - RrIEAMER -
TEIfEASEMERDFELRRMF TRBZR » UREHE
JEPYIERE

BYEZRA

BIRIBTRBAERREERY)
RIEREEZ A~ & 0 URABERT » ARETF -

© CERERRREMBYED RER

« EIERYE  ARAREERENEE TRERT
3o MERRYIRE

¢ ERENRFABTEITARRE -

© TRHERREIENRBRA -
VEREERS RIS AT » UEERSTRIER o
AREBNARATELZR » B EERIEREE -
ER%  BUREEERERERTAETRLZS

RSN

. g?g%ﬁ?ﬁﬁﬁﬂ%iﬁ%mﬁ > REFFIWANE » TREE
BREF o

© ARR EHSERETS GRS o

© RERAAE > PI0RIERIER Bk
EESRUER > BUERRRFE -
JERNET RS - Az LIRS o RISEAERER > A
RERETFREEANEESRRE » UEERGE
{CERIEE -
BRRENERSEERBAT  KESHRIRED
HREMIAE o (ERFEE(CIRIRT > MEERAIAER
EAERIREIEAE )
WMRERIEPIERTE P Sh— RSB B R L = HAM)
> BsE LIRS - LUEREAEG » BERERFER
GFARRS o
FRUEPNER] » FERBMRFIABRALR

75



ret

=0

2Hdl £ 8 Hiy| R 3

Tl

>

30 =y oy

B>

ta, EPIHLP ZU= Qlot xfjik4ol miehst Loje

0> > 08 K
x
_&'q
|»_|
i
o
5]
i
bal
52
e}
2
>
N
5

£2 w9l ML B 200] 142, 113,
ol IiE[Q, 78 PXE of2f 5 23 X
221004 A E3T Db 2.

rir 0'|H =
off H
pal

=
=
Al
S
A
T
AneLct
=
X
ol
AN
a

=8 7t M1 AHE3HX| OHh| 2

B b

T
=2

ot =0 At&stiof ghLct.

2EX|X| Opdl 2

A\ sijoins gt o,
I\ sijoi sgste QE7tAR olef Al i Al

ARt uAE & BT

A\ 5151 = =)= yololMg ARSI, 113, AS S,
SolE2Lt ole MAE B2 MS LR3I orElLiCt

I\ o) = e xigo| Yol e Hael Hxe
of2foll M AFE3HEH SHEILIC

A\ 25 01302 MES A A S SAHYTILICH AFE

301|'— HMES oISAIZIX Ot K.

1AL F ofzloet Bt S=0| 7i0to] 2X| Rot=F
StHIR.

A\ nize sizet e 4 AU,

Zo
==
AE Boll= Zol MIZE LAISHA| OtM

J?E

ok x2

Lt TEE2RE 2|40t 1me HEE &

[N
wre o
1o 0z

Lt e 2o HotR s et
2 F7hotH oELCt

L=

0% o
fob
Jo0 ¥
J

Mo

rlo &

rie

Oz

PN
ES
t20 HHH|RORO0| O 47| HIHX|= ME

{0 ©
>

]
iR
rir
gt
o
rot
B
=2
N
ut
e
o
1o
i)
4]
2
O
1o
>
ofo
of
A

oy
=
o

o
i
o
oy
of
o)
4
rir
e
=2
rir
>

0
of
]
[=]
=

>> b bbb

re |A

T Z 30Is}7| 9|8l 22 HiH|F a2 of| CHH

o X
T o
Dox

2 A88iM UR7| Fle 228 ZFS

oHil.
A\ xei= opxip vie A 22 DM,

Assustzez e 1z
_|EIO OHE! [ &= HFEA| Ht

A\ 25 o300 Mot RS Sug, 20
| a.: 2

9| -?—EN1

M2k ALZsoF gfLct.

Axﬂaw mpEl o
NERTEY

A\ 22 2 gt z2)2 AxE o=

| HpH| RO oLt 7KH"*QHHI R LIS
2! RE el 37to| R, W[ J|ES

FIJIO

=
860-3 7|1&

fjo

Rl
3
H
rir
mlo
i
9 THo
I =
)
N
M

HEEAl WA Q. MF0| THEEAS F2,
o

[0l T 2 SAES 22{FX O K.
t

OE
>
2
i
o
=
(1L
p-Y
I
o
els
Rl

FHE ofMlR.

A

X

ARG

HiH| 7 HS2 LHE FAL AFSHE S0 ALK

ORHIR. (Of: Z, EIE, O] SA] e, a5
B50 980l YLt

t EE &) gisteta



% HH
%0

H|O|X| 2| HH|F O 0| EAE XIS

H B4R T
ooy o X
o S
] ’
e

U W S

ng oz
o2 re

>
=

[ml
=

A2 2

= A8 HEMO FuEE 2ot 0|‘H3._ S HES A8t
J2Eh3) EHO| AntARy el X2 =TS AFSStH EHO| &
ASL| M AHZ3HA| Ot R.

Ne.

gt
4

Z2| 26| - 1YB0| SYS0| RN YES TalS AT
0] L85 71T 24 SUE ROt 2 HE BN A
Het=A

Fo|: HIES XS ASE 1 22 2B HelE Mo 2
222 olef £3 H 4 YBLICH 0= Aol HstelLICt,
HHR £ 0127

2H2)E ZoIFML.

LU0 22 45 cm BEQ| SHZ 312 SLCH

=0 HetdE 55| YEHFM K.
U EUYLLR 20| 22 E0FHMR.
ZRO0| AHTIEIX|H 20| W27 EHotR27| A|ESH=X] &elsy
"Hlﬁ
£ 30~ 40—Er ’E,E 2 2 x2S AFSHE A0l 5L

xa|o| otgal

=3t 231 AFIO| HA He Mo v 1S
clolEMR. HOHR7t ZEHE HES ALRSHA 0t
BT DS MAE O AL 2Tt 2 e 22 Aot
HZo| mfaglL|ct.

Alz obF

WlIR X2 2 0 O ARYE 9T TRIFENIR,

E

« X §f2 17| E FH| M=
_/.\_2 M|OH|9_

« Mg o2 UI|UCHE 84

!
A2
o EE|EAMEB|H, =2[ 2 1}
olg|
L=

oF H7| Hojl= HIEA|

23 8 SX| 0pIR.
77} ot D SAE

RUH7|7t colQlx] Bk sfolstie

. ﬂ%%qmﬂngggﬂw 22 x2E7E A
opl.

+ 3| BEA BDE 93 To{of BiLIk

C 3|7 BES| AYER| s B0 ZES WA S
solstule

« 2 17|golg|ut 2R Bl nj2| =2 A E FHof
Bl 7 2ol A x2|S 02| she 2ol E4&Lch
- Z2|E D DB =S MRS HESI L.

=

, Btajet Bt

tHIFOZS M7|Moz HAastn, &7|7t HAWS =

oS BB HastHR.

I mE RES0| SEY| S TS Hastig.
=342
Hrj HE0R T2 BES HXX 04K,
AEBHR| ghE W= FHE H A SXISHA| OpA L.
O YLt A0 o FH | Hatz %t HIF

242 wxg » UL

S5, 1Ol 2, HiSt BN SIS S BE ES ANA
4+ SlBLICE 0l2]3t 3P =S Hojs s Ao
Jag BEe| oLk

£ 72 778 mfoto] A 717t SOt ALlolk
S0 & P2, MES B2 Fof Hot AEe| 4
@EolT AelE AT 4 UBLICE

JYg wEs| Mol Hot A MLt £2 BF
RS,

HEfO M= O HHH| RO 22 H2|X| OFMIR.

s

77



ES

KLASEN/Z 5—t > RABFESN—RFa—-JV)L

A s
A

DEDIHVHBBRE & < BHEHICAD. ELC
BRLT S0, BABOERYEE LR
C. ERICHDDS &S BEART HIeoBAS
BRHBD EF, Tl HACRENES > BE
. BYICREASR A INGHD £, Te >
L (M) @ mecrrbEEBLERTHS
CrERTLOTI.

A comzizrAsRETT, EEOHL—U. RS>
5. BRI S TS ABY. FEe RIS B
BEFTIHRLTEALALT S0,

A BEE LA CEEARBEBLTES L, TUIL
FEICEBODANES 2 LTS U,

I\ N RF 2T BRI AT TS TRE RIS
FRICRRE LTS L

A gmtosyLEsac s £3, RLTEF TS
HEBRWTLIETI L,

A sncasaLauTCES L,

A zncEmrsr. stonsEITEL. 0
BRERIETHINSBD £

A BFEAOREL L VEFTEELT S0,
HL—ooRMoh. BEOSDEEAY. —8T
SREEEEENEFTIRERLAVT 2T 0,

A\ xs ) amEoHEORRYEHS B BB TIHE
ATE XA

A s N xEa—TULBERICAB RS, B
BRBBLBNT RS 0,

A s 5raso~y FEESSHAVT RS
(A

A\ N—R%2—s L owERERTT.

A\ R A—~F 21— U LD EEERENENT]
FEEu,

A\ smEoiETiIcY. EENICBEAN - XV FF
CREF TS,

A\ K R% TG BRRTLBDREIN ST
X— R U B L TRE LT T,

A 3Tk ponERIC. BAEPEAFIAD OBE
BIAUT RS LY,

A A I RTIBIRE T, S—AF 25U LD
RRITABHTHS. REMDEL TSI,

78

AN N—RE2—TULEBET IR, ETE S
R R OMOBEBRLAVT LS W,

A mosunr EA—~E1—FTULEEALENT
<RI,

A 25 R—RF 21— LEGDBEERI DR
TR,

I\ kE D TAOMEEEELD, AEBLED L
BUTL RS,

A\ mEpnot5, TOAEBLTES W,

A mEnpsssa. ABC L. BEOOERE. 20
ED N —AF 21— U L ihh B R ORI . 2%
FN—AF 21— BOMAFRERRAL TS L,

A\ 13T N~ F 1 —EOEEREE T
IV,

A\ xsrziscTRBROBBEFIC. FERLEE
BTHAVNTL T,

A AKDHRICREEDRE. N—RFa2—JUIILH5%
2ITSHTH S, BUIRIEERBDOTILET WV,

A con—nRE2—TULEE eI A=
CH—TIREATE Ft Ao

A\ K R%a—s e IcERERE Y LTEAL
BUTL T 0,

A ss ) s BEACRTLI— LAY R
FLANTC RSN | 3Dy /AT B3 BNE
FREN 1860-3/CiBA L 726 AGHI% R LT < 72 Lo,

A= s BEACRTILO—LRAY U LA
ALANTES N | 30w/t Tk, SED
BARICES LB AEIEEA LTS L,

A N—rEa—TULz oL EEPRMO U Do
HZOFERELBNTL IV, AROREE %
b7,

A N RE 2T ULOL—LEBHIRZ R TNED
EHIFROTL S,

A Banesns BRI BmLT RS W, 5
BB B BEAISEA LB VTSV,

A sy TL—roticatEoeERNT S
Do BRIHIEARBTEART I 0,

Ass) N—RE1—TULE. TECOBVKTE
BIEFICRELT. BN TICRNES3 &5 LT

CEEL.
A\ K R% 2T FROBBEDISTIC
TEL AT TT I 0,

A BN LT AT R BB SR SR
TR,



A
XI & AX[®% v
ARAAR:
FE. TYM FL=F—=NDR FYYEYTH—.

R— bRy, BHEECEEEMTIRERLBVTE
TV —BILREFETRICESREIHBD £,

EEBRFT

TROESE, N—A"F2—FULOT SR b LICEH
INEBBIHHLTLET.

1. AYERIL

J—F

FULTL—k

RARLT

5. RANLA

FERALDEE

MO TERT ENC. COWMDJ/VHBAZEOELEEES
FATIELSEBRLTIIETL,

JUILTL—bk (3) THETBEIC. REAEEOIT3E
ZTNOHZRAEREIIFEALBVTLIETL,

BB OEFE—BMHITVILTL—MIIUDD<D%E
B 7ot B A FE ZENICIEER. MOEWI ST
JUIINOREICTFIER EIFEMEDF 1L ERTHLT
<FETL,

AR DTN ARFa—JUIILEFERTIEEIE. N
—RF 2TV ILONMIDBENFTEBD-DICHTHIC
ZETZCHHD FITH. CNITBEFDORRT. FH
FREIEHD FH A

N=RFa2—=JVILDRK

7—K (2) #HETEY,

REALLA (4) OLEICE#HD4~5cm (1.6~1.910 > F)
IZB3 &5 RZEHM—ICERT £,

MW

STILRDBENEIERICTVWRWIERL £
RANBOWDEWS A Z—TENENCKERITFET,
%ﬁﬁéiokésﬁﬁﬁ(@b%mk#ﬁ%bf<ﬁ
relAW
REEICKDEDH D L S530~403 U LEEVWTH SFEEE
BHEezEITIHLET,
ROKXRAHALBSBVSBIFTFABLAVWTLL IV,

N=ARFa—-bEbo75

W3 EHFIRLEBICERARAZRHLT. N—AF
2=V ERVWTIET W, JULZEEDITZEEN
DHZHDIIIEALBVTLIEET LG \n

MERIDOS ENIORRIPHABEERIE. N—RFa1—Y
VIVEBDITBHEALBVNTIRT L,

BmOREEICOVWT

N=ARF1—FJ V)L THEE T ZEICIETRDT RNA

RIS TSV,

¢ FAEORCERAZER SR, BEORICIESTFEHRE
2TLZT L,

o ERIE. BABREAORPIENOEBMICHHNGVL S,
BOBAAICHRE L T T L,
SFRBORNC. JUIILTL— N CABRRENERNE
SH. BRDMTHRENMIBELTULWALWDZRERL T
<TETEV,
FIEFIOBMEAEROEMEZR CRERE TRDA
WTL 2T W,
BARSHICHICTERICAD B> TVWEIZ R LT
TV,
EBRITORICLZBPEOBRZEITDIHIC. FEFE
TREICADEL>TWVRHESH. AZAY ML TH
FBLTLEET W,
DR BRI IHIEIN—RF2—F VUL THET S5
IC. HODLHABLTHC L ZHEITITHLETS
N=ARF 21— )L TOFEBMED>T=5. KBTI
ILTL— b CAEBREDFNERE LTLLIETL,

EFAN. AVTFUR FE

o N=RFa—FJUILIIERLAVEHRDEHRNICETF
ANL TSIV, HICRIABERAL TWED o7
BERERTIMICHBTEFANLTIEIL,
FRRBICEFANT 3HEIE. N—RFa2—-J UL
AEE S UCHERD+HRITEHT-OERER L TH SHHD
TLIETL,
N=RF 23 —FJLHEWNS BITKENMNTBRVTL
2T,
HOEB@mICIE. FICRFTTOSBRVTLRIL,
N=ARFa—JVIIEFERLBEVESTE. BTEVZ
B TRE LTSIV, MAGBEDREZZITHRUL
5. N—=RFa2—FJVI)LIIYBRHL —JR IR
FBLTLETV, BOEALIIFATVWRESIE. FIC
HEICSSINABVWLSFELTIETU,
RERIC O > TESTE MK #HA - BKICET S
INBe. N=RFa2—TVIILODBTLHEENDLHD F
T (S LIERRTIE. BOWEENS BT TIEH9 %
REICBRSBVWIEHHBDET) o
N=RFa—JU)LERJRBICBEENWELREL
HIZ. FATRE S 35B61F. SHEOREICH MDD
59 BULENMNITRETZ @< HEIITOHLE
To ZRBEIMTEVERNTTHRELTLLEI L,

o N=RFa—JUILELESHI. BTIRPREREERD
BRVTL TV,

79



Bahasa Indonesia

Barbekyu arang KLASEN

A PERINGATAN

A Tidak membaca dan mengikuti panduan ini dan
peringatan keselamatan dapat menyebabkan
cedera serius atau kematian, terbakar atau
ledakan yang menyebabkan kerusakan pada

properti. Simbol keselamatan (A) akan
mengingatkan Anda akan informasi keselamatan
yang penting.

A Produk ini hanya untuk penggunaan LUAR
RUANGAN. JANGAN menggunakan di ruang
tertutup seperti tempat parkir mobil, garasi,
beranda, teras tertutup, atau di bawah bangunan
beratap apa pun.

A Jangan memasukkan terlalu banyak arang ke
dalam baki arang atau biarkan arang menyentuh
badan barbeku.

A Gunakan barbeku ini hanya pada permukaan
datar atau permukaan yang tidak mudah
terbakar.

A Jangan pernah memegang bagian yang panas
tanpa pelindung.

A Jangan gunakan di dalam ruangan.

A Jika digunakan di dalam ruangan, asap beracun

dapat terbentuk dan menyebabkan cedera atau
kematian.

A Gunakan di luar ruangan di tempat yang
berventilasi baik. Jangan gunakan di garasi,
bangunan, selasar atau area tertutup.

A PERHATIAN! Jangan gunakan peralatan berbeku di
bawah konstruksi yang mudah terbakar.

A Jangan coba menggunakan peralatan barbeku ini
saat sedang digunakan karena sangat panas.

A PERINGATAN! Jauhkan peralatan barbeku ini dari
jangkauan anak-anak dan hewan peliharaan saat
sedang digunakan.

Jangan memodifikasi peralatan barbeku ini.

A Jangan meninggalkan peralatan barbeku tanpa
pengawasan.

A Selalu ikuti petunjuk perawatan dan pemeliharaan
- dan rawat secara teratur.
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A Tempatkan peralatan barbeku berjarak minimum
1 meter dari benda atau struktur yang mudah
terbakar.

A Jangan tambahkan cairan yang mudah terbakar
atau arang yang telah menyerap cair tersebut
untuk memanaskan arang.

A Jangan keluarkan abu arang sebelum semua
arang hangus sepenuhnya dan setelah peralatan
barbeku dingin.

A Hindari pakaian lengan panjang atau longgar saat
menggunakan peralatan barbeku.

Jangan gunakan peralatan barbeku saat angin
kencang.

A Jangan menyentuh peralatan barbeku dengan
tangan untuk memeriksa apakah sudah panas.

A Jangan gunakan air untuk mengendalikan api
atau memadamkan arang.

A Jangan lupa untuk memadamkan arang setelah
selesai memanggang.

A Sarung tangan barbeku harus selalu digunakan
saat memasak, menyalakan atau melaraskan
pengudaraan dan saat mengendalikan peralatan
barbeku.

A Gunakan alat barbeku yang tepat saat memasak.

A Jangan buang arang menyala karena dapat
menyebabkan kebakaran.

A Tunggu peralatan barbeku sampai dingin sebelum
menyimpan atau menutupnya.

A Jangan gunakan peralatan barbeku di dalam
kendaraan rekreasi atau perahu.

A Peralatan barbeku tidak boleh digunakan sebagai
penghangat makanan.

A PERINGATAN! Jangan gunakan alkohol atau
bensin untuk menyalakan atau menyalakan ulang!
Gunakan pematik api yang sesuai EN 1860-3.
(Eropa)

A PERINGATAN! Jangan gunakan alkohol atau
bensin untuk menyalakan atau menyalakan lag!
Hanya gunakan pematik api yang mematuhi
standar nasional setempat (di luar Eropa).

A Jangan biarkan minyak, lemak atau residu
makanan terbentuk di dalam atau di atas barbeku
- RISIKO KEBAKARAN.

A Jangan gantung bahan yang mudah terbakar
daripada rel tangan barbeku ini.



A Selalu mengganti bagian lusuh - jangan gunakan
jika terdapat kerusakan.

A Jangan letak makanan yang berlebihan pada gril -
beri jarak makanan di atas permukaan gril.

A PENTING - Pastikan barbeku diletakkan di atas
tanah yang rata untuk memudahkan lemak/
minyak untuk dihilangkan.

A Pastikan peralatan barbeku dipasang dengan
benar sesuai instruksi yang disertakan.

A Buka tutup saat cahaya menyala dan Anda bisa
mulai barbeku.

A
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Jangan gunakan barbekyu di ruang yang terbatas
dan/atau layak huni, mis. rumah, tenda, karavan,

rumah motor, perahu. Berisiko kematian akibat
keracunan karbon monoksida.

DAFTAR FITUR
Penomoran fitur produk ditunjukkan mengacu pada
ilustrasi barbekyu pada halaman grafis.

1. Pemegang

2. Kap

3. Memasak panggangan
4. Bakiarang

5. Asbak

ARAHAN PENGGUNA

Sebelum melanjutkan, pastikan bahwa anda
memahami pernyataan PERINGATAN dalam manual
ini.

Jangan gunakan alat memasak abrasif pada
permukaan memasak panggangan (3) untuk
mencegah permukaan rusak.

Persiapan sebelum memasak - Untuk mencegah
makanan menempel ke panggangan memasak,
gunakan sikat berpegangan panjang untuk
menerapkan lapisan tipis minyak goreng atau sayuran
sebelum setiap sesi memanggang.

Catatan: Apabila pertama kali memasak menggunakan
barbeku anda, cat di luar barbeku mungkin berubah
warna sedikit karena suhu yang tinggi. Ini adalah
normal dan sesuatu yang dijangkakan.

Meriahkan acara barbeku

Buka kap (2).

Letakkan lapisan arang secara merata dengan
kedalaman sekitar 4-5 cm /1,6-1,9" pada baki arang
(4).

Tambahkan gel alkohol murni ke arang dengan hati-
hati.

Nyalakan arang dengan stik atau korek api panjang.
Saat api mereda, periksa apakah arang mulai merah
membara.

Dianjurkan agar arang tetap merah membara selama
paling tidak 30-40 menit sebelum mulai memanggang.
Jangan mulai memasak sampai terlihat lapisan
berwarna abu-abu pada arang.

Sesi akhir memasak

Gunakan kain lembab dengan air hangat dan
sabun cair untuk membersihkan barbekyu. Jangan
menggunakan bahan abrasif.

Menggunakan pembersih abrasif atau benda tajam
untuk membersihkan barbekyu akan merusak
barbekyu.

Keselamatan Makanan

Silahkan baca dan ikuti nasihat ini saat memasak di

atas barbeku anda:

+ Selalu cuci tangan sebelum dan setelah
memegang daging mentah dan sebelum makan.

+ Selalu menjaga daging mentah dari daging
matang dan makanan lainnya.

+ Sebelum memasak, pastikan permukaan barbekyu
grill dan alat-alat yang bersih dan bebas dari sisa
makanan lama.

+ Jangan gunakan peralatan yang sama untuk
menangani makanan dimasak dan tidak dimasak.

+ Pastikan semua daging dimasak secara
menyeluruh sebelum makan.

+ Untuk mengurangi risiko daging setengah matang,
belah daging untuk memastikan bagian dalamnya
masak.

*  Pra-memasak daging yang lebih besar atau sendi
dianjurkan sebelum akhirnya memasak di barbeku
anda.

+ Setelah memasak pada barbeku anda selalu
bersihkan permukaan memasak panggangan dan
peralatan.
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Perawatan, Pemeliharaan dan Penyimpanan

82

Bersihkan peralatan barbeku Anda dengan teratur
di antara penggunaan dan khususnya setelah
disimpan lama.

Pastikan peralatan barbeku dan komponennya
cukup dingin sebelum dibersihkan.

Jangan menyiram peralatan barbeku dengan air
ketika permukaannya panas.

Jangan pernah menangani bagian yang panas
dengan tangan tanpa pelindung.

Jangan meninggalkan peralatan barbeku Anda tak
tertutup jika tidak digunakan. Simpan peralatan
barbeku dalam gudang atau garasi jika tidak
digunakan untuk melindungi terhadap efek kondisi
cuaca ekstrim, terutama jika Anda tinggal di dekat
daerah pesisir.

Terlalu lama sinar matahari, genangan air,

udara laut / air asin semua dapat menyebabkan
kerusakan pada peralatan barbeku Anda. (Penutup
A mungkin tidak cukup untuk melindungi barbekyu
anda dalam beberapa situasi).

Untuk memperpanjang hidup dan menjaga
kondisi peralatan barbeku Anda, kami sangat
menyarankan bahwa unit ditutupi ketika dibiarkan
di luar untuk waktu yang lama, terutama selama
musim dingin.

Sebelum menyimpan peralatan barbeku, pastikan
semua abu atau arang yang tersisa sudah dibuang.



Bahasa Malaysia

Barbeku arang KLASEN

A AMARAN

Kegagalan untuk membaca dan mengikuti
manual dan amaran keselamatan yang
terkandung di dalam ini mungkin boleh
mengakibatkan kecederaan fizikal yang serius
atau kematian, atau kebakaran atau letupan yang
menyebabkan kerosakan harta benda. Simbol

keselamatan (A) akan memberitahu anda
maklumat keselamatan yang penting.

A Produk ini untuk KEGUNAAN LUAR SAHAJA.
JANGAN SESEKALI gunakan di ruang tertutup
seperti bangsal kereta, garaj, beranda, laman
berbumbung atau di bawah apa jua jenis struktur
atas.

A Jangan terlebih isi dulang arang dengan arang
atau membiarkan arang menyentuh badan
barbeku.

A Barbeku ini hendaklah dipasangkan pada paras
dasar yang kukuh sebelum digunakan.

A Jangan sesekali mengendalikan bahagian yang
panas dengan tangan yang yang tidak dilindungi.

A Jangan gunakan di dalam.

A Jika digunakan di dalam, wasap toksik boleh
terkumpul dan menyebabkan kecederaan fizikal
atau kematian.

A Hanya gunakan hanya di luar di dalam kawasan
yang cukup diudarakan. Jangan guna di dalam
garaj, bangunan, ruang lega atau mana-mana
kawasan yang tertutup.

A PERHATIAN! Berbeku ini tidak harus digunakan di
bawah binaan atas yang mudah terbakar.

A AMARAN! Barbeku ini akan menjadi sangat panas.

Jangan cuba untuk memindahkannya semasa ia
sedang digunakan.

A AMARAN! Jauhkan daripada kanak-kanak dan
haiwan peliharaan.

A Sebarang pengubahsuaian pada barbeku ini
boleh mendatangkan bahaya.

A Jangan biarkan barbeku ini tanpa jagaan semasa
sedang digunakan.

A Sentiasa ikuti arahan penjagaan dan
penyenggaraan - dan kerap senggara barbeku
anda.

A Semasa menempatkannya, pastikan barbeku
berjarak minimum 1 meter daripada benda atau
struktur mudah terbakar.

A Jangan tambahkan cecair nyala atau arang yang
telah menyerap cecair tersebut pada arang yang
hangat atau panas.

A Jangan keluarkan abu sehingga semua arang
hangus dan barbeku tersebut sejuk sepenuhnya.

A Jangan memakai pakaian berlengan panjang atau
longgar apabila menggunakan barbeku.

Jangan gunakan barbeku ketika angin bertiup
kuat.

A Jangan sentuh barbeku dengan tangan anda
untuk memeriksa jika ia panas.

A Jangan gunakan air untuk mengawal nyalaan
atau untuk memadamkan arang.

A Sentiasa padamkan arang apabila anda selesai
memasak.

A Sarung tangan barbeku haruslah sentiasa
digunakan ketika memasak, menyalakan
atau melaraskan pengudaraan dan ketika
mengendalikan barbeku.

A Gunakan peralatan barbeku yang betul ketika
memasak.

A Jangan buang arang yang panas di kawasan yang
boleh menyebabkan bahaya kebakaran.

A Jangan simpan atau menutup barbeku
sehinggalah barbeku sejuk sepenuhnya.

A Barbeku ini tidak direka bentuk untuk
penggunaan di kenderaan rekreasi atau bot.

Barbeku ini tidak boleh digunakan sebagai
pemanas.

A AMARAN! Jangan gunakan larutan alkohol atau
petrol untuk menyalakan atau menyalakan
semula barbeku! Gunakan hanya penyala api yang
mematuhi EN 1860-3 (Eropah).

A AMARAN! Jangan gunakan larutan alkohol atau
petrol untuk menyalakan atau menyalakan
semulal Gunakan hanya penyala api yang
mematuhi standard kebangsaan tempatan (di luar
Eropah).
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A Jangan benarkan gris, lemak atau sisa makanan
terkumpul di dalam atau di atas barbeku - RISIKO
KEBAKARAN.

A Jangan gantung bahan yang mudah terbakar
daripada rel tangan barbeku ini.

A Sentiasa gantikan bahagian yang lusuh - jangan
gunakannya jika terdapat bahagian yang rosak.

A Jangan letak makanan yang berlebihan pada gril
masak - jarakkan makanan dengan sekata di atas
permukaan gril.

A PENTING - Pastikan barbeku diletakkan di atas
tapak yang rata, mendatar bagi memudahkan
lemak/gris mengalir.

A Pastikan barbeku dipasang dengan betul
mengikut arahan yang disertakan.

A Buka penutup semasa menyalakan dan
memulakan barbeku.

A
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Jangan guna barbeku di ruang yang terkurung dan/
atau dihuni cth. rumah, khemah, karavan, rumah

bergerak, bot. Bahaya kematian akibat keracunan
karbon monoksida.

SENARAI CIRI-CIRI

Ciri-ciri produk bernombor di bawah menunjukkan
ilustrasi barbeku pada halaman grafik.

Pemegang

Hud

Gril memasak

Dulang arang

Dulang abu

urwN =

ARAHAN PENGGUNA

Sebelum meneruskan, pastikan anda memahami
penyataan AMARAN di dalam manual ini.

Jangan sesekali gunakan apa-apa peralatan memasak
yang mengakis pada permukaan gril memasak (3)
untuk mengelakkan permukaan tersebut rosak.
Persediaan sebelum memasak - Untuk mengelakkan
makanan daripada melekat pada gril memasak,
gunakan berus berpemegang panjang untuk
menyapu lapisan nipis minyak masak atau minyak
sayur sebelum setiap sesi barbeku.

Nota: Apabila pertama kali memasak menggunakan
barbeku anda, cat di luar barbeku mungkin berubah
warna sedikit kerana suhu yang tinggi. Ini adalah
normal dan sesuatu yang dijangkakan.
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Menyalakan Barbeku

Buka hud (2).

Letakkan lapisan arang yang sekata sedalam lebih
kurang 4-5 sm/1.6-1.9" di atas dulang arang (4).

Letakkan gel nyala pada arang secara berhati-hati.
Nyalakan arang dengan penirus yang panjang atau
mancis.

Apabila nyalaan mati, periksa sama ada arang mula
merah menyala.

Adalah dicadangkan yang arang pada barbeku
dibiarkan membara sekurang-kurangnya 30-40 minit
sebelum memasak.

Jangan mula memasak sebelum arang ada salutan
abu.

Selesai Sesi Memasak

Gunakan kain yang lembap dengan air suam berserta
cecair pencuci untuk membersihkan barbeku. Jangan
gunakan bahan yang mengakis.

Barbeku akan rosak jika pencuci yang mengakis atau

objek tajam digunakan untuk membersihkannya.

Keselamatan Makanan

Sila baca dan patuhi nasihat ini apabila memasak

barbeku anda:

+ Sentiasa cuci tangan anda sebelum dan selepas
mengendalikan daging mentah dan sebelum
makan.

+ Sentiasa letakkan daging mentah jauh daripada
daging masak dan makanan lain.

+  Sebelum memasak, pastikan permukaan gril
barbeku serta peralatannya bersih dan bebas
daripada sisa makanan lama.

+ Jangan gunakan peralatan yang sama untuk
mengendalikan makanan yang telah dimasak dan
belum dimasak.

+ Pastikan semua daging dimasak sepenuhnya
sebelum menikmatinya.

+ Untuk mengelakkan risiko daging tidak masak
sepenuhnya, belah daging untuk memastikan
bahagian dalamnya masak.

* Masakan awal untuk daging yang lebih besar
disyorkan sebelum anda memasaknya di atas
barbeku.

+ Selepas memasak di atas barbeku anda, sentiasa
bersihkan permukaan gril memasak dan peralatan.



Penjagaan, Penyenggaraan dan Storan

Bersihkan barbeku anda dengan kerap di antara
penggunaan dan terutamanya selepas disimpan
lama.

Pastikan barbeku dan komponennya cukup sejuk
sebelum dibersihkan.

Jangan sesekali menyimbah barbeku dengan air
apabila permukaannya panas.

Jangan sesekali mengendalikan bahagian yang
panas dengan tangan yang tidak beralas.

Jangan biarkan barbeku anda terdedah apabila
tidak digunakan. Simpan barbeku anda di dalam
bangsal atau garaj apabila tidak digunakan untuk
mengelakkan kesan cuaca, terutamanya jika anda
tinggal berdekatan kawasan pantai.

Pendedahan berterusan kepada cahaya matahari,
air, udara laut/air laut boleh menyebabkan
kerosakan kepada barbeku anda. (Penutup
mungkin tidak cukup untuk melindungi barbeku
anda dalam sesetengah situasi ini.)

Bagi memanjangkan hayat dan mengekalkan
keadaan barbeku anda, kami mengesyorkan anda
menutupnya dengan sarung apabila dibiarkan

di luar bangunan, tanpa mengira berapa lama ia
berada di luar, terutamanya ketika bulan musim
sejuk.

Sebelum barbeku disimpan, pastikan semua baki
abu atau arang dibersihkan.
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Tiéng Viét

Bép nwéng BBQ than KLASEN

ACANH BAO

Viéc khéng doc va lam theo tai liéu huéng dan
va canh bao an toan c6 thé gay ra chan thuong
nghiém trong hodc t&r vong, hda hoan hodc chay

nd gay thiét hai vé tai san. Ki hiéu an toan (A) sé

canh bao ban vé cac thong tin an toan quan trong.

A\ san phdm nay CHI PHU HOP BE SU DUNG NGOAI
TROI TUYET DOI KHONG dung sdn pham & khong
gian kin nhu nha dé xe, nha kho, hién, san trong
hodc bat ki ciu tric nao c6 mai che bén trén.

A Khéng cho qua nhiéu than vao khay dé than hodc
dé than cham vao than 1o nudéng.

A Lo nudng phai dugc 1ap dat trén bé mat virng
chac va bang chac trudc khi dung.

A Tuyét déi khéng cham vao cac phan néng bang
tay tran khi khéng cé dung cu bao ho..

A Khéng dung trong nha.

A NE&u dung trong nha, khoi déc cé thé sé tich tu
dan va gay ra chan thuong hodac tir vong.

A Chi diing ngoai trai & khu vuc théng thoang gié.
Khong dung trong nha kho, toéa nha, 16i di ¢ mai
che hodc cac khéng gian kin khi.

A CHU Y! Khong st dung bép nuéng BBQ bén dudi
nhirng noi dé bét chay.

A\ cinnBio! B&p nudéng sé trd nén rat néng, khong
di chuyén khi bép dang hoat dong.

A CANH BAO! Tranh ngoai tam tay tré em va vat
nubi.
A B4t ki diéu chinh nao cling c6 thé& gay nguy hiém.

A Khoéng dé bép hoat dong ma khéng cé sy gidm
sat.

A Ludn l1am theo huéng dan chdm séc va bdo quan -
thudng xuyén bao tri bép nuéng.

A Khi lap dat, ddm bao dat bép nudng cach cac vat
dung va khu vurc dé bat chéy téi thiéu 1 mét (39").

A Khong thém chat 16ng nhom Idra hodc diing than
tdm véi chat 16ng nhém Ira dé thém vao than da
néng hodc con am.

A Chi 1ay tro ra khoi bép khi than da chay hét va bép
nudng ngudi han.
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A Khéng mac quan o cé tay dai hoac tay rong khi
sir dung bép nudng.

A Khoéng dung 10 nuéng khi troi nhiéu gié cao.

A Khéng cham vao 16 nudng bang tay dé kiém tra
nhiét dé cda bép nudng.

A Khéng dung nudc dé dap Itra khi Itra phirng 1én
hodc dé dap Itra than.

A Chi dap tat Itra than khi da n&u xong.

A Ludn dung gang tay danh riéng cho 16 nuéng khi
n&du, nhém Ira hodc diéu chinh 16 théng hai va xir
Ii bép nudng.

A Dung dung cu ndu nudng phi hgp khi str dung
bép nudng.

A Khong virt bd than & noi dé bat chay.

A Chi mang céat va che chan bép nudng khi bép da
duogc dap I&ra va ngudi hoan toan.

A Khong dung bép nudng trén tau thuyén hodc xe
da ngoai.

A Tuyét d6i khdng dung bép nudng lam may sudi.

A CANH BAO! Khéng str dung con hodc xang dé
nhom Idral Chi s&r dung nhién liéu nhém Ira tuan
theo tiéu chudn EN 1860-3.

A CANH BAO! Khéng str dung con hodc xang dé
nhom Idral Chi s&r dung nhién liéu nhém Ira tuan
theo tiéu chuan clia quéc gia s tai (danh cho cac
quéc gia ngoai chau Au).

Khéng dé dau m& hodc thirc &n thira tich tu trén
bép nudng - NGUY CO HOA HOAN.

A Khoéng treo cac vat liéu dé chay trén thanh bép
nuéng.

A Ludn thay thé cac bd phan bi hu hong. Khéng st
dung bép néu phat hién hu héng.

A Khéng dat qua nhiéu thuc phdm 1én vi nuéng -
trai déu thuc pham trén vé mat vi nudng.

A QUAN TRONG! Bt bép nudng 1én bé mat bang
phéng dé dé dang loai bé dau m& hon.

A Dam bdo bép nudng dugc ldp ddt ding cach theo
hudng dan 14p rap di kem.

A Mé& nap bép nudng khi nhém lira va bat dau st
dung bép.



|! X[ X g X8, v
Khong dung bép nudng BBQ trong khéng gian séng
va khoéng gian chat hep nhu nha 4, éu, xe dung cho
du lich va séng It hanh, nha di ddng, tau thuyén. Nguy

hiém do ngd ddc carbon monoxit c6 thé dan dén tir
vong.

DANH SACH CAC BO PHAN

Céach danh s6 nhirng bd phan tuong irng nhu trong
hinh minh hoa danh cho bép nudng & trang hinh anh.
1. Tay cam

Nap

Vi nudng

Khay dung than

Khay dung tro

v W

HUGNG DAN NGU'Ol DUNG

Trudc khi str dung, d@m bao rang ban da doc va hiéu cac
CANH BAO trong s6 tay nay.

Tuyét déi khong dung cac dung cu bép gdy mai mon trén
bé mat vi nudng (3) dé tranh lam hu hdng bé mat.

Trudc khi ban bat dau ndu an: hay béi mét 16p dau méng
I&n vi bang co v&i dau ndu an hodc dau thuc vat trudc
khi nuéng, viéc nay gitp thuc phdm khéng bi dinh vao vi
nuéng.

Luu y: khi ban str dung bép nudng lan dau, |6p son bén
Nngoai c6 thé thay d&i mét chut do nhiét dd cao, diéu nay 1a
binh thudng.

Nhém Iira bép nuéng

M& nap (2).

Trai déu mot I6p than c6 d6 sau khoang 4-5 cm (1.6-
1.9") Ién khay dung than (4).

Can than khi cho gel nhém Ilra 1&n than.

Nhoém Ira than bang bat Ira can dai hoac diém.

Khi ngon Ira tat, ki€m tra than da bat dau chay hay
chua.

Nén dé than chay it nhat 30-40 phdt trudc khi bat dau
nuéng.

Chi bat dau nudng khi than da c6 mot 1&p tro phd.

Két thic Qua trinh Nau nuéng

Dung khan &m, nudc néng va nudc rira chén dé vé
sinh bép nudng. Khéng s dung cac dung cu va héa
chat mai mon.

Dung chat tdy rira &n mon hodc vat sdc nhon dé vé
sinh bép sé lam hu héng bép nudng.

An toan Thuc phadm

Vui long doc va lam theo 16 khuyén khi s&r dung bép

nuéng:

+  RUra tay trudc va sau khi xt ly thit séng va trudéc
khi an.

+  Khéng tron thit séng véi thit ndu chin hodc cac
thuc phdm khéc.

+ Trudc khi nuéng, ddm bao vi nudng va dung cu
bép sach sé va khong con dinh thirc én thira.

+  Khong str dung cac dung cu bép xr ly thuc phdm
nau chin va chua ndu chin cung nhau.

+ Nau chin thit truéc khi an.

+ P& dam bdo thit dugc chin, cat bén trong thjt dé
kiém tra.

+ Doi vdi nhitng miéng thit 1én, nén ndu so trudc khi
nudéng.

*  Sau khi ndu nudng, vé sinh bé mat vi nuéng va cac
dung cu bép.

Cham séc, Bao quan va Luu triv

+  Thuong xuyén vé sinh bép nudng BBQ gitra cac
lan st dung va dac biét sau khi luu trir trong thoi
gian dai.

+ DEId va cac bo phan khac ngudi han trudce khi vé
sinh.

+ Tuyét d6i khdng d6 nudc vao bép nudng khi bép
van con néng.

+  Tuyét déi khéng cham tay tran vao cac bd phan khi
néng.

+  Che chan bép khi khéng s dung. Bdo quan bép
nudng vao nha kho hoac kho chira @6 khi khéng
dung dé bdo vé bép khdi cac yéu 8 thai tiét khac
nghiét, dac biét néu ban séng & viing duyén hai.

+  Tiép xuc thudng xuyén va lau dai vai anh ndng mat
trdi, nudc dong, khéng khi & bién/nudc mudi sé
gay tac hai dén bép nudng. (Trong mot s6 trudng
hap, chi sir dung vé boc van khéng du hiéu qua dé
bdo vé 10 nudng).

+  DE kéo dai tudi tho va duy tri chat lugng cta bép
nudng, ching téi khuyén khich nén che phu bép
khi d& & ngoai du trong bat ki khoang thai gian
nao, dac biét la vao nhitng thang mua déng.

+ Trudc khi bdo quan bép, can lay sach than da va
tro ra khai bép.
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