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NEDERLANDS

De kruidenmolen heeft een keramisch
maalwerk, waardoor je gedroogde kruiden,
specerijen en zout kan malen. Trek het
bovenste gedeelte van de kruidenmolen
recht omhoog om de kruiden bij te vullen.

Reinigen

Reinig het maalmechanisme door met grof
zout te malen. Dat is met name belangrijk
als je een olie-achtig kruid gemalen hebt,
b.v. roze peper. Wil je de hele kruidenmolen
schoonmaken, dan kan deze het best met
de hand worden afgewassen.

SUOMI

Maustemyllyssa on keraaminen koneisto,
jonka ansiosta voit jauhaa suolan lisdksi
myods kuivia yrtteja ja mausteita. Veda-
maustemyllyn ylinta osaa yldspain ja tayta
mylly mausteilla.

Puhdistus

Puhdista maustemyllyn koneisto jauha-
malla siiné karkeaa suolaa. Tama on hyvin
tarkeaa, jos olet jauhanut 6ljyisia maustei-
ta, kuten rosépippuria. Koko maustemyllyn
puhdistuksessa suositellaan kasinpesua.

ITALIANO

Questo macinaspezie ha un meccanismo

in ceramica che ti permette di macinare
spezie, erbe essiccate e sale. Per riempire il
macinaspezie, tira verso l'alto la parte supe-
riore di quest’ultimo.

Pulizia

Pulisci il meccanismo macinando del sale
grosso. Questa operazione & particolar-
mente importante dopo aver macinato delle
spezie oleose. Il macinaspezie va lavato a
mano.
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ENGLISH

This spice mill comes with a ceramic
grinding mechanism allowing you to grind
dried herbs and spices as well as salt.
Pull the top part of the spice mill upwards
and then fill up with spices.

Cleaning

The grinding mechanism can be cleaned by
grinding coarse-grained salt. This is recom-
mended after having ground an oily spice
like pink pepper, for instance. The entire
spice mill should be washed by hand.

DANSK

Denne krydderikvaern f8s med en keramisk
kveern, sa du kan kvaerne tgrrede krydder-
urter, krydderier og salt. Traek den gverste
del af krydderikvaernen opad, og fyld den
med krydderier.

Renggring

Renggr kveernen ved at kvaerne groft salt.
Det er isaer vigtigt hvis du har malet et ol-
ieret krydderi. Vil du renggre hele kvaernen
anbefales manuel opvask.

SVENSKA

Kryddkvarnen har ett keramiskt malverk,
vilket gor att du kan mala torkade orter,
kryddor och salt. Kryddorna fyller du pa
genom att dra den évre delen pa kvarnen
uppat.

Rengoring

Rengér malverket genom att mala med
grovt salt. Detta &r sarskilt viktigt om du
malt en oljig krydda som t.ex. rosépeppar.
Vill du rengora hela kryddkvarnen rekom-
menderas handdisk.

MAGYAR

Ez a keramia Orl6betétes fliszerdrl6 szaritott
fliszernévények, mas fliszerek valamint sé
dardlasara egyarant alkalmas. Huzd felfelé
az 6rl6 felsd részét, majd toltsd bele a
flszert.

Tisztitas

Az 6rl6 mechanikat durva szemcsés sé
Orlésével tisztithatod. Ez kil6ndsen ajan-
lott olajos fliszerek Grlése utan. A teljes
fliszer6rl6 kézzel moshato.

DEUTSCH

Die Gewlrzmihle hat ein keramisches
Mahlwerk fiir getrocknete Krauter,
Gewlrze und Salz. Zum Fllen das Oberteil
der Mlhle nach oben abziehen.

Reinigung

Zum Reinigen des Mahlwerks grobes Salz
durchmahlen. Dies empfiehlt sich, wenn
man z.B. ein dliges Gewlrz gemahlen hat.
Die Gewdlrzmiuhle nur von Hand spilen.

ISLENSKA

Kryddkvornin kemur i keramikkvérn sem
gerir pér kleift ad mala purrkud krydd og
kryddjurtir eins vel og salt. Togadu efsta

hluta kvarnarinnar og pa er haegt ad fylla a.

brif

Hreinsa ma kvérnina med pvi ad mala i
henni groft salt. Mzelt er med pvi ad petta
sé gert pegar buid er ad mala oliurikt
krydd. Kryddkvérnina sjalfa a alltaf ad
handpvo.

CESKY

Tento mlynek na koreni je vybaven keram-
ickym mlecim mechanismem, ktery vam
umozni umlit jak susené bylinky a kofeni,
tak i sdl. Horni ¢&st mlynku vytdhnéte na-
horu a nadobku naplnte kofenim.

Cisténi

Mleci mechanismus mzete vy¢istit
premletim hrubozrnné soli, coz obzvlasté
doporucujeme po mleti olejnatého koreni,
jako je napfiklad rlZovy pept. Cely mlynek
byste méli myt pouze rucné.

POLSKI

Mtynek do przypraw z ceramicznym mecha-
nizmem mielagcym pozwala na mielenie
suchych ziét i przypraw oraz soli. Pociggnij
gorng czes¢ mtynka do gory, a nastepnie
napetnij mtynek przyprawami.

Czyszczenie

Aby wyczysci¢ mechanizm zmiel troche soli
gruboziarnistej. Szczegélnie wtedy, gdy
wczesniej mielites przyprawy oleiste. Caty
mtynek nalezy my¢ recznie.

FRANCAIS

Le moulin est doté d’un mécanisme

en céramique. Il vous permet de moudre
des épices, des herbes séchées et du gros
sel. Pour remplir le moulin, tirer la partie
supérieure du moulin vers le haut.

Entretien

Aprés avoir moulu une épice huileuse
comme les bais roses, moudre du gros sel
pour nettoyer le mécanisme. Le récipient
en verre et le couvercle plastique résistent
au lave-vaisselle. Les autres parties doivent
étre lavées a la main.Pour le nettoyage

du moulin dans son intégralité, nous vous
conseillons le lavage a la main.

NORSK

Krydderkvernen har en keramisk kvern,
som gjgr at du kan male tgrkede urter,
krydder og salt. Krydderet fyller du pa ved
& dra den gverste delen av kvernen opp og
s8 fylle p& med krydder.

Rengjgring

Rengjgr malverket ved & male grovt salt.
Det er spesielt viktig dersom du har malt
et oljeaktig krydder som f.eks. rosépepper.
Om du vil rengjgre hele krydderkvernen,
anbefales oppvask for hand.

ESPANOL

Este molinillo de especias lleva un mecan-
ismo de ceramica. Permite moler especias,
hierbas secas y sal gorda. Para llenar el
molinillo levanta a parte superior del mismo.

Limpieza

Limpia el triturador moliendo sal gorda.
Esto es de especial importancia si acabas
de moler alguna especia aceitosa, como la
pimienta rosada, por ejemplo. Para limpiar
todo el molinillo, se recomienda lavarlo a
mano.

EESTI

See maitseaine on keraamilise jahvatus-
mehanismiga, mille abil saab kuivatatud
maitsetaimi ja virtse ning soola jahvatada.
Tommake dra pealmine osa ja taitke-
maitseainetega.

Puhastamine

Jahvatusmehhanismi saab puhastada, jah-
vatades veskis jamedat soola. Eriti oluline
on seda teha, kui olete eelnevalt jahvata-
nud dliseid virtse, nt roseepipart. Kogu
virstiveski on kasitsi pestav.



LATVIESU

Garsvielu dzirnavinas ar keramisku malsanas
mehanismu Tpasi vieglai zavétu garSaugu

un garsvielu malSanai. Pavelciet dzirnavinu
augséjo dalu uz augsu un piepildiet ar
garsvielam.

Tirisana

MalSanas mehanisma tiriSanai izmanto-
jiet rupju sali. Mehanismu ir ipasi svarigi
iztirit péc tam, kad dzirnavinas maltas
ellainas garsvielas, pieméram, roza pipari.
Mazgajiet dzirnavipas ar rokam.

SLOVENSKY

Vdaka keramickému mechanizmu mlynceka
mozete na tomto mlynéeku na korenie mliet
susené bylinky, korenie aj sol'. Potiahnite
vrchnt ¢ast mlynéeka smerom hore a
naplrite ho korenim.

Udrzba

Mleci mechanizmus distite hrubozrnnou
solou. To doporucujeme najma po mleti ole-
jnatych typov korenia ako napriklad ruzové
korenie. Cely mlynéek umyvajte rucne.

PYCCKWUMN

OTa MenbHMUa ANs cneuui cHabxeHa
KepaMmuyecknuM MenbHUYHbIM MEXAHU3MOM,
KOTOprVI MO3BONAET NepemManbiBaTb
3acCylWweHHble TpaBbl, CNneunn n Conb.
MoaHuMuTe BEPXHKOK CEKLUUNIO U 3anoJSIHUTE
MenbHUUYy cneunsamn.

Yxopn

ONs OYNCTKM MENbHUYHOIO MexaHusma
cnepyeT NepeMosioTb KPYMHYH Cob. 3TO
pekoMeHAyeTCs AenaTtb nocnae nomona
MaCNSAHUCTbIX CNeLuuin, HanpuMep po30BOro
nepua. MenbHuUUy ANs cneuui cneayet
MbITb BPY4YHYIO.

loolyndl oo b @l 83930 dixlaoll 043 sy
WiSs Llsills asamall Llincll b <l auty Lo

eVl g2 @g>lall oo wSslall £320] cmnnl. ool
Qe Lpuidol 05

bl
s> gl gab 51y o bl Al s oSoy
sl Jloil oo £95 oxb 2 2lls Jos (ranminns
JolS Jau . Jtall S ool Jaspall i
2l sl aixdaa

LIETUVIU

Prieskoniy maltnélis su keraminiu malimo
mechanizmu, todél mala tiek dziovintas
prieskonines Zoleles, tiek druska. Patraukite
prieskoniy mallnélio virsutine dalj aukstyn ir
pripilkite | ji prieskoniy.

Valymas

Malimo mechanizma valyti malant stambig
druska, ypatingai po aliejiniy sékly ar
prieskoniy, pavyzdziui, rausvo pipiro, smul-
kinimo. Visg maltnélj plauti rankomis.

BBbJIFTAPCKHN

Ta3n MenHuyKa e CbC cneunaneH
KepaMnuyeH MexaHn3bM, KOWTO BU
no3BosidABa Aa MeENUTE U3CYLLEHU

6unkn n noanpaBKn, KakTo U COJI.
Vlsn'bpnaﬁ‘re ropHaTta 4acT U HanbJ/IHETE.

MouncreaHe

CMMNawmsaT MexaHn3bM MOXe fa ce
NOYNCTU, KaTo CMesieTe C Hero Masnko eapa
con. ToBa ce npenopbyBa cries MefieHe Ha
Ma3Ha noanpasKa KaTto Hanpumep po3oB
nunep. Lisnata menayka Tpsibesa aa ce
M3MUE Ha pbKa.

SRPSKI

Ovaj mlin za zacine ima keramicku drobilicu
koja omogucava da meljes suvo bilje, zacine
i so. Povuci gornji deo mlina nagore i napuni
ga zacinima.

Pranje

Mehanizam za mlevenje mozes odistiti
meljuci krupnu so. To preporucujemo
narocito posle mlevenja uljastih zacina
poput crvenog bibera. Mlin za zacine peri
rucno.

PORTUGUES

Este moinho de especiarias esta equ-

ipado com um mecanismo de trituragdo em
ceramica que lhe permite moer ervas secas
e especiarias, como também sal. Puxe para
cima a parte superior do moinho e encha
com especiarias.

Limpeza

O mecanismo de trituragdo pode ser limpo
moendo sal grosso. Isto é especialmente
recomendavel apds ter moido alguma
especiaria oleaginosa, p.ex. pimenta rosa.
0O moinho de especiarias deve ser lavado a
mao.

HRVATSKI

Mlinac za zacine ima keramicki mehanizam
za mljevenje kojim mozete mljeti suseno
bilje, zacine i sol. Povucite kvacicu prema
gore kako biste napunili mlinac.

Cigéenje

Kako biste ocistili mehanizam za mljevenje,
sameljite malo krupne soli. To je posebno
bitno nakon mljevenja uljnih zacina kao

Sto je crveni papar. Cijeli mlinac za zacine
mozete oprati rucno.

SLOVENSCINA

Mlincek za za¢imbe ima keramic¢ne zobce in
zlahka zmelje posusena zelis¢a, zacimbe in
sol. Vrhnji del mlincka povleci navzgor in ga
napolni z za¢imbami.

Ciséenje

Ce Zelite ocistiti mehanizem za mletje,
zmeljite nekaj grobe soli. To je Se posebej
pomembno po mletju zacimb, ki vsebujejo
olje, npr. rdeci poper. Mlincek vedno operite
na roke.

ROMANA

Rasnita pentru condimente are cutite
ceramice care te ajutd sa rasnesti ierburi
aromatice uscate si sare. Scoate partea de
sus a rasnitei si apoi pune condimentele
fndauntru.

Curatare

Mecanismul de rasnire poate fi curatat
rasnind sare bruta. Aceasta se recomanda
dupa ce ai rasnit piper rosu uleios. Rasnita
trebuie spdlata in intregime manual.

EAAHNIKA

AUTOG 0 HUAOG PNaxapikwV dIaBETEl KEPANIKO
HNXaviopo aA£CEWC, O OMoiog 0ag EMITPENE!
va TpiyeTe anognpapéva Bortava kai
unaxapika, 6nwg eniong kai aAari. TpaBnére
TO €ENAVW PEPOG TOU MUAOU Kal YEUIOTE TOV
HE pnaxapika.

Ka@apiopog

O UNXaviopog TPIWiPaTog Ynopei va
kaBapioTei, GV TPIYETE XOVTPO aAAATI.

AuTO OUVIOTATAl HETA TO TPIYIHO €VOG
AinapoU pnaxapikoU, 6nwc napadeiypuaTog
Xapiv 1o yapu@aAAlo. OANOkANpoG o HUAOG
unaxapikwv 6a npénel va NAEVETAl OTO XEPI.

TURKCE

Bu baharat 6gutuclsu, kuru yesillik, ba-
harat ve tuzlari 6guten seramik 6gutme
mekanizmasina sahiptir. Ogiticinin st
kismini yukariya dogru cekerek icine baharat
doldurabilirsiniz.

Temizleme

Ogiutme mekanizmasi, kalin tuz 6gitilerek
temizlenebilir. Bu islemin, 6zellikle yagh
baharatlar 6gataldikten sonra yapilmasi
tavsiye edilir. Baharat 6guttictisinin tami
elde yikanmalidir.



