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ENGLISH 4

Cleaning

Before using this product for the first time,
wash it by hand and dry carefully. Always
wash the product by hand after use. Do not
use steel wool or anything that may scratch
the surface. The base is slightly concave
when cold, but expands to flatten out when
heated. Always leave the product to cool
before cleaning it. This allows the base to
resume its shape and helps to prevent it
from becoming uneven with use. Do not
allow the product to be in contact with wa-
ter for a prolonged period of time, to soak
or be moist. This can cause the wood of the
handles to split. To protect against grease
and to increase its natural resistance to
moisture, the handles should be treated
with oil approved for contact with food,

for instance mineral oil or vegetable oil.

Oil once, wipe off any surplus oil and then
repeat the treatment 24 hours later.

Good to know

— This cookware is suitable for use on all
types of hobs.

— It is designed exclusively for cooking,
not for storing food. Food that is stored
in the cookware for a longer period may
affect the surface of the cookware and
take on the taste of metal.

— Use the cookware on a hob of the same
or smaller diameter to save energy.

— Bear in mind that the handles get hot
when the cookware is in use. Always
use pot holders when moving the cook-
ware and lifting the lid.

— Always lift the cookware when moving it
on a glass ceramic hob to avoid the risk



of scratching the hob.

The handle can be damaged by the
flame when the cookware is used on a
gas hob.

If the handle feels loose, tighten the
screws with a screwdriver.

The pot can get dents if it bumps
against or is dropped on to a hard
surface.

Never let the cookware boil dry, be-
cause the base becomes skew when
overheated.

If you have any problem with the pro-
duct, please, contact your nearest IKEA
store/Customer Service or see www.
ikea.com.



DEUTSCH 6

Reinigung

Den Topf vor der ersten Benutzung von
Hand spiilen und abtrocknen. Das Produkt
generell von Hand spilen. Keine Stahlwol-
le 0.A. benutzen, was die Beschichtung
angreifen kénnte. Der Boden ist leicht

nach innen gewdlbt, bei Warme dehnt er
sich und wird eben. Deshalb den Topf vor
dem Spilen unbedingt abklhlen lassen,
damit der Boden die Form wieder annimmt
und glatt bleibt. Er sollte nicht lange mit
Wasser in Kontakt kommen, nicht langer im
Splilwasser liegen oder feucht werden. Dies
kénnte Risse in den Holzteilen hervorrufen.
Um die Griffe vor Fettflecken zu schitzen
und die natirliche Widerstandsfahigkeit
gegen Feuchtigkeit zu verstarken, sollten
sie mit Ol behandelt werden, das fiir den
Kontakt mit Lebensmitteln geeignet ist,
z.B. Paraffindl oder Pflanzendl. Einmal
einélen, Uberschiissiges Ol abwischen und
die Behandlung nach 24 Stunden wiederho-
len.

Wissenswertes

— Das Produkt ist fir alle Kochfeldarten
geeignet.

— Es ist flr die Zubereitung und nicht zum
Aufbewahren von Speisen gedacht.
Wenn Speisen langer darin stehen blei-
ben, kann das Material beeintrachtigt
werden und die Speisen einen metallis-
chen Geschmack annehmen.

— Das Produkt auf einer Platte mit dem
gleichen oder geringerem Durchmesser
zu benutzen spart Energie.

— Bitte beachten, dass sich die Griffe beim
Kochen erhitzen. Zum Bewegen heiler
Topfe/Pfannen und zum Abheben des



Deckels immer Topflappen benutzen.
Bei Glas- oder Keramikkochfeldern
Topfe zum Bewegen immer hochheben;
nicht schieben - das kénnte Kratzer
verursachen.

Bei Verwendung auf dem Gasherd kann
der Griff beschadigt werden.

Falls sich ein Griff lockert, Schrauben
bitte mit einem Schraubendreher fest-
ziehen.

Wenn das Kochgeréat herunterfallt oder
gegen eine harte Oberflache gestoBen
wird, kann es beschadigt werden.

Die Produkte nicht trocken kochen
lassen, durch Uberhitzung kann sich der
Boden verformen.

Bei Fragen zum Produkt bitte mit dem
Kundenservice im nédchstgelegenen
IKEA Einrichtungshaus oder iber www.
IKEA.de Kontakt aufnehmen.



FRANCAIS 8

Nettoyage

Laver a la main et essuyer avant la
premiére utilisation. Toujours laver a la
main aprés utilisation. Le fond, |égérement
concave quand il est froid, se dilate

et s’aplanit sous l'effet de la chaleur.
Toujours laisser l'ustensile refroidir avant
de le nettoyer. Ceci pour lui permettre de
reprendre sa forme afin d’éviter qu'il ne se
déforme aprés quelque temps d’utilisation.
Eviter tout contact prolongé avec I'eau

ou I'"humidité ceci risquant de fissurer les
poignées en bois. Pour les protéger des
graisses et pour augmenter leur résistance
naturelle a I’humidité, traiter les poignées
avec de I'huile approuvée pour contact
alimentaire comme de I’huile minérale ou
végétale. Enduire les poignées d’huile,
retirer le surplus a l'aide d’un chiffon et
répéter I'opération au bout de 24 heures.

Bon a savoir

— Compatible tous feux.

— Eviter de conserver des aliments de
facon prolongée dans le récipient. Les
aliments peuvent prendre un goQt
métallique et la surface du récipient
risque de se détériorer.

— Utilisez l'ustensile sur une plaque de
cuisson de diamétre identique ou
inférieur pour économiser de I'énergie.

— N’oubliez pas que les poignées chauffent
lors de I'utilisation. Utilisez toujours des
maniques pour déplacer l'ustensile ou
soulever le couvercle.

— Pour éviter les rayures, pensez
a soulever l'ustensile lorsque
vous le déplacez sur une plaque



vitrocéramique.

Le manche est susceptible d’étre abimé
par le feu en cas d’utilisation sur une
table de cuisson au gaz.

Si le manche semble desserré, resserrez
les vis a l'aide d’un tournevis.

Tout choc de l'ustensile contre une
surface dure risque de provoquer des
éclats sur I’émail.

Ne jamais chauffer I'ustensile a vide car
cela peut déformer le fond.

En cas de probléme avec ce produit,
contactez votre magasin/Service clients
IKEA le plus proche ou consultez le site
ikea.fr



NEDERLANDS 10

Reinigen

Was en droog de pan voor het eerste
gebruik met de hand af.Was de pan altijd
met de hand af. Gebruik geen staalwol
o.i.d.: dit kan de antiaanbaklaag aantas-
ten. De bodem is in koude toestand wat
concaaf, maar wordt door de warmte weer
vlak. Laat de pan daarom altijd afkoelen
voordat je hem schoonmaakt, dan neemt
de bodem zijn oorspronkelijke vorm weer
aan en trekt hij niet krom. Laat de pan niet
langdurig in contact komen met water, in
het water liggen of vochtig blijven omdat er
dan barstjes in het hout van de handvaten
kunnen ontstaan. Om te beschermen tegen
vetvlekken en vuil, en de weerstandskracht
te verhogen, de handvaten invetten met
olie die geschikt is voor voedselcontact,

bv. paraffineolie of plantaardige olie. Vet
eenmaal in, veeg overtollige olie weg en
herhaal de hele behandeling na 24 uur.

Goed om te weten

— De pan is geschikt voor alle soorten
kookplaten.

— De pan is bedoeld voor het bereiden van
voedsel, niet voor het bewaren ervan.
Wanneer er gedurende langere tijd vo-
edsel in de pan wordt bewaard, kan het
oppervlak van de pan worden aangetast
en kan het voedsel een metaalachtige
smaak krijgen.

— Gebruik de pan op een kookplaat met
dezelfde of een kleinere diameter als de
pan, dat bespaart energie.

— Denk eraan dat de handgrepen warm
kunnen worden bij gebruik. Gebruik
altijd pannenlappen als je de pan ver-
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plaatst of de deksel optilt.

Til de pan altijd op wanneer je hem op
een keramische kookplaat verplaatst,
anders kunnen er krassen op de koo-
kplaat ontstaan.

De handgreep kan beschadigen wanneer
de pan wordt gebruikt op gas.

Wanneer een handgreep loszit, de
schroeven met een schroevendraaier
aandraaien.

Wanneer de pan tegen een hard opper-
vlak aankomt, of wanneer je de pan laat
vallen, kan de pan een deuk oplopen.
Laat de pan niet droogkoken omdat de
bodem door oververhitting krom kan
trekken.

Mochten er problemen ontstaan met dit
product, neem dan contact op met het
dichtstbijzijnde IKEA woonwarenhuis/
klantenservice of kijk op IKEA.nl



DANSK 12

Renggring

Fgr du bruger produktet fgrste gang,

skal du vaske det af i h&nden og tgrre

det omhyggeligt. Vask altid produktet af i
hénden efter brug. Brug ikke staluld eller
andet, der kan ridse overfladen. Bunden
buer en anelse indad, ndr udstyret er koldt,
men den udvider sig og bliver flad, nar den
varmes op. Lad altid produktet kgle af fgr
renggring. Sa far bunden sin oprindelige
form igen, og det hjelper med at forhindre,
at den bliver skaev. Produktet ma ikke vaere
i kontakt med vand i leengere tid. Det ma
f.eks. ikke seettes i blgd eller veere fugtigt,
da det kan fa traeet pa grebene til at revne.
For at beskytte mod fedtpletter og forgge
traeets naturlige modstandsdygtighed over
for fugt, skal grebene behandles med olie,
der er godkendt til kontakt med fgdevarer,
f.eks. mineralolie eller vegetabilsk olie.
P&fgr 1 lag olie. Tor overskydende olie af,
0og gentag behandlingen 24 timer senere.

Godt at vide

— Kokkenudstyret er velegnet til brug pd
alle slags kogeplader.

— Det er udelukkende beregnet til tilbe-
redning, ikke opbevaring, af madvarer.
Madvarer, der opbevares i kgkkenudsty-
ret i laengere tid, kan p8virke overfladen
og tage smag af metallet.

— Brug kekkenudstyret pa en kogeplade,
der har samme eller mindre diameter
end kgkkenudstyret for at spare energi.

— Veer opmaerksom pa, at grebene bliver
varme, nar du bruger kgkkenudstyret.
Brug altid grydelapper, ndr du flytter
eller Igfter kgkkenudstyret og Igfter
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13get.

Loft altid kekkenudstyret, nar du flytter
det pa keramiske kogeplader, sa de ikke
bliver ridsede.

Grebet kan blive beskadiget af flam-
men, nar du bruger kgkkenudstyret pa
gaskogeplader.

Hvis grebet Igsner sig, kan du stramme
skruerne med en skruetraekker.

Gryden kan fa buler, hvis den stgder
mod eller tabes pa en hard overflade.
Lad aldrig kekkenudstyret koge tgr,

da bunden bliver skaev, hvis det bliver
overophedet.

Hvis du har problemer med produktet,
er du velkommen til at kontakte Kunde-
service i det neermeste varehus eller ga
ind p8 IKEA.dk.



ISLENSKA 14

prif

pvoid voruna i hondunum og purrkid
vandlega adur en hun er notud i fyrsta
skipti. Pvoid voruna alltaf i héndunum eftir
notkun. Notid ekki stalull eda annad sem
getur rispad yfirbordid. Botninn er orlitid
ihvolfur pegar hann er kaldur en hann
penst Ut og verdur sléttur pegar hann er
hitadur. Latid voruna alltaf kélna adur en
hdn er prifin. bannig naer botninn fyrri
I6gun sinni og pad kemur i veg fyrir ad
hann verdi éjafn med notkun. Lati® véruna
hvorki liggja i bleyti eda raka i lengri tima.
pad getur valdid pvi ad vidarhandféngin
klofna. Bera parf oliu, sem ma komast i
snertingu vid matveeli & handféngin, t.d.
hvitoliu eda jurtaoliu, til ad vernda pau
gegn fitu og til ad auka natturulegt vidnam
peirra gegn raka. Berid eina umferd af oliu
a pau, purrkid umframoliu af og endurtakié
solarhring sidar.

Gott ad vita

— bessi pottur hentar & allar gerdir af
hellubordum.

— Hann er hannadur sérstaklega til ad elda
mat i, ekki til geymslu & matvalum.
Matur sem geymdur er i pottinum i
lengri tima getur haft ahrif & yfirbord
hans og smitast af albragi.

— Notid pottinn a hellu sem er jafnstér eda
minni ad pvermali til ad spara orku.

— Hafid i huga ad handféngin hitna pegar
potturinn er i notkun. Notié alvallt
pottaleppa til ad feera pottinn eda lyfta
lokinu.

— Lyftid pottinum alltaf til ad feera hann
4 keramikhellubordi til ad rispa ekki
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yfirbordid & hellubordinu.

Handfangid getur skemmst i loga fra
gashellu.

Herdid skrdfurnar & handfanginu med
skrufjarni ef pad er laust.

Daeldir geta myndast & pottinum ef hann
rekst i hart yfirbord eda dettur.

Latid aldrei purrsjoéda i pottinum, pvi
botninn getur skekkst ef hann ofhitnar.
Vinsamlega hafid samband vié IKEA
verslunina ef upp koma vandamal
vardandi voruna. Nalgast ma
upplysingar & www.IKEA.is.
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Rengjgring

Fgr du bruker dette produktet for fgrste
gang, vask det for hdnd og terk det godt.
Vask alltid produktet for hand etter bruk.
Ikke bruk stdlull eller noe som kan gi riper
i overflaten. Bunnen er lett konkav nar den
er kald, men den utvider seg og blir flat nar
den er varmet opp. La alltid produktet f&
kjole seg ned for du rengjer det. Dette lar
bunnen gjenoppta sin form og forhindrer
at den blir skjev. Ikke la produktet veere

i kontakt med vann over lang tid, som

for eksempel & la det ligge i vann. Dette
kan fgre til at trehdndtak sprekker. For

3 beskytte mot fett og gke den naturlige
motstandskraften mot fukt, bgr handtak
oljes med en olje som er godkjent for
matkontakt, for eksempel mineralolje eller
vegetabilsk olje. Pafgr olje, tark av overflg-
dig olje og gjenta etter 24 timer.

Godt & vite

— Dette produktet er egnet for bruk pa
alle slags platetopper.

— Det er utelukkende beregnet til tilbe-
reding, ikke oppbevaring, av matvarer.
Matvarer, som oppbevares i produktet
over lengre tid, kan pdvirke overflaten
og ta smak av metallet.

— Plasser produktet pd en varmesone som
har samme eller mindre diameter enn
kjgkkenutstyret for 8 spare energi.

— Veer oppmerksom p3, at hdndtakene blir
varme, nar du bruker produktet. Bruk
alltid grytelapper, nar du flytter eller
lgfter produktet og lgfter lokket.

— Loft alltid produktet, ndr du flytter det
pa keramiske platetopper, slik at du
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ikke lager riper.

Handtaket kan bli skadet av flammer,
nar du bruker produktet pd gasstopper.
Hvis hdndtaket Igsner, kan du stramme
skruene med en skrutrekker.

Gryten kan & bulker, hvis den stgter
mot eller mistes p& en hard overflate.
La aldri produktet koke tgrt, da bunnen
blir skjev, hvis den blir overopphetet.
Hvis du har problemer med produktet,
kontakt Kundeservice, ditt nsermeste
varehus eller besgk IKEA.no.



SUOMI 18

Puhdistus

Pese ja kuivaa astia kasin ennen kayt-
téonottoa. Astia on pestdva kasin kdyton
jalkeen. Al kaytéa terdsvillaa tai muuta
vastaavaa, joka voi naarmuttaa pintaa.
Pohja on kylmana hieman kovera, mutta
laajenee ja suoristuu ldmmetessaan. Anna
siis astian aina jadhtya ennen pesua. Silloin
pohja palautuu muotoonsa eika tule epata-
saiseksi. Al4 jata astiaa likoamaan liian
pitkaksi aikaa, jotta kadensijojen puuosat
eivat halkeile. Kasittely elintarvikekayttéon
soveltuvalla 6ljylla, esimerkiksi parafiini- tai
kasvioéljylld, suojaa kadensijoja rasvalta

ja parantaa niiden luontaista kosteuden-
kestadvyytta. Oljya kadensijat ja pyyhi
ylimaarainen 0ljy pois. Toista kasittely
vuorokauden kuluttua.

Hyva tietdaa

— Astia sopii kdytettavaksi kaikentyyppis-
illa keittotasoilla.

— Astia on tarkoitettu ruoanlaittoon, ei
ruoan sailytykseen. Jos ruokaa sailytet-
aan astiassa pitkdan, pinta voi reagoida
ja ruokaan tulla metallin maku.

— Saastat energiaa kdyttamalla keit-
tolevya, joka on halkaisijaltaan saman-
kokoinen tai pienempi kuin astia.

— Kadensija kuumenee kaytettdessa
astiaa keittotasolla tai uunissa, joten
kdytd aina patalappuja siirtdessasi
astiaa tai nostaessasi kantta.

— Keraamisella ja induktiotasolla astiaa
tulee siirtaa aina nostamalla, jotta ta-
son pinta ei naarmuunnu.

— Muista, etta kaasulieden liekki voi va-
hingoittaa kadensijaa.

— Jos kadensija tuntuu l6ysalta, kirista
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ruuvit ruuvimeisselin avulla.

— Astia voi kolhiintua, jos se putoaa tai
osuu kovalle alustalle.

— Al& anna ruoan kiehua kuiviin, silla
ylikuumenemisen seurauksena pohjasta
tulee kiero ja pinnoitteen ominaisuudet
(tarttumattomuus) heikkenevét.

— Jos tuotteessa ilmenee ongelmia, ota
yhteytta Idhimpaan IKEA-tavarataloon
tai -asiakaspalveluun tai katso lisatieto-
ja osoitteesta IKEA.fi.



SVENSKA 20

Rengoring

Handdiska och torka av karlet fore forsta
anvandning. Karlet bor alltid handdiskas.
Anvand inte stdlull eller annat som kan repa
beldggningen. Bottnen &r ndgot konkav i
kallt tillstadnd, men utvidgar sig av vdrmen
och blir plan. L3t darfor alltid karlet svalna
innan det rengérs. D& dtertar bottnen sin
form och blir inte ojamn. L3t inte kérlet
vara i kontakt med vatten under 18ng tid,
ligga i blot eller vara fuktig eftersom det
kan orsaka sprickor i trdet pd handtagen.
For att skydda mot fettflackar och smuts
och 6ka dess motstandskraft mot fukt bor
handtagen oljas in med olja lamplig for
matkontakt, t.ex. paraffinolja eller vegeta-
bilisk olja. Olja in en gdng, torka av 6ver-
flédig olja och upprepa hela behandlingen
efter 24 timmar.

Bra att veta

— Karlet kan anvandas pa alla typer av
spisar.

— Karlet ar avsett for tillagning, inte for-
varing av mat. Om mat férvaras i karlet
under en langre tid kan karlets yta
paverkas och maten ta smak av metall.

— Anvand kérlet pd en spisplatta med
samma eller mindre diameter som kar-
let, det sparar energi.

— Tank pd att handtagen blir varma vid
anvandning. Anvénd alltid grytlappar
nar karlet flyttas och locket lyfts av.

— Lyft alltid kérlet nar det flyttas pd en
glaskeramikhall, annars kan hallen
repas.

— Handtaget kan skadas nar karlet an-
véands pa gashall.

— Om ett handtag kdnns 16st bor skruvar-
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na dras &t med en skruvmejsel.

— Om grytan slds mot eller tappas pa en
hard yta, kan grytan f& bucklor.

— L&t inte karlet koka torrt eftersom
overhettningen gér att bottnen blir
skev.

— Om det uppstar problem med produk-
ten - kontakta narmaste IKEA varuhus/
kundtjanst eller bes6k www.ikea.com.
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Cisténi

Pfed prvnim pouzitim tohoto vyrobku ho
ru¢né umyjte a poradné osuste. Vyrobek
po pouziti umyjte vzdy ruc¢né. NepouzZivejte
draténku nebo cokoliv jiného, co by mohlo
povrch poskrabat. Spodni ¢ast vyrobku

se jemné vydouva, kdyz se zahfeje. Pred
¢isténim nechejte vyrobek vychladnout.
Diky tomu se povrch vrati do plivodniho
tvaru a predejde se nerovnostem, které vz-
nikaji pfi pouzivani. Nedovolte vyrobku, aby
byl v delSim kontaktu s vodou, nebo aby
navlhl. Mze to zplsobit $t&peni diev&nych
Uchytek. Jako ochrana pred mastnotou a
zvyseni prirodni odolnosti vici vihkosti by
mély byt uchytky osetfeny olejem vhodnym
na potraviny, napfiklad minerdlnim nebo
rostlinnym olejem. Olej naneste jedenkrat,
prebytek setfete a po 24 hodinach tento
postup opakujte.

Uzitecné informace

— Toto kuchynské nadobi je vhodné na
pouziti na vSech typech varnych desek.

— Je navrzeno vyhradné na vareni, ne na
skladovani potravin. Jidlo, které se v
tomto nadobi skladuje del$i dobu, mize
ovlivnit povrch nadobi a pfevzit chut
kovu.

— Nadobi pouzivejte na varné desce stejné
nebo mensi velikosti, abyste Setfili
energii.

— Nezapomerite, ze Uchytky se béhem
vareni zahtivaji. Pfi manipulaci s
nadobim a poklici vzdy pouzivejte pod-
lozku pod hrnec a chrfiapku.

— Pfi pfesunovani nadobi jej vzdy nadz-
vednéte, abyste se vyhli poskrabani
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sklokeramické varné desky.

Uchytky se pfi pouzivani na plynové
varné desce mohou poskodit.

Kdyz se Uchytky uvolni, upevnéte je
dotazenim &roubkd pomoci §roubovaku.
Hrnec se mize vydout, kdy? narazi nebo
spadne na tvrdy povrch.

Nikdy nenechévejte nddobi vafit na
prazdno, protoze jeho spodni ¢ast se pFi
zahtati nahne.

V pFipadé jakychkoli problém{ s vyrob-
kem, kontaktujte nejblizsi obchodni
d@m IKEA/Sluzby zékaznikim nebo se
podivejte na www.IKEA.cz



ESPANOL 24

Limpieza

Lavar a mano antes de utilizarla por
primera vez. Lavar siempre a mano
después de usarla. No utilices estropajo

de acero ni otros productos que puedan
rayar la superficie. El fondo, ligeramente
concavo cuando esta frio, se dilata y aplana
por efecto del calor. Deja que se enfrie
siempre antes de lavarla, para permitir que
recupere la forma y evitar que se deforme
tras un tiempo de uso. Evita el contacto
prolongado con agua o con la humedad
que podrian agrietar las asas de madera.
Para protegerlas de la grasa y aumentar su
resistencia natural a la humedad, trata las
asas con aceite aprobado para el contacto
con alimentos como aceite mineral o
vegetal. Aplica el aceite sobre las asas y
retira el sobrante con un pafio. Repite la
operacion al dia siguiente.

Informacion importante

— Esta bateria es apta para todo tipo
de placas. Guardar alimentos en su
interior durante largos periodos de
tiempo puede afectar su superficie y
que éstos adquieran sabor a metal.
Para ahorrar energia, utiliza la bateria
sobre placas que tengan un diametro
igual o inferior. Recuerda que cuando
lo pones sobre el fuego, el utensilio se
calienta. Usa manoplas para mover el
recipiente o levantar la tapa del mismo.
Para evitar rayones, levanta el utensilio
cuando lo muevas sobre una placa de
vitroceramica. Cuando uses la bateria
sobre una placa de gas, recuerda que
los mangos pueden dafiarse si entran
en contacto directo con la llama. Si ves
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que los mangos estan sueltos, aprieta
los tornillos con un destornillador. El
recipiente puede abollarse si se golpea
0 cae sobre una superficie dura. No
calientes nunca los recipientes vacios
porque pueden deformarse. En caso de
problemas con este producto, contacta
con tu tienda/Servicio de Atencién al
cliente o entra en www.ikea.es.



ITALIANO 26

Pulizia

Lava a mano, sciacqua e asciuga il prodotto
appena acquistato. Lava a mano il prodotto
dopo l'uso. Non usare lana d’acciaio o altre
cose che possono graffiare la superficie.

Il fondo e leggermente concavo quan-

do é freddo, ma si appiattisce quando si
scalda. Lascia raffreddare il prodotto prima
di lavarlo, cosi il fondo riacquista la sua
forma e diminuisce il rischio che si deformi
con l'uso. Il prodotto non deve rimanere
umido, a contatto con l'acqua a lungo o a
mollo, perché il legno dei manici potrebbe
fendersi. Per proteggere i manici dal grasso
e migliorare la loro naturale resistenza
all’'umidita, trattali con un olio approvato
per il contatto con gli alimenti, come I'olio
minerale o vegetale. Olia una volta, elimina
I’'olio in eccesso e ripeti il trattamento dopo
24 ore.

Utile da sapere

— Questa pentola si pud usare su tutti i
tipi di piani cottura.

— Questa pentola & studiata esclusi-
vamente per la cottura, non per la
conservazione dei cibi. Se gli alimenti
rimangono pil a lungo nella pentola, la
superficie di quest’ultima puo risentirne
e i cibi possono assumere un sapore di
metallo.

— Usa la pentola su piastre di cottura di
diametro uguale o inferiore, cosi rispar-
mi energia.

— Tieni presente che i manici si scaldano
quando usi la pentola. Utilizza sempre
le presine per spostarla e sollevare i
coperchi.

— Quando sposti una pentola su un piano
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cottura in vetroceramica, sollevala sem-
pre per evitare di graffiare il piano.
Tieni presente che la fiamma puo dan-
neggiare i manici quando usi la pentola
su un fornello a gas.

Se il manico si allenta, stringi le viti con
un cacciavite.

La pentola si pudo ammaccare se colpisce
0 cade su una superficie dura.
Assicurati che il liquido di cottura non

si asciughi, perché la base si deforma
quando si surriscalda.

Se il prodotto presenta dei problemi,
contatta il piu vicino negozio IKEA/Ser-
vizio Clienti, oppure visita il sito www.
ikea.com.
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Tisztitas

Az els6 hasznalat el6tt a terméket kéz-

zel mosd el, és t6réld alaposan szarazra.
Minden hasznélat utan kézzel mosd el. Ne
hasznalj a tisztitashoz drotkefét vagy mas
eszkozt, amely megkarcolhatja a felliletét.
Hideg allapotban az edény alja enyhén
homoru, de melegedés hatasara kiegye-
nesedik. Tisztitas elétt mindig vard meg,
mig kih(l. Ekkor visszanyeri eredeti alakjat
és a hasznalat soran nem valik egyenet-
lenné. Ne hagyd, hogy az edény hosz-
szabb ideig érintkezzen vizzel, dzzon vagy
nedves helyen legyen, mert viz hatdsara

a fa fogantyuk megrepedhetnek. A zsir
elleni védelem és a természetes nedves-
ségallo képesség megl6rzése érdekében a
fogantyukat rendszeresen olyan olajjal kell
kezelni, mely étellel érintkezhet, példaul
asvanyi- vagy novényi olajjal. Az elsé leke-
nés utan tordld le a fogantyurol a felesle-
ges olajat, majd 24 6ra mulva ismételd meg
az olajozast.

J6 tudni

— Ez az edény mindenfajta f6z6lapon
hasznalhaté.

— Kizardlag fézésre tervezték, ételtarolas-
ra nem alkalmas. Az edényben hosz-
szabb ideig tarolt étel arthat az edény
feliletének, és atveheti annak fémes
izét.

— Ugyanakkora vagy kisebb atmérdgjl
f6z6lapon hasznald az edényt, hogy
energiat takarits meg.

— Ugyelj ra, hogy a fiilek atforrésodhat-
nak, hasznalat kézben. Mindig edény-
fogoval mozditsd meg az edényt, de
akkor is hasznald, ha a fedelét veszed



29

le.

Uvegkredmia f6z6lapon mindig meg-
emelve mozditsd meg az edényt, hogy
ne karcolja meg a f6zélap fellletét.
Gazf6zb6lapon hasznalva az edény fulé-
ben a felcsap6 lang kart tehet.

Ha meglazul az edény fiile, csavarhizé-
val huzd meg a csavarokat.

Ha kemény fellletnek Gtédik, vagy arra
esik, az edényen horpadasok keletkez-
hetnek.

Soha ne hagyd, hogy az edény szarazon
f6jon, mert ha tulforrésodik, az alja
elferdilhet.

Ha barmilyen probléma merilne fel a
termékkel kapcsolatban, kérjuk, 1épj
kapcsolatba a legk6zelebbi IKEA aru-
hazzal, vagy latogass el a www.ikea.
com weboldalra.
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Cleaning

Przed uzyciem produktu po raz pierw-

szy nalezy go umy¢ recznie i doktadnie
wysuszy¢. Zawsze po zakoAczeniu pracy
umyj produkt recznie. Nie uzywaj wetny
stalowej ani niczego, co mogtoby poryso-
wac powierzchnie. Dno jest nieco wkleste,
kiedy naczynie jest zimne, ale powiek-

sza sie i staje sie ptaskie po podgrzaniu.
Zawsze pozostaw produkt do ostygniecia
zanim zaczniesz czysci¢. Dzieki temu dno
powrdci do swojego ksztattu i nie stanie sie
nieréwne w miare uzytkowania. Nie pozwdl,
aby produkt stykat sie z woda przez dtuzszy
czas, byt zanurzony lub zamoczony. Moze
to spowodowac pekanie drewna w uchwy-
tach. Aby zabezpieczy¢ przed ttuszczem i
zwiekszy¢ naturalng odpornos¢ na wil-

go¢, uchwyty nalezy posmarowac olejem
zatwierdzonym do kontaktu z zywnoscia,
na przyktad olejem mineralnym lub olejem
roslinnym. Posmaruj jedng warstwe, zetrzyj
nadmiar oleju, a nastepnie powtdrz zabieg
po 24 godzinach.

Good to know

— Garnki te mozna stosowac do wszys-
tkich rodzajoéw ptyt kuchennych.

— Sa przeznaczone wytacznie do gotowa-
nia, a nie przechowywania zywnosci.
Zywnos$é przechowywana w naczyniu
przez dtuzszy czas moze oddziatywadé
na powierzchnie naczynia i przejaé
smak metalu.

— Stawiaj naczynie na ptycie o $red-
nicy takiej samej lub mniejszej, aby
zaoszczedzi¢ energie.

— Pamietaj, ze uchwyty nagrzewajq
sie, kiedy naczynie jest uzywane. Do
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przenoszenia naczynia kuchennego lub
podnoszenia pokrywki zawsze uzywaj
tapek do garnkow.

Przestawiajac naczynia na ptycie cera-
micznej zawsze unos je, aby zapobiec
zarysowaniu ptyty.

Jezeli naczynie stosowane jest na
kuchence gazowej, ptomien moze usz-
kodzi¢ uchwyt.

Jesli uchwyt sie poluzuje, dokreci¢ sruby
przy pomocy Srubokretu.

Garnek moze sie wyszczerbi¢ w razie
uderzenia lub upadku na twardg po-
wierzchnie.

Nigdy nie dopuszczaj do catkowitego
wygotowania, poniewaz przegrzane dno
naczynia ulega odksztatceniu.

W razie jakichkolwiek problemoéw
zwigzanych z tym produktem, skon-
taktuj sie z najblizszym sklepem IKEA/
Dziatem Obstugi Klienta lub odwiedz
www.ikea.com.
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Puhastamine

Enne esmakordset kasutamist , peske
kasitsi ja kuivatage hoolikalt. Alati peske
toodet kasitsi peale kasutamist. Arge
kasutage puhastamiseks teraskasna

vOi muud, mis voiks pinda kriimustada.
Kilmana on pdhja pind natuke kumer,
kuju muutub tasaseks, kui soojeneb.
Alati jahutage toode enne, kui alustate
selle puhastamist. See aitab pdhjal
taastada oma kuju ja valtida selle
ebaiihtlaseks muutumast. Arge leotage
toodet pikaajaliselt vees ega laske tootel
niiskusega kokku puutuda. See vdib
kahjustada puidupinda. Kaitsmaks puidu
pinda maardumise eest ja niiskuskindluse
tagamiseks, tuleks toote kdepidemeid
tooddelda dliga, mida tohib kasutada
kokkupuutel toiduga. Kasutage dlitamiseks
taimset vO6i mineraaldli. Olitage Uks kord ,
plihkige Uleliigne &li ara ja seejarel korrake
hooldust peale 24 tunni méddumist.

Kasulik teave

— Sobilik kasutamiseks kaikidel
pliidiplaatidel.

— See on ette nahtud
toiduvalmistamiseks, mitte selle
hoiustamiseks. Kui toitu hoitakse
nous pikemat aega, siis vOib see toote
pinda kahjustada, toidule vdib tekkida
metalne maitse.

— Energia saastmiseks kasutage
pliidiplaati, mis on sama suur voi
vaiksema labimddduga kui ndu.

— Pidage meeles, et kdepidemed
muutuvad kasutamise ajal kuumaks.
Alati kasutage pajalappe, kui soovite
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potti voi kaant liigutada.

Potti klaaskeraamilisel pliidiplaadil
liigutada soovides tuleb see (les

tosta, kuna muidu vdite pliidiplaati
kahjustada.

Gaasipliidil kasutades veenduge, et
lahtine leek ei kahjustaks kdepidet.

Kui kdepide loksub, pingutage kruvisid
kruvikeerajaga.

Kdvale pinnale kukkudes vdivad potile
tekkida kahjustused.

Arge kunagi laske potil kuivaks

keeda, poti p&hi voib selle tagajarjel
deformeeruda.

Kui teil esineb tootega probleeme, votke
Uhendust Idhima IKEA kauplusega, IKEA
klienditeenindusega v&i vt infot www.
ikea.com
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Tirisana

Pirms pirmas preces lietoSanas reizes
mazgajiet ar rokam un kartigi noslaukiet.
P&c lietoSanas prece vienmér jamazga ar
rokam. Neizmantojiet metala mazgasanas
stkli vai citus lidzeklus, kas var saskrapét
virsmu. Atdzisusi pamatne var bit nedaudz
ieliekusies, tacu ta izlidzinas, kad tiek
paklauta siltuma ietekmei. Pirms tiriSsanas
laujiet precei pilniba atdzist, lai ta atgitu
savu formu un ar laiku nedeformétos.
Nepaklaujiet preci mitruma ietekmei un
ilgstoSam kontaktam ar Gdeni, nemércéjiet,
jo tas var izraisit koka plaisasanu. Lai
paaugstinatu rokturu izturibu pret

mitrumu un traipiem, tos nepiecieSams
apstradat ar ellu, kas piemérota saskarei ar
partikas produktiem, pieméram, augu vai
minerale]lu. Ieellojiet un noslaukiet lieko
ellu. Atkartojiet procediru péc 24 stundam.

Noderiga informacija

— Sos virtuves piederumus var lietot uz
visu veidu plits virsmam.

— Tie paredzéti tikai édiena gatavosanai,
nevis uzglabasanai. Ja €diens tajos tiek
ilgstosi uzglabats, var tikt sabojata
piederumu virsma, ka ari édiens var
ieglt metalisku piegarsu.

— Lai ietaupitu enerdiju, novietojiet uz
tada pasa vai mazaka izméra plits
rinka.

— Nemiet véra, ka gatavosanas laika
rokturi sakarst, tapéc virtuves
piederumus drikst parvietot tikai ar
virtuves cimdiem.

— Lietojot uz keramiskas plits, parvietojiet
nevis slidinot, bet pacelot, lai



35

nesaskrapétu plits virsmu.

Nemiet véra, ka gazes plits liesma var
radit roktura bojajumus.

Ja rokturis kluvis valigs, pievelciet ta
skrives, izmantojot skriavgriezi.

Ja katls tiek nomests vai atsists pret
cietu virsmu, tas var deforméties.
Parliecinieties, ka trauka vienmeér ir
Skidrums, jo gatavoSana sausa trauka
var to sabojat.

Ja jums radusies kadi jautajumi par
preci, sazinieties ar IKEA veikalu/klientu
apkalposanas centru vai apmeklg&jiet
www.ikea.com.
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Valymas

Pries naudodami §j gaminj pirma karta,
iSplaukite jj ir sausai nusluostykite. Po
naudojimo visada iSplaukite rankomis.
Nenaudokite plieniniy Sveistuky ir panasiy
Siurksciy valymo priemoniy, kurios galéty
subraizyti pavirsiy. Kol indas Saltas, jo
dugnas Siek tiek iSgaubtas, tacdiau Sylant jis
iSsitiesina. Palikite atvésti pries plaudami:
taip dugnas vél iSsigaubs ir neatsiras nely-
gumy. Nepalikite gaminio ilgam vandeny-
je, nemirkykite, nes medinés rankenélés
gali sutrakinéti. Kad bty apsaugotos nuo
riebaly ir natdraliai atsparios drégmei,
rankenéles reikéty apdoroti alyva, tinkancia
salyCiui su maistu, pavyzdziui, mineraline
ar augaline. Tepkite alyva karta, nuvalykite
pertekliy ir dar kartg apdorokite jau po 24
valandy.

Naudinga Zinoti

— Tinka visy tipy virykléms.

— Indas skirtas maisto ruosimui, nelaiky-
kite jame maisto produkty. Paliktas
maistas gali pakenkti pavirsiui ir jgyti
metalo skonio.

— Bus ekonomiskiau, jei kaitvietés
skersmuo bus toks pat ar mazesnis nei
indo.

— Atminkite, kad indy rankenélés jkaista.
keldami juos ar jy dangcius, naudokite
puodkeéles.

— Perkeldami indus ant stiklo ar keramikos
kaitvietés, visada juos pakelkite, kad
nesubraizytuméte pavirsiaus.

— Biukite atidis naudodami indg ant
dujinés viryklés - ugnis gali sugadinti
rankena.

— Jei rankena atsilaisvina, prisukite varz-



37

tus atsuktuvu.

— Puodo pavirsiuje gali atsirasti jdubimy,
jei stipriau trenksite ar numesite jj ant
kieto pavirSiaus.

— Neleiskite vandeniui visisSkai iSgaruoti,
nes dugnas issikraipo, kai indai per-
kaista.

— Jei kyla klausimy, kreipkités | artimiau-
sig parduotuve IKEA/pirkéjy aptarna-
vimo centrg arba apsilankykite www.
ikea.com
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Limpeza

Antes de usar este artigo pela primei-

ra vez, lave-o a mdo e seque bem. Lave
sempre este artigo a mao apds o uso. Nao
use palha-d’ago ou qualquer outro produto
que possa riscar a superficie. A base fica
ligeiramente c6ncava quando esta fria, mas
expande-se e fica plana quando aquece.
Deixe sempre o produto arrefecer antes

de o limpar. Assim, a base retoma a forma
e impede que ganhe irregularidades com

0 uso. Nao deixe que o produto fique em
contacto com a agua durante um periodo
prolongado, ndo o mergulhe nem deixe
ficar himido. Tal pode levar a que as pegas
rachem. Para proteger de gordura e para
aumentar a resisténcia natural a humidade,
as pegas devem ser tratadas com um dleo
adequado ao contacto com comida, por
exemplo 6leo mineral ou vegetal. Passe o
Oleo, retire o excesso e repita o tratamento
passadas 24 horas.

Convém saber...

— Este artigo é adequado a todos os tipos
de placas.

— Foi concebido exclusivamente para
cozinhar e ndo para guardar alimentos.
Os alimentos mantidos muito tempo
neste artigo podem afetar a superficie
do artigo e ganhar sabor a metal.

— Use o artigo num bico com o mesmo
didmetro ou com um diametro inferior
para poupar energia.

— Tenha em atengdo que as pegas
aquecem quando o artigo esta a ser
usado. Use sempre pegas de cozinha
para pegar e deslocar o artigo e para
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levantar a tampa.

Erga sempre o artigo quando o deslocar
numa placa vitroceramica para evitar
riscar a superficie da placa.

Se usar uma placa a gas, a chama pode
danificar a pega.

Se sentir que a pega esta solta, aperte
os parafusos com uma chave de para-
fusos.

O artigo pode ficar deformado se bater
ou cair numa superficie rigida.

Nunca deixe que os alimentos cozam
até secarem pois a base fica deformada
quando aquece demasiado.

Se surgir algum problema com o produ-
to, contacte a sua loja IKEA/Apoio ao
Cliente ou visite www.ikea.com.
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Curéatare

Inainte de a folosi acest produs pentru
prima oara, spala-l de mana si usuca-|

cu atentie. Spala intotdeaua produsul de
mana dupa fiecare folosire. Nu folosi bureti
din metal sau alte produse care ar putea
zgaria suprafata. Baza gratarului este usor
concava atunci cand este rece, dar devine
plata atunci cand este incalzitd. Lasa intot-
deauna aparatul sa se raceasca inainte de
a il spala. Aceasta permite bazei sa revina
la forma initiala si nu permite deformarea
in timpul folosirii. Nu permite contactul cu
apa pentru o perioada mai lunga de timp,
deoarece manerele gratarului se pot dete-
riora. Pentru a proteja impotriva grasimii
si pentru a creste rezistenta naturala la
umezeald, méanerele trebuie lacuite cu un
lac ce poate fi folosit in siguranta in apro-
pierea produselor alimentare, de exemplu
ulei mineral sau vegetal. Lacuieste, sterge
surplusul si repeta tratamentul dupa 24 de
ore.

Bine de stiut

— Produsul este potrivit pentru toate tipu-
rile de plite.

— Acest produs este destinat exclusiv pre-
pararii alimentelor, nu pentru a le de-
pozita. Alimentele depozitate pe acest
produs pentru o perioadd mai lunga de
timp pot deteriora suprafata acestuia si
pot prelua mirosul mancarii.

— Foloseste vasul pe o plité cu aceeasi
dimensiune sau mai mica, pentru a
economisi energie.

— Manerele devin fierbinti atunci cand
vasul este folosit. Protejeaza-ti mainile
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cand muti vasul sau ridici capacul.
Ridica intotdeauna vasul atunci cand il
manevrezi pe o suprafata din ceramica
pentru a nu zgaria suprafata.
Manerele se pot deteriora din cauza
flacarii, atunci cand vasul este folosit pe
0 plita cu gaz.

In cazul in care manerele nu sunt
suficient de bine stranse, foloseste o
surubelnitd pentru a le strange.

Vasul se poate deteriora daca este
scapat pe o suprafata dura.

Nu l3sa vasul gol pe foc, deoarece se
poate deteriora.

Daca ai probleme cu folosirea acestui
produs, contacteaza cel mai apropiat
magazin IKEA sau acceseaza www.
IKEA.ro.
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Cistenie

Pred prvym pouzitim tohto vyrobku ho
ru¢ne umyte a poriadne osuste. Vyrobok
po pou2|t| umyte vzdy rucne. Nepou2|vaJte
drotenku alebo cokolvek iné, ¢o by mohlo
poskrabat povrch. Spodna East’ vyrobku
sa Jemne vyduje, ked'je zima, a znova sa
vyrovnd, ked'sa zahreje. Pred ¢istenim
nechajte vyrobok vzdy vychladnut. Vdaka
tomu sa povrch vrati do pévodného tvaru
a predlde sa nerovnostiam, ktoré vznikaju
pri pouzivani. Nedovolte vyrobku, aby bol
v dlh§om kontakt s vodou, alebo aby navl-
hol. MézZe to spdsobit Stiepenie Gchytiek.
Ako ochrana pred mastnotou a zvysenie
prirodnej odolnosti voci vihkosti by mali
byt Gchytky o$etrené olejom vhodnym

na potraviny, napriklad minerélnym alebo
rastlinnym olejom. Olej naneste jedenkrat,
prebytok zotrite a 0 24 hodin tento postup
zopakujte.

UzZitocné informacie

— Tento kuchynsky riad je vhodny na
pouzitie na vSetkych typoch varnych
dosiek.

— Je navrhnuty vyhradne na varenie, nie
na skladovanie potravin. Jedlo, ktoré
sa v tomto kuchynskom riade skladuje
dIhsi ¢as, mdze ovplyvnit povrch riadu a
prevziat chut kovu.

— Kuchynsky riad pouzivaje na varnej
doske rovnakej alebo mensej velkosti,
aby ste Setrili energiu.

— Berte na vedomie, ze Uchytky sa pocas
varenia nahrievaju. Pri premiestfiovani
kuchynskeho riadu a pokrievok vzdy po-
uzivajte podlozky pod hrniec a chiiapku.

— Pri premiestriovani kuchynsky riad vzdy
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nadvihnite, aby ste sa vyhli poskrabaniu
sklo-keramickej varneJ dosky.

Uchytky sa pri pouzwanl na plynovej
varnej doske mézu poskodit.

Ked'sa Uchytky uvolnili, upevnite ich
skrutkami pomocou skrutkovaca.

Hrniec sa mdze vydut, ked narazi alebo
spadne na tvrdy povrch.

Nikdy nenechajte kuchynsky riad varit
naprazdno, pretoze)eho spodna cast sa
pri prehriati zosikmi.

V pripade akychkolvek problémov s
vyrobkom, kontaktujte nanI|25| obcho-
dny dom IKEA/Sluzby zékaznikom alebo
si prezrite www.ikea.com.
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MouuncreBaHe

Mpean fa nsnonsearte TO3M apTUKYN

3a NbPBU NMbT, FO U3MUIATE HA pbKa U
BHMMaTesNHo ro noacywete. Cnepg ynotpeba
BMHaru nammBalnTe apTMKyna Ha pbKa.

He nanonssaiTe TeneHa rvba nnm apyr
MaTtepwan, KOMTO MOXe Aa nospeaun
noBbpXHOCTTa. Korato apTUKynbT €
CTyAeH, AbHOTO e N1eKko BANb6HaTo, HO Npu
HarpsiBaHe ce paswmMpsBa U Ce U3paBHSABA.
Mpeaun fga nouncTuTe apTuUKyna, BUHarm

ro ocTaBsilTe Aa U3CTUHe. Taka ABHOTO
e Bb3BbpHE opMaTa CcuM 1 HaMa aa
CTaHe HepaBHO C TeYeHNe Ha BpeMeTo.

He nosBonsiBaTe NpoayKTHT Aa 6bae B
KOHTaKT C BOAA NPOABLIIKUTESNIHO BPEME,
HEe ro KMCHETE N He o OCTaBsANTE BAXEH.
Taka AbpBecuHaTa B ApbXKaTa MOXe Aa
ce cuenu. 3a ga npeanasunTe apTukyna ot
OMasHsiBaHe 1 Ja NoBuLWKTE ecTeCcTBeHaTa
My YCTOMYMBOCT KbM Bnara, obpaboTtete
APBXKNUTE C Macno, ofo6peHo 3a KOHTaKT
C XpaHa, HanpuMep MMHepasiHO Macso
WKW pacTUTENHO oNno. HaHeceTe BEAHBXK,
3abbplieTe M3NULWHOTO KOIMYECTBO U
nosTopeTe npoueaypaTa cneg 24 vaca.

[o6pe e na 3HaeTe

— CbAbT € Noaxo4sl 3a BCUYKM BUAOBE
KOT/IOHMU.

— [peAHa3HayeH e 3a NpuUroTesiHe, a
He 3a CbXpaHeHMe Ha xpaHa. XpaHa,
CbXpaHsiBaHa B CbAa NPOAbJIKUTENHO,
MOXe Aa NoBpean NMOBBLPXHOCTTA U Aa
nobue MeTaneH BKyC.

— 3a pa cnecTuTe enekTpuYecTBo,
M3nonsBaliTe cbaa Ha KOTJIOH CbC
CbLMS N NMO-MaNbK ANAMETBP.

— [lo BpeMe Ha ynoTpeba ApbXKUTe ce
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HaropewsBaT. BuHaru nsnonssanTte
pBbKOXBATKW, KOraTo MecTUTe CbAa Uun
nosauraTte Kanaka.

KoraTto mecTute cbaa BbpXYy
CTbKJ/IOKEPAMUYEH MNJOT, ro noBaurainTe,
3a [la He u3apackaTe NoBbPXHOCTTA.
AKO u3nonseaTe CbAa Ha ra3oB KOT/IOH,
€ Bb3MOXHO ApbXKaTa Aa ce NoBpeau.
Ako ApbxkaTa e pasxnabeHa, 3aTerHete
BMHTOBETE C OTBEpTKa.

AKO CbAbLT 6bAe yaapeH Unu nsnycHat
BbPXY TBbpAa NOBBPXHOCT, € Bb3MOXHO
na ce obpasysaT BATbOHATUHM.

Hukora He ocTaBsATe cbAa BbPXY
HaropelleH KOT/IOH, 3aLll0TO AbHOTO LWe
Ce U3KpUBMU.

Mpwn npobnem c apTukyna, Mons,
CBbpXeTe ce C Han-6n3Kknsa MarasuH
MKEA/O6cnyxBaHe Ha KANEHTU Uan
noceteTe www.ikea.bg.
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Cigéenje

Prije prve upotrebe ovog proizvoda, operite
ga rucno i pazljivo osusite. Nakon upotrebe,
proizvod uvijek operite ru¢no. Ne koristite
Celi¢nu Zicu ili bilo Sto drugo $to moze oS-
tetiti povrsinu. Dno je malo udubljeno kad
je ohladeno, ali se Siri i izravna kad se ugri-
je. Posude uvijek ostavite da se ohladi prije
¢is¢enja. Time se dno vraca u svoj oblik, a
dno upotrebom nece postati neujednace-
no. Proizvod ne smije biti dugo u kontaktu
s vodom, natapati se ili biti vlazan. Tako
drvene rucke mogu puknuti. Za zastitu od
masnoce i povecanje prirodne otpornosti na
vlagu, rucke premazite uljem odobrenim za
kontakt s hranom, npr. mineralnim ili bilj-
nim uljem. Nauljite jednom, obriSite visak
ulja i ponovno nauljite 24 sata kasnije.

Dobro je znati

— Ovo je posude prikladno za upotrebu na
svim vrstama kuhalista.

— Posude je namijenjeno iskljucivo za
kuhanje, a ne za drzanje hrane. Hrana
koja se drzi u ovom posudu dulje vrije-
me moze utjecati na povrsinu i poprimi-
ti metalni okus.

— Koristite kuhaliste s istim ili manjim
promjerom od promjera lonca/tave
kako biste ustedjeli energiju.

— Zapamtite da se rucke uzare tijekom
upotrebe. Uvijek koristite rukavice kad
premjestate posude i podizete poklo-
pac.

— Uvijek podignite posude kad premjes-
tate na staklenokeramickom kuhalistu
kako biste izbjegli rizik od ostecivanja
kuhalista.

— Plamen moze ostetiti drsku kad posude
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koristite na plinskom kuhalistu.

Ako su rucke labave, zategnite vijke
odvijacem.

Lonac se moze udubiti ako njime udarite
o tvrdu povrsinu ili padne na nju.

Hrana u posudu nikad ne smije iskuhati
jer se dno iskrivi kad se pregrije.

Ako imate bilo kakvih problema s pro-
izvodom, kontaktirajte najblizu IKEA
robnu kucu/Sluzbu za kupce ili posjetite
www.ikea.com.
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Ka@apiopa

Mpiv XpnNGOILOMNOINCETE AUTO TO NPOIOV

yia np®TN @opd, nAUVTE To GTO XEPI Kal
OTEYVWOTE TO NPOCEKTIKA. MNavTa va
NAEVETE TO NPOIOV OTO XEPI, META TN XPHON.
Mn xpnoiPonoIgiTe ouppaTaki f oTIdNMNoTE
pnopei va ypatlouvioel Tnv enipaveia. H
Baon €ival eAa@pa koikn oTav €ivai kpua,
aAAd 101wvel JOAIg BepuavBei. MavTa va
APrVETE TO NPOIOV va KPUWOEI MNPIV TO
kaBapioeTe. AuTO emiTpénel oTn Bdaon va
€MAVAKTNOEl TO OXNMUA TNG Kal Bonba,
WOTE va un yivel avion pe Tn xpnon. Mnv
AQrVETE TO NPOIOV OE ENAPN HUE TO VEPO
yla NnapaTeTapévo Xpoviko didoTnua,

va poulidoel ) va €xel uypacia. Auto
pnopei va npokaAéoel avoiypata 1o EUAO
TV XEPOUAI®V. Ma va Ta NpooTaATEWETE
ano Ta Ainn kar va au€noeTe Tn QUOIKA
avToxn TouG oTnV uypaacia, KaAo givai

va enegepyaleoTe Ta xepoUAIa Pe Aadi
EYKEKPIUEVO YIA ENAPN HE TPOPIUA,

ONWC €ival To 0PUKTEAQIO ] TO QUTIKO
Aadi. Ene&epyaoTeiTe pe Aadi pia gopa,
OKOUMNIOTE To AGdI Nou NePICOEUEl Kal
enavaldpete Tnv eneepyacia peTd ano 24
WPEC.

Ti npénel va yvwpileTe

— AuTO To OKeUOG €ival KaTaAAnAo yia
OAOUG TOUG TUMOUG £0TIAG.

— 'Exel oxedlaoTei anokAeIoTIKA yia TO
payeipgpa kail ox! yla anodnkeuon
(aynTou. ®aynTd nou anobnkeueTal
0TO OKeUOG yia HeyaAUTepo didoTnua
Mnopei va ennpeacel Tnv eNQAveia Tou
oKeUOUG Kal TO paynTo va anokThoEl
yeuon PeTAAAou.

— XpnoigonoinoTe To okelOG O€ Wia €0Tia
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ME TNV id1a ) HIKPOTEPN SIAMETPO, WOTE
va £E0IKOVOUEITE EVEPYEIQ.

'EXETE UNOWN 0ag OTI Ta XEPOUAIa
BepuaivovTal 6Tav To oKeUOG
xpnoigonolegital. Navra va
XpnoigonoleiTe MACTPEG OTAV
METAKIVEITE TO OKEVUOG N MIAVETE TO
Kanai.

MNavTa va avaonk®VeTE To oKeUOG OTav
TO YETAKIVEITE NAVW O€ pia yudAivn
KEPAMIKNA €0Tia yia va ano@UyeTE TUXOV
ypaToUvioua TnG €0TiAG.

Ta xepoUAia pnopei va ¢Bapouv and Tn
(PAOYa OTav XpnoIKOMOIEITE TO OKEUOG
o€ pia eoTia agpiou.

Av Ta xepoUAIa xaAapwaoouv, oQi&Te Tig
Bideg pe €va katoaBidl.

H kaToapOAa pNopei va anokTnoel
BaBouAwpaTa av npookpoUaosl N NECEI
navw o€ Pia okAnpr enipaveia.

MoTE PNV aPVETE TO NEPIEXOHEVO TOU
okeUOUG va Bpaocel HEXp! va eEQTUIOTEI
TeAeiwg, kabwg n Baon Ba okeupwael av
unepBepuavoei.

Av €XETE KAMolo NpoBAnua e To
npoidv, NnapakaAoUE ENIKOIVWVNOTE
HE TO NANCIECTEPO KaTaoTnua IKEA/
EEunnpETnon neAAT®V i ENIOCKEPBEITE
TOo www.ikea.gr (EAAGDQ) kal To www.
ikea.com.cy (KUnpog).
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Yxopn

Mepen NepBbIM UCMOSIb30BAHNEM
BbIMOWTE M3AENME BPYYHYIO M BbITpUTE
Hacyxo. MoliTe Bpy4YHYIO NocCsie Kaxaoro
MCcnonb3oBaHusA. He nonb3yihtech
MeTanIM4yecKoi MoYankon u Apyrumm
cpeacTBaMu, KOTOpble MOryT nouapanaTb
nosepxHocTn. OCHOBaHWe nsaenus
cferka BOrHyTo€, HO MpW HarpeBaHuu
OHO CTaHOBMTCS NJIOCKUM. He MoitTe
nocyay cpasy nocsie UCNoJIb30BaHus,
nanTe el oCcTbiTb. JHO BOCCTAHOBUT
npexHtow dopmMy 1 He aedopmupyeTcs.
He ocTaBnsinTe Ha Aonroe Bpems B BoAe.
3TO MOXET NPUBECTU K NOSIBNIEHUIO TPELUUH
Ha AepeBsAHHbIX pyykax. YTobbl 3alnTUTL
OepeBsIHHbIE PYUYKM OT XMUpa M NOBbICUTb
NPUPOAHYHO BNAroCTOMKOCTb APEBECUHBI,
obpaboTaiiTe ee Macnom, NOAXOASALLNM
AN NOBEPXHOCTEN, KOHTAKTUPYHOLNX

C NULWEBbIMM NPOAYKTaMK, Hanpumep
MWHepasnbHbIM WU PACTUTENbHbIM.
HaHecuTe oAWH CNoW, BbITPUTE UBINLLKMK
Macrna u noBTopute 06paboTky yepes 24
yaca.

MonesHas nidpopmauua

— MMocyay MOXHO MCMOJSIb30BaTb Ha BCEX
TUNax Bapo4HbIX NaHesnewn.

— Tlocyaa npegHa3sHaveHa Ans
NPUroTOBMIEHUA, @ HE AN XpPaHEeHUS
nuwu. Muuwa, koTopasa gonroe
BpeMsl HaxoAunacb B nocyae, MoxeT
MCNOPTUTbL €e NOBEPXHOCTb U
npnobpecTn MeTannm4yecknii NnpmsBKyc.

— Wcnonb3ys KOHDOpPKY, koTOpas no
AVaMeTpy paBHa UM MeHblue gnameTpa
AHa NoCcyAbl, Bbl 3KOHOMUTE SHEPTULO.

— Bo BpeMs ucnonb3oBaHus nocyaa
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HarpeBaeTcs. Mepeasuras nocyay

M NOoAHMMas KpbIWKY, NONb3yHATECH
NPpUXBaTKOWN.

Bcerpa nogHumanTe nocyay

npu nepeMeLleHnmn ee Ha
CTEeK/I0KEpPaMUYECKO BapoyHOM
naHenu, 4tobbl He nouapanaTb ee.
Mnama MoXeT NOBpeAUTb PyuUKY, eciu
nocyaa UCnonb3yeTcs Ha ra3oBoW
BapOYHOM NaHenwu.

PerynsipHo noakpyuuBaiTe Wypynbl
pYYKU OTBEPTKOW.

Mpu yaape nnn nageHnn Ha TBepayto
NOBEPXHOCTb NOCYyAa MOXET ObITb
nospexaeHa.

He ocTtaBnsaiiTe nycTyl nocyay Ha
paboTatowen namTe, AHO NOCYAbl MOXET
nedopmmpoBaTbCs.

Ecnu y Bac BO3HUKAN Kakue-nnm6o
npobneMbl C AaHHbIM TOBApoM,
obpaTtuTechb B otaen UKEA Cepsuc

B 6aunxanwem marasnHe UKEA nnu
3anamTe Ha canTe www.ikea.ru
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Cigéenje

Pre nego sSto prvi put upotrebite proizvod,
operite ga rucno i pazljivo obrisite. Nakon
upotrebe, uvek operite ru¢no. Ne koristite
Zicu niti bilo Sta Sto moze izgrebati
povrsinu. Dno je blago zaobljeno kada je
hladan, ali se polako ispravi dok se zagreva.
Cistite tek kad se ohladi. Tako ¢e se dno
vratiti u prvobitan oblik i nece se iskriviti
upotrebom. Ne dozvolite da proizvod dugo
bude u kontaktu s vodom, potopljen ili
vlazan, da drvo na ru¢kama ne bi napuklo.
Kako biste lakse zastitili od masnoce i
povecali otpornost na vlagu, premazite
jestivim uljem, npr. mineralnim ili biljnim.
Nauljite jednom, obrisite viSak ulja i
ponovite proces nakon 24 sata.

Dobro je da znate

— Ovo posude moze da se koristi na bilo
kojoj ringli.

— Namenjeno je pripremi, ali ne i ¢uvanju
hrane. Hrana koja dugo ostane u njemu
moze da osteti povrsinu i poprimi ukus
metala.

— Da biste Stedeli energiju, posude
koristite samo na ringli istog ili manjeg
precnika.

— Imajte na umu da se rucke zagrevaju
tokom kuvanja. Koristite kuhinjske
rukavice uvek kada pomerate posude ili
podizete poklopac.

— Uvek podignite posude kada ga
pomerate po vitro-keramickoj ploci,
kako je ne biste izgrebali.

— Otvoren plamen plinske ringle moze da
osteti drsku.

— Ako se drska olabavi, pritegnite Srafove.

— Na Serpi se mogu pojaviti udubljenja
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ako je ispustite ili njom udarite o ¢vrstu
povrsinu.

— Nikad ne ostavljajte prazno posude na
ukljucenoj ringli, jer ¢e se dno iskriviti
zbog visoke temperature.

— Ako imate bilo kakav problem u vezi
s proizvodom, obratite se robnoj kuci
IKEA/Odeljenju za potrosace ili posetite
www.ikea.com.
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Cis&enje

Pred prvo uporabo izdelek ro¢no pomijte in
dobro osusite. Po uporabi izdelk vedno roc¢-
no pomijte. Ne drgnite z gobicami iz jeklene
volne ali sredstvi, ki bi lahko poskodovala
povrsino. Dokler je hladno, je dno rahlo
izboceno, ko pa se segreje, se razsiri in
zravna. S tem omogocite dnu, da se povrne
v svojo prvotno obliko in hkrati preprecite,
da sCasoma postane neravno. Izdelka nikoli
ne puscajte v stiku z vodo dalj ¢asa, da se
ta ne prepoji z vodo ali navzame vlage, saj
lahko leseni rocaji razpokajo. Da zas(itite
roCaje pred mascobo oz. povecate njihovo
naravno odpornost na vlago, jih premazite
z oljem, ki je primerno za stik s hrano, npr.
z mineralnim ali rastlinskim oljem. Rocaje
naoljite enkrat in obrisite odvecno olje.
Postopek ponovite po 24-ih urah.

Dobro je vedeti

— Ta set posod je primeren za uporabo na
vseh vrstah kuhalnikov.

— Posoda je namenjena izklju¢no kuhanju,
ne shranjevanju zivil. Zivila, ki so dalj
Casa shranjena v teh posodah, lahko
reagirajo s povrsino in dobijo okus po
kovini.

— Ce postavite posodo na kuhalni obro¢, ki
ima isti ali manjsi obseg kot dno poso-
de, prihranite energijo.

— Ne pozabite, da se posoda med upora-
bo segreje. Za premikanje posode ali
dvigovanje pokrovke vedno uporabite
kuhinjske rokavice ali prijemalke.

— Ko posodo premikate po steklokeramicni
kuhalni plos¢i, jo vedno privzdignite, da
se povrsina ne opraska.

— Pri uporabi na plinskem kuhalniku lahko
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plameni poskodujejo rocaj.

Ce opazite, da se je rocaj razrahljal,
vijake privijte z izvijacem.

Na posodi lahko nastanejo vdrtine, ce
posoda tréi ob ali pade na trdo povrsi-
no.

Nikoli ne pustite, da bi se tekocina v
posodi pokuhala do konca, saj se lahko
dno pri pregretju deformira.

Ce naletite na kakrsne koli tezave v
zvezi z izdelkom, se obrnite na najblizjo
trgovino IKEA/Sluzbo za pomo¢ kupcem
ali pa obiscite www.ikea.com.
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Temizlik

Bu drind ilk kullanimdan 6nce elde
yikayiniz ve dikkatlice kurulayimniz. Uriini
her kullanimdan sonra daima elde yikayiniz.
Ylizeye zarar verebilecek celik tel gibi
nesneler kullanmayiniz. Taban, 1sindiginda
yavasca yassilasir sogudugunda ise tekrar
eski haline doner. Tencere/tavalarinizi
temizlemeden 6nce mutlaka sogumasini be-
kleyiniz. Bu sayede, taban eski haline doner
ve kullanimdan kaynaklanacak egilmeler
dnlemis olur.Uriinlin suyu cekebilecedi ve
nem olusabilecedi icin uzun sire suya ma-
ruz birakmayiniz. Bu, ahsabin gatlamasina
sebep olabilir. Yaga karsi korumak ve neme
karsi dogal direncini artirmak igin kulpla-
ra, gida ile temasi onaylanmis, érnegdin
mineral yag veya bitkisel yag gibi bir ahsap
bakim yadi uygulanmalidir. ilk tabaka yag
uygulanir ardindan ylzeyde kalan fazla yag
tabakasi silinerek alinir ve 24 saat sonra
ayni uygulama tekrar edilir.

Bilmekte fayda var

— Bu Urun tim ocaklarla birlikte kullanima
uygundur.

— Bu Urun, yiyecekleri saklamak igin degil
sadece yemek pisirmek igin tasar-
lanmistir. Yiyecekler uzun sire tencere
ve tava igerisinde kaldiginda ylizeye za-
rar verebilecedi gibi yiyeceklerde metal
tadinin olusmasina da sebep olabilir.

— Tencere/tavalarinizi ayni ya da daha
klgUk bir ocak gozline yerlestirerek
enerji tasarrufu saglayabilirsiniz.

— Tencere/tavalar ocak lzerinde kullanilir-
ken kulplarinin isinacaklarini unu-
tmayiniz. Her zaman tutacak ile tutunuz
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ve taslyiniz.

Ocagdin cizilmesi riskine karsi, tencere/
tavalarinizi cam seramik ocak Uzerin-
de hareket ettirirken daima kaldirarak
tasiyiniz.

Gazli ocak Uzerinde kullanildiginda, kulp
alev nedeniyle zarar gorebilir.

Egder kulp gevserse bir tornavida yardimi
ile vidalari sikiniz.

Tencere, sert bir ylizeye diserse veya
carparsa ezilebilir.

Fazla isi tabanin edilmesine yol aga-
cagindan, tencere/tavalarin bos halde
iken ateste durmasina izin vermeyiniz.
Eger Grun ile ilgili herhangi bir sorun
yasarsaniz, en yakin IKEA madazasi
veya Misteri Hizmetleri ile temasa gegi-
niz ya da www.ikea.com adresini ziyaret
ediniz.
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